RISK DEGERLENDIRME

EGITIMI

Gida guvenligi sadece kontrol degil, farkindalik ve ongoru gerektiriyor.
Bu egitimle, olasi riskleri tanimayi, degerlendirmeyi ve yonetmeyi ogrenerek
Isletmenizde proaktif guvenlik kulturu olusturun.

Yonetmekte zorlandiginiz risklerle ilgili pratik sektorel uygulama ornekleri ve
problemlerin cozumu hakkinda bilgi sahibi olun.

Riskleri yonetmek degil, onceden fark etmek icin bizimle olun!

EGITIMDE NELER OGRENECEKSINIZ?

Gida endustrisinde baslica riskler:

. Biyolojik, kimyasal ve fiziksel risklerin tanimlanmasi, degerlendirilmesi ve

kontrol altina alinmasi,

- Gidaya temas eden plastik malzeme ve ekipman kaynakli risklerin yonetimi,
+ HACCP risk degerlendirme metodolojisi ve uygulama adimlari,

. Istatistiksel Proses Kontroll (SPC) ile varyans azaltma ve sUrekli iyilestirme,

. Dogrulama ve gecerli kilma sureclerinin etkin yonetimi,

.+ Gecgerli Kilma ve Dogrulama sureclerinin etkin yonetimi,

. Kok neden analizi ile kalici duzeltici faaliyetlerin olusturulmasi.

Tesis altyapisindaki kritik risklerin yonetimi:

- Basing¢li hava, su, buhar sistemleri ve ¢cevresel faktorler,

. Cevresel izleme programi (EMP) ve pest kontrol risk yonetimi,

» Yuksek riskli ve yuksek dikkat alanlarinda kontaminasyon kontrolU,

. Uctan uca geri ¢cagirma sureci ve kriz yonetimi uygulamalari,

. Yeni yaklasim: Ramak kala olaylarinin raporlanmasi ve analiz edilmesi,
. Taklit ve tagsis risk degerlendirmesi,

. Gida savunmasi i¢cin tehdit temelli analiz yontemleri.

EGITIM SONUNDA KAZANIMLARINIZ

+ Risk farkindaligi yuksek, proaktif bir bakis acisi

. Ulusal ve uluslararasi standartlara uygun risk analizi yapma yetkinligi
- Kendi isletmenize ozel risk yonetim plani olusturma becerisi

. Gida guvenligi kulturunu guc¢lendirecek stratejik dusunme kabiliyeti
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1. GUN

TEORIK TEMELLER VE ANALIZ YONTEMLERI (7 SAAT)

09:00 - 09:15 ACILIS VE TANISMA

09:15-10:30 Gida Endustrisinde Baslica Riskler Nelerdir?
- Mikrobiyolojik - Kimyasal Tenlike Turleri ve
mucadele stratejileri

10:30 -10:45 ARA
10:45-12:30

Gidaya Temas Eden Plastik
Malzemeler ile llgili Riskler

- Sanitasyon uygulamalari ve
e 11gili risklerin yonetimi

- Bakim onarim uygulamalari ve
HHgill risklerin yonetimi

- Fiziksel tenlikelerin yonetimi

12:50 -15:50 OGLE ARASI

13:30-15:00 Risk Degerlendirme Metodolojisi
- HACCP prensipleri,
- |statistik proses kontrol ile
varyansin azaltiimasi
- Gecerll Kilma - Dogrulama

15:00 -15:15 ARA

15:15-17:00 Dluzeltme - Duzeltici faaliyet
- KOK heden analizi

2. GUN

UYGULAMA, VAKA ANALIZI VE RAPORLAMA (7 SAAT)

09:00-10:30 Gida Endustrisinde Altyapi
Gereklilikleri ve llgili Risklerin Yonetimi
- Bina yapisi, yerlesimi ve Proses akKisl
- EKIpman yonetimi, Hijyenik Dizayn

ARA

10:30-10:45
10:45-12:30

Su - Buz - Buhar - Basin¢li Hava ve
Gazlarin Yonetimi

- Cevresel Izleme Programi (EMP)
- Pest Kontrol

12:30 -13:30 OGLE ARASI
13:30 -15:00 Uretim Risk Alanlari Egitim Ucreti: 14.500 TL+KDV /
T o o0 " GGD Uyeleri: 12.500 TL+KDV
(Dusuk Risk - Yuksek risk - (Aym kurumdan S i ve Gzertaimlard
Yuksek Dikkat) Kayit ve Bilgi icin:
- Urdn geri cagirma, urun geri cekme ve +90 216 550 0273
Kriz yo netimi muhteber.ersin@ggd.org.tr

- Gida guvenliginde ramak kala
raporlama yaklasimi

15:00 -15:15 ARA

15:15-16:30 Gida Sahteciligi (VACCP) o
- Glda Savunma e
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Ulas CANBOLAT

Ulas Canbolat, gida sektorunde kalite ve gida guvenligi sistemleri Uzerine 30 yillik
saha ve denetim tecrubesine sahip bir gida profesyonelidir.

Denetim kariyeri boyunca et, kanatli, islenmis gidalar, sut urunleri, igcecek,
kuruyemis ve meyve-sebze isleme tesisleri gibi farkli sektorlerde, Turkiye'de ve
yurtdisinda faaliyet gosteren cok sayida firmanin GFSI onayli sertifikasyon
denetimlerinde gorev almis; ayrica dunyaca taninan hizli tuketim markalari ve

perakende zincirlerinin tedarik¢i onay denetimlerini yurutmustur.

BRCGS - IFS standartlarinda onayli bas denetci olarak gorev yapan Ulas Canbolat,
gida guvenligi kualtarunun gelistirilmesi, tedarik¢i onay surecleri, hammadde risk
degerlendirmeleri ve GMP uygulamalari alanlarinda uzmanlasmistir.
Denetimlerinin yani sira, bircok firmanin ic denetim, egitim ve sistem gelistirme

sureclerine de aktif katki saglamaktadir.

Sahip oldugu uluslararasi denetim bakis acisini, Turk gida sektorunun
dinamiklerine uyarlayarak paylasan Ulas Canbolat, Gida Guvenligi Dernegi destekli
bu egitimde katilimcilara risk yonetimi, sistem yaklasimi ve surekli iyilestirme

konularinda uygulamali bilgiler sunmaktadir.
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