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« Depolanmis tahil zararhlan kontrolii icin tek uygulamada
12 aya varan koruma saglar.

* Depo yizeyine veya direkt mahsul (izerine uygulanabilir.

+ Tahillar igin belirlenen uluslararas: kalinh seviyesinin
{MRBL}) attindadir. Ara iiriin ve son irinler Gzerinde
kalinti birakmaz.

+ Hem ergin hem de larvalar zerinde etkilidir.

* Gimlenmeyi engelleyici etkisi yoktur,

Miinhasir Distribitor

nativi

or: +90 312 397 27 83
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Gida Giivenligi Dernedi Uyeleri - Members of the Turkish Food Safety Assaciafion

Abalioglu Yem-Soya ve Tekstil Sanayi A.S. Marsa Yag San. ve Tic. A.S.
Ajinomoto Istanbul Gida Satig1 Ltd. Sti. Martin Bauer Bitki Meyve Caylar1 Uretim A S.
Akkol Hazir Yemek San. Ve Tic. A.S. Merko Gida San. ve Tic. A.S.
Altiparmak Pazarlama Koll. Sti. (Balparmak) Merter Helva San. Tic. A.S. (Koska Helvacisi)
GIDATU RKISH FOOD Anadolu Cam San.A.S. Metro Group
GUVENLIGISAFETY Anadolu Restoran Isletmeleri Ltd. Sti. (Mc Donald’s) Migros Ticaret A.S.
DERNEGIASSOCIATION .
Anako Yumurta ve Urtinleri San. Tic. A.S. Nestle Tiirkiye Gida San. A.S.
Arifoglu Baharat ve Gida San. Ltd. Sti. Netlog Lojistik Grubu
Aytag Gida Yatirim Sanayi ve Ticaret A.S. Ozgorkey Gida Uriinleri San. ve Tic. A.S.
Banvit A.S. Pak Tavuk Gida San. ve Tic. A.S.
Barilla Gida A.S. Penguen Gida San. A.S.
Belkim Kimyevi Maddeler Tic. ve San. A.S. Perfetti Van Melle Gida San. ve Tic. A.S.
Beypi Beypazari Tarimsal Ur. Paz. San. ve Tic. A.S. (Beypilig) Pimar Entegre Et ve Un San. A.S.
Bunge Gida Sanayi ve Ticaret A.S. Pmar Siit Mam. San. A.S.
Cargill Tarim ve Gida San. Tic. A.S. Protek Analitik ve Endiistriyel Sistemleri Ltd. $ti.
CarrefourSA Carrefour Sabanci Ticaret Merkezi A.S. Reis Tarimsal Uriinler San. ve Tic. A.S.
Coca-Cola Megrubat Paz. Danismanlik San. ve Tic. A.S. Rentokil Intitial Cevre Saghg: Sistemleri San.ve Tic. A.S. eklenecek
Celebi Hizmet Gida Turizm San. ve Tic. A.S. Sardunya Gida Mutfak Isletmeleri Tic. A.S.
Cevre Endiistriyel Analiz San. ve Tic. A.S. Saray Biskiivi ve Gida San. A.S.
Deisko izolasyon Ig ve Dis Ticaret San. Ltd. Sti. Shaya Magazacilik A.S.
Diversey Kimya San. ve Tic. A.S. (Sealed Air) Sincer Biyoteknoloji Ticaret ve Sanayi A.S.
Dr.Oetker Gida San. ve Tic. A.S. Sincer Dis Ticaret
DSM Besin Maddeleri Ltd. Sti. Sodexo Entegre Hizmet Yonetimi A.S.
Dupont Tiirkiye Sofra Yemek Uretim ve Hizmet A.S.
East Balt Gida San. ve Tic. Ltd. Sti. Steam Lab. Sterilizasyon Gida San. ve Tic. Ltd. Sti.
Ecolab Temizleme Sistemleri A.S. Sultan Et ve Gida Urt. Tic. Paz. Ltd. Sti.
Eczacibagi Girisim Paz.Tiiketim Uriinleri Sanayi ve Ticaret A.$. Stitas A.S.
Eti Gida San. ve Tic. A.S. Senpili¢ Gida Sanayi A.S.
Fasdat Gida Dagitim San. ve Tic. A.S. Tab Gida (Burger King, Popeyes, Sbarro)
Fersan Fermantasyon San. Tic. A.S. Tamek Gida ve Konsantre San. ve Tic. A.S.
Frito Lay Gida San. ve Tic. A.S. Tat Konserve San. A.S.
Giiney 2M Dagitim Paz. ve Tic. A.S. Teknik Tarim Uriinleri ith. Thr. San. ve Tic.Ltd.Sti.
Havi Lojistik Tic.Ltd.Sti. Tetra Pak Paketleme San. ve Tic. Ltd. Sti.
Hero Gida San. ve Tic. A.S. Ticaret ve Sanayi Kontuvari T.A.S. Kristal Yaglar1
Huhtamaki Turkey Gida Servisi Ambalaji A.S. Trakya Et ve Siit Uriinleri San. ve Tic. A.S. (Polonez)
fbrahim Tiryaki Tukas Gida San. ve Tic. A.S.
Intertek Test Hizmetleri A.S. TUGIS /Tiirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikast
Kalite Sistem Laboratuarlar1 A.S. Unilever Tiirk A.S.
Kent Gida Sanayi ve Tic. A.S. (Mondelez International) Unmag Unlu Mamuller San. ve Tic. A.§.

Ulker Gida San. ve Tic. A.S.

& 1GIDA GUVENLIGI



GIDA

GUVENLI

SAHIBI | OWNER
Gida Guvenligi Dernegdi adina
Yénetim Kurulu Baskani Samim Saner

SORUMLU YAZI iSLERI MUDURU |
MANAGING EDITOR
Muhteber Ersin

YAYIN KURULU KOORDINATORU I
COORDINATOR
Necdet Buzbas

YAYIN KURULU | EDITORIAL BOARD

Dog. Dr. Birce Mercanoglu Taban, Edip Sincer,

Fezal Belgin, Muhteber Ersin, Prof. Dr. Necla Aran,
Yrd. Dog. Dr. Perihan Yolci Omeroglu, Petek Ataman,
Samim Saner, Ulker Tokgéz, Yiiksel Soyubelli

YONETIM YERI | MANAGEMENT OFFICE
Gida Guvenligi Dernegi

Hasan Amir Sok. Dursoy Is Merkezi

Kat 4/10 34724 Kiziltoprak / Istanbul

Tel: 0 216 550 02 23 - 550 02 73

Faks: 0 216 550 02 74

www.ggd.org.tr e-posta: dergi@ggd.org.tr

YAPIM | PRODUCTION

papyor]

organizasyon

DIiREKTOR | DIRECTOR
Ozlem Késtem ozlem@papyon.com.tr

EDITOR | EDITOR
Elvin Eksioglu

GORSEL YONETMEN | CREATIVE DIRECTOR
Hiseyin S6nmez

Fener Kalamis Caddesi, Yelken Sokak No 1 / 4
Kalamis — Kadikdy- Istanbul

Tel : 0216 349 50 62
Faks : 0216 349 50 47
GSM : 0530 246 01 91
papyon@papyon.com.tr

BASKI | PRINTING

Baski tarihi: Ocak 2018-istanbul

Tam yayin hakki Gida Givenligi Dernedi'ne ait olup
kaynak gosterilmek suretiyle alinti yapilabilir. TGm
reklamlarin sorumlulugu reklam veren firmalara,
yazilardaki gorugler yazarlarina aittir.

Ug ayda bir yayinlanir.

Gida Giivenligi Dergisi Hakemli
Dergi Statiisiindedir.

All copyrights are reserved by Turkish Food Safety
Association. The citation is authorized provided the
source is acknowledged. The responsibility and liability
of all advertisements are retained by the advertising
company. Turkish Food Safety Association has no
responsibility or liability for consequences of any
statement or argument of the authors. Published
quarterly.

swe

Sevyili Gida Giivenligi Dostlari,

Yeni bir yilin ilk ayini yavas yavas geride birak-
tigimiz su giinlerde Ulkemizden ve diinyadan
bircok konuya yer verdigimiz dergimizi bir kez
daha ilgi ve begeninize sunuyoruz. Hepinizin
yeni yilini kutluyor, yeni yilin ulkemize ve diin-
yaya daha fazla hoggéru, baris ve mutluluk
getirmesini diliyorum. Bilimin insan yasamini
sekillendirmedeki roluiniin her gegen giin art-
tig1, her gun yeni bir aragtirmanin eski bilgileri
guncelleyerek, yeni bakis acilar, bilgiler, ted-
birler ve firsatlar karsimiza gikardigi ginumuz
dunyasinda uzmanligin da tanimi yeniden se-
killeniyor.

Gida Guvenligi Dernegi olarak gliniimiiz kosul-
larinin bizi zorunlu kildigi giincellenme ihtiya-
cini kavriyor ve ¢alismalarimizi, hedeflerimizi
bu cercevede yapilandiriyoruz. Gerek dergimizde yer verdigimiz makalelerin
cesitliligi ve guincelligi, gerekse bu yil 6.sini gergeklestirecegimiz Gida Giiven-
ligi Kongresi’ndeki yaklagimimiz bu yenidiinya kosullarinin ihtiyaglarina gore
sekilleniyor ve tagidigimiz misyonun 6nemi ve degerinin hakkini vermeye ¢a-
Lisiyoruz.

Bu anlayisla 6. Gida Guvenligi Kongresi kapsaminda sektorden iyi uygulama-
lar, yurtdisinda ve yurt icinde ortaya ¢ikan yeni konular, firsatlar, tehlikeler ve
yeni gida guvenligi teknolojileri hakkinda vizyonumuzu agacak ¢ok doyurucu
sunumlarin yapilacagi 6zel bir kongre diizenliyoruz.

Dergimizin bu sayisinda gida isletmeleri agisindan son derece énemli olan
“Pest Kontrol” konusunu ana konumuz olarak belirleyerek farkli yonleriyle ele
aldik. Her sayimizda oldugu gibi bu sayimizda da birgok makale ve yazi dergi-
mizin igerigine zenginlik katiyor. Gida Sektorlinde Hasere (Zararli)) Mucadele
Sistemleri ve Uygulamalari, Hasere Kontrolii Stratejileri ve lyi Uygulamalar,
ve Iklim Degisikliginin Sehir Haserelerine Etkisi bu sayimizda okuyabilecegi-
niz makalelerimiz arasinda. Ayrica sayfalarimizda diinyaca saygin uluslararasi
kurum ve bilim insani tarafindan yazilan arastirma ve raporlari keyif ve ilgiyle
okuyacaginizi umuyorum.

Bu vesileyle 3 - 4 Mayis 2018 tarihlerinde 6.Gida Guvenligi Kongresi'nde siz-
lerle bir arada olmaktan bliyuk memnuniyet duyacagimizi belirterek, saglikli
gunler diliyorum.

\’f

Samim Saner
Gida Guvenligi Dernedi Baskani

Samim Saner
Gida Glvenligi Dernegi Baskani
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GIDAVA ERISIM (ALISMA

GIDA GUUENLIGIYLE,

T

BIR BUTUN OLMIA

16 Ekim Dunya Gida Gunu’nun bu yilki temasi
“Gogun gelecegini degistirin. Gida guvenligi ve kirsal
kalkinmaya yatirirm yapin.” olarak belirlendi. Bir uilke
icerisinde veya uluslararasi duzeyde gogun tarim

ve gidanin gelecegini tehlikeye sokmasi nedeniyle
ekonomik ve sosyal tedbirlerle gogiin durdurulmasi ve
surdurilebilir tarimin saglanmasi ¢ergcevesinde diinya
popiilasyonunun gida ihtiyacinin karsilanmasi bu yilki

temanin omurgasini olusfurugor.

her yil bir tema belirlenerek kutlanan 16 Ekim Diinya Gida Gu-
ni’'nln bu yilki konusu “Gogiin gelecegini degistirin. Gida giiven-
ligi ve kirsal kalkinmaya yatirnim yapin.” basligiyla belirlendi. Birlesmis
Milletler rakamlarina gore glinimuzde 244 milyon uluslararasi, 763
milyon ise kendi Ulkeleri icerisinde yasadigi topraklar terk ederek kir-
| saldan kentlere bir hareketlilik gerceklestiren go¢gmen bulunuyor. Bu
rakamlar g6z oniinde bulunduruldugunda “2030 yilinda Sifir Aglik” kii-
resel hedefine, gidaya erisim guvencesi, tarim, kirsal kalkinma ve go¢
Y arasindaki baglantilari ele almadan ulasabilmenin miimkiin olmadig
gorinuyor.
Bu yil diinya gida glini cergevesinde gogln sebepleri ve etkileri, ag-
Llikla muicadele ve gidaya erisim glivencesi saglama, kirsal yoksullugu
azaltma ve dogal kaynaklarin surdurilebilir kullanimini tesvik etme
konulari, gerek kirsaldan kentlere goglerin oniine gecilebilmesi, kirsal-

B irlesmis Milletlere bagli Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) tarafindan

da yerinde kalkinmayla siirdurilebilir tarim Gretiminin saglanabilmesi,

gerekse uluslararasi gocun diizenli ve insani bir sekilde yonetilmesiyle
uluslararasi gogmenlerin geldikleri tlkelerde uretime katilabilme 6n-
lemleri tartisilacak.

Gogln onlenmesi icin polisiye ya da baskici tedbirlerin, cagimiz din-
yasinda bir karsiligi olmadigi temel kabulli ¢ercevesinde ele alinacak
¢6zum onerileri, ekonomik ve sosyal diizenlemelerle, tarim Uretiminin
cazibesinin arttirilmasi, kirsalda yasayan kisilerin yasam kalitelerinin
ve mutluluklarinin yerinde yukseltilerek, kirsalda yasayan tarim ureti-
cilerinin gelecek endiselerinin tatminkar arglimanlarla ortadan kaldi-
rilmasi esaslarinda sekillenecek.

Dunya Gida Gunu ve bu yilki temasi konusunda bir agiklama yapan
Gida Glvenligi Dernegi Baskani Samim Saner, goctin 6nune gegilebil-
mesinin aglikla miicadele ve siirdurilebilir tarim i¢in ¢ok dnemli oldu-

3

gunu, ancak yeterli olmadigini belirterek, ‘Hem tarimda hem de tarimin
hammadde sagladigi gida sektoriinde gida guivenliginin saglanmadigi
bir Griiniin ne llkede ne de Ulkeler arasi ticarette bir yeri yoktur.” dedi.
Kirsal kalkinmayi, bolgesel kalkinmayi tarim ve gida lzerinden basar-
mamizin en stratejik adimlarindan bir tanesinin gida guivenliginin sag-
lanmasi oldugunu ifade eden Samim Saner, go¢lin dnlenmesinin yani
sira tarim Uretimi yapan kisilerin mutlaka gida giivenligi konusunda
bilinglendirilmesi gerektigini savundu.

Tarimda hangi ilaglarin ne 6lglide ve periyotla kullanilabileceginin,

hasattan ne kadar once ilag kullaniminin kesilmesi gerektiginin, tarim
uriinlerine kimyasal ve biyolojik bulasmanin 6nune nasil gegilebilece-
dinin mutlaka bilinmesi gerektigine deginen Samim Saner, Gida Gu-
venligi Dernegi olarak bolgemizde konusu salt gida glivenligi odakli
tek kongre olma o6zelligi tasiyan Gida Guvenligi Kongresini iki yilda
bir dizenlediklerini, 6s1 3-4 Mayis 2018 tarihlerinde diizenlenecek
olan kongrede de gida glivenligi konusunda bu ve buna benzer birgok

konunun ulusal ve uluslararasi katilimcilar tarafindan ele alinacagini,

kongreye online kayitlarin basladigini bildirdi.




GIDA GUVENLIGI ICIN

BUYUK BULUSMA

Gida Guvenligi Dernegi tarafindan duzenlenerek, ulkemizden ve
dunyadan gida sektorunun paydaslarini ve uzmanlarini bir araya

getiren Gida Giivenligi Kongresi’nin 6.’s1 3 - 4 Mayis 2018 tarihlerinde
Istanbul Grand Cevahir Hotel Kongre Merkezi’nde gergeklestirilecek.

6. Gida Giivenligi Kongresi Kongre Takvimi:
Erken Kayit Son Tarihi: 16 Mart 2018
Bildiri Son Gonderim Tarihi: 01 Mart 2018

Kabul-Red Yanitlarinin Gonderilmesi: 15 Mart 2018
Kongre Tarihi: 03-04 Mayis 2018

L

ioned Fogiecson

D

Gida Giivenligi Kongresi
Food Safety Congress

Grand Cevahir Hotel Convention Center

5-4 Mayis 2018 istanbul - TURKIYE / 3-4 May 2018 Istanbul - TURKEY

Gida Glivenligi Dernegi tarafindan 2009 yilindan bu yana diizenlenerek,
Ulkemizden ve dlinyadan gida sektoriiniin tum paydaslarini ve uzman-
larini bir araya getiren Gida Guvenligi Kongresi'nin 6:s1 3-4 Mayis 2018
tarihlerinde genis bir katilimla istanbul Grand Cevahir Hotel Kongre
Merkezi'nde gerceklestirilecek. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig
ve Uluslararasi Gida Koruma Birligi - IAFP’in yani sira 9 paydas ve 19
destekleyen kurumun yer aldigi, 6. Gida Guvenligi Kongresi'nde birgok
ulusal ve uluslararasi uzman konugmaci sunum yapacak.

Yari tematik olarak gergeklestirilen Kongre’de her yil oturumlarin bir

kisminin basligi dnceden belirleniyor. Bu kez “Tarim ve Gida Yazarlari
Konusuyor: Gida Guvenliginde Dogru Bilgiye Ulasimda Basinin Sorum-
lulugu”, “Gida Giivenliginde Yenilikler”, “Bir Sosyal Sorumluluk Ornegi:
Giivenilir Eller”,“Gida Guvenligi ve Saglik iliskisi”, “Iklim Degisikligi ve
Gida Giivenligi” ile “Farkli Yonleriyle islenmis Gidalar Forumu” oturum-
lari tematik olarak diizenleniyor.

Ulkemizde ve bélgemizde ana temasi sadece gida giivenligi olan tek kongre
olma ozelligi tasiyan ve katiimcilarin http;//www.gidaguvenligikongresi.org
linkinden kayrtlarini gergeklestirebildikleri Gida Guvenligi Kongresi, sektor,
kamu kurumlari, tniversiteler, meslek kuruluslari, uluslararasi uzmanlar
ile sivil toplum kuruluslarini bir araya getirerek gida giivenligi konusunda
bilgilerin paylasildidi, yeni sentezlere ulasildigi ve bu birikimin pratige
aktarilabildigi en glivenilir platform olma misyonunu da tasiyor.

Gida giivenliginin tuketicinin korunmasi, sektor ve llke ekonomisinin
gelismesi agisindan stratejik Gneme sahip olduguna dikkat ¢eken Gida
Guvenligi Dernegi Baskani Samim Saner, tasidiklari misyonun énemi
ve dederinin hakkini vermeye calistiklarini belirterek, "6. Gida Guven-
ligi Kongresi kapsaminda sektdrden iyi uygulamalar, yurt disinda ve
yurt icinde ortaya ¢ikan yeni konular, firsatlar, tehlikeler ve yeni gida
glivenligi teknolojileri hakkinda vizyonumuzu agacak gok doyurucu su-
numlarin yapilacagi 6zel bir kongre duzenliyoruz.” diyerek, sektoriin her
alanindan daha genis bir katilim beklediklerini soyledi.

/‘ BIG MEETING IN THE NAME OF FOOD SAFETY

The 6™ Food Safety Congress organized by the Turkish Food Safety As-
sociation, bringing food industry’s national and international partners
and experts together will be held on 3-4 May 2018 in Istanbul Grand
Cevahir Hotel Convention Center.

GIDA GUVENLIGIT 9
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“HUVENIK TASARIM”
EGITIMLERINE iLGi DEVAM EDiVOR

Gida Glvenligi Dernegi, Avrupa Hijyenik Mihendislik ve Dizayn Grubu
- EHEDG'in birebir egitim modiillerini kullanarak Tirkce dizenledigi
“Hijyenik Tasarim” egitimlerine 2018 yilinda da devam ediyor. Son ola-
rak Eylul 2017 ve Ocak 2018 de dlizenlenen 2 egitim genel katilima
acik olmak tizere sektor temsilcilerinin katilimiyla gergeklestirildi.

2 giinllk bir editim programi olan “Hijyenik Tasarim” egitimi Prof.Dr.
Barbaros Ozer ve Prof.Dr. Onur Devres egitmenliginde yapilarak, gida is-
letmelerinde bina ve proses yerlesimi, mevzuat, hijyenik tasarim kriterleri
gibi 6nemli konulari igeriyor.

Ayni zamanda talep eden firmalara kurum igi olarak da organize edile-
bilen egitimde sinav yapilarak basarili olan katilimcilara GGD ve Avru-
pa Hijyenik Miihendislik ve Dizayn Grubu (EHEDG) tarafindan sertifika
veriliyor.

“Bu egitim fabrika-
da calisan Gida Mihendisi,
Makine Mihendisi, Ingaat Mu-

Egitimde yer alan konu basliklari soyle: Hijyenik Proseslerde Olusabilecek
Tehlikeler, Temizlik ve Dezenfeksiyon, Hijyenik Tasarim Kriterleri, Bina
ve Proses Yerlesimi, Yapi Malzeme Segimi, Paslanmaz Celikte Hijyenik
Kaynak Yapimi, Statik Sizdirmazlik Elemanlari, Gida Isletmelerinde
Vanalarin Hijyenik Tasarimi, Gidaya Uygun Yaglayicilar, Pompalar ve
Homojenizatorler, Hijyenik Tasarim Dogrulamasi, EHEDG Test Metotlari
ve Sertifikalandirma.

EONTINOUS INTEREST IN “HYGIENIC DESIGN”
TRAININGS

Turkish Food Safety Association’s trainings carried out in Turkey that
utilize EHEDG training modules, resume in 2018.

“Gida Uretimine baslayacak her
firma ilk yatirrmdan itibaren; gida

hendisi v.b. miihendisler icin oldukga
faydali bilgiler icermektedir. Ozellikle
gida sektoriinde yeni bir dizayn yapan, fab-
rika kuran veya yeni bir ekipman alan tim
herkesin bu egitimi almasi oldukga faydali-
dir. Sizlere yeni bir bakis acisi kazandiracak
bu egitim ileride olusabilecek problemle-
rinizi tasarim asamasinda engellemede
cok katki saglayacaktir. Herkese
tavsiye ederim”

Faruk Yilmaz

Tab Gida Kalife Giivence ve
Uriin Gelistirme Direktorii

“Sahsim olarak sektorde yeni olan biri
- icin ¢ok faydali bir egitim oldu.
Ozellikle genel anlamda bir tesis yada ekip-
manda hijyen detaylari ile ufkum genisledi.
Baktigimda goremediklerim konusunda bir

gozlik oldu.
Egitmenlerin potansiyelleri ise egitimi
zenginlestirdi”

Habip Giil
Aromsa Besin Aroma ve Katki Maddeleri San. ve Tic. A.S.
Elektrik/Elektronik Bakim Sefi

isleme prosesi icin kullanacagi ekipman
ve malzemenin teknik hijyenik detaylarini
bilmeli, risk degerlendirmesi yapmali, ekipman
ve malzeme saticisinin 6nerilerini bilingli sekilde
degerlendirebilir olmalidir. Bu bilinglendirmeyi sag-
lamasi ve EHEDG gibi uluslararasi bir organizasyonu
bize tanitiyor olmasi sebebiyle, degerli hocalari-
mizin tecrlibeleri ile zenginlestirdikleri ‘Hijyenik
Tasarim Egitimi’ gida isletmecileri igin dnemli
bir gelisim firsati. Emegi gecenlere tesekkir
eder, sektordeki eksiklere ve yeniliklere
yonelik egitim organizasyonlarinin
devamini dileriz”

Yasemin Dincer

TURKISH DO & (O
Compliance and Project Manager




Gida isletmelerinin ambalajlama ve depolama kaynakl
eksiklikleri gida kaybina, tiiketicilerin gereksiz alim
planlamasi ve tiuketim tarihlerini yanhs algilamasi ise

1yiik miktarlarda israfa neden oluyor.

GGD VE SEKTOR “GIDA KAVBI VE
iSRAFP”NI DEGERLENDIRDI

Gida Guvenligi Dernegi 2018 yilinin ilk giinlerinde gida kaybi ve israfi
konusunu ele alarak Uretim, perakende ve hazir yemek sektoriinden
temsilcilerin katilimiyla bir degerlendirme toplantisi gerceklestirdi.
Uretilen gidalarin yaklasik 1/3'Gniin gida kaybi ve israfi sonucu
kaybolmasi ve atik haline gelmesi nedeniyle yapilan degerlendirme
toplantisinda gerek gida isletmecileri gerekse tiiketiciler boyutunda
konu detaylica ele alindl.

Gida kaybinda paydaslarin gida isletmecileri, Uriin veren tedarikgiler
ve mevzuat dolayisiyla Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi oldugu
aktarilarak gida israfinin genel olarak gida guvenligi konusuyla
bagdastirilmadigi ancak urin ne kadar iyi muhafaza edilirse raf

omrinin o kadar uzatilabilecedi ve kayiplarin azaltilarak tlketici
sagligini bozabilecek etmenlerin kontrol altina alinabilecegi vurgusu
yapildi. Uretici boyutunda ambalajlama ve pazarlama sistemleri ile
depolama ve sogutma tesislerindeki eksikliklerden kaynaklanan gida
kayiplari oldugu, tiketici diizeyinde ise gereksiz alim planlamasi ve son
tiiketim tarihi ile tavsiye edilen tuketim tarihlerinin yanlis algilanmasi
nedeniyle gidalarin atilmasinin buylk miktarlarda israfa neden oldugu
aktarildi.

Toplantida gida kaybini ve israfini azaltamada yapilabilecek faaliyetler
de konusularak 6niimiizdeki dénemde ¢alismalari ylritmek tizere GGD
¢atisi altinda bir ¢alisma grubu kuruldu.

TURKISH FOOD SAFETY ASSOCIATION AND THE
INDUSTRY EVALUATED “FOOD LOSS AND WASTE”

It has been reported that deficiencies originated from packaging and

' storage of foods cause food loss, the redundant purchase plans of con-

sumers and false perception of consumption dates cause large amounts
of waste.
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SALMONELLAY1 BILIRKEN | |
(AMPYLOBACTER DEN HABERSIZ

Alman Federal Risk Degerlendirme Enstitusu

(BfR) tuketicilerin farkinda oldugu saghik riskleri

uzerine bhir anket gergeklestirdi

alisma, tuketicilerin risk degerlendirmesinde saglik ile ilgili ola-
rak siniflandirilan evde gida hijyeni kaynakli riskleri hafife aldi-
gini 6ne suriyor.

Gidada Patojenler

Calismada yer alan konulardan biri de gida sektoriindeki cesitli pato-
jenler hakkindaki farkindalik sorusudur.

BfR’den Prof. Dr. Andreas Hensel yaptigi agiklamada ¢ogu insanin Sal-
monella'y: bilirken, az sayida insanin Campylobacter'den haberdar ol-
dugunu kaydederek, “Bu durum Campylobacter'in giiniimiiz itibariyle
Almanya’'da bagirsak enfeksiyonlarina neden olan en yaygin bakteri
olmasina ragmen boyle. seklinde konustu.

BfR Tuketici Gozetimi ¢alismalari alti ayda bir Almanca konusan nu-
fusun saglik riskleri anlayisina 1sik tutuyor. Almanya’da hane halkini
olusturan bireylerden 14 yasin uzerinde 1000 katilimciyla telefonla
gerceklestirilen ankette genetik maddeleri degistiren ‘genom diizen-
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leme” gibi odak noktasi olmayan fakat ilgili olan konulardaki sorular
da analiz ediliyor.

Halkin saglik riskleri konusundaki anlayislarinin, bilimsel tahminlerden
sapip, sapmadiginin saptanmasi, bir sapma varsa bu sapmanin ne ¢ap-
ta oldugu ile ilgili sorular BfR’nin ¢alismalarinda biyilik énem tasiyor.
CUnku enstitli bu sonuglar ile, yanlis tahmin veya anlamalara karsi ile-
tisimsel ¢alismalar yurutebilmek icin gerekli veriyi elde etmis oluyor.

Bitkisel Caylarda pirolizidin alkaloidleri

GCalisma halkin blyuk bir cogunlugunun, bitkisel ¢aylarda veya balda
rastlanan pirolizidin alkaloidleri gibi, onemli tiketici saglik korunma
konularinin farkinda olmadigini veya hatali bir sekilde konulari 6nem-
siz gordigiinu tespit etti.

Son Tuketici Gozetimi ¢alismalarindaki bir soru gida sektoriindeki ce-
sitli patojenler hakkindaki farkindalik Gzerineydi.

Campylobacter, Almanya’da bugin itibariyle bagirsak enfeksiyonlarina
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neden olan en yaygin bakteriyel patojen haline geldi.

Katilimcilarin Ugte ikisi aliminyum kaplarda servis edilen yemeklerin
sakincalarinin farkindayken, katilimcilarin lcte birinden biraz fazlasi
ise bu durumu kaygi verici buluyor. Katilimcilarin ¢ogu Almanya’daki
gidalar guvenli olarak gérmeye devam ediyor. En blyiik saglik riskleri
hakkindaki soruya ise katilimcilarin ¢odu, sigara, iklim ve cevre kirliligi,
sagliksiz veya yanlis yeme aliskanliklarini takiben alkol ve sagliksiz ya
da kontamine olmus gidalar cevabini veriyor.

Sorular, secilen konular tzerinde soruldugunda, Salmonella, GDO'lu gi-
dalar, pestisit kalintilari ve antimikrobiyal direng farkindalik listesinin
basinda yer aliyor. Bunlar ayrica katilimcilarin ¢ogunlugunda kaygiya
neden olan dort konu olarak karsimiza ¢ikiyor.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

Calisma sonucunda
katilimcilarin %95’inin
Salmonella hakkinda
bilgisi oldugu, fakat gida
kaynakh Campylobacter
enfeksiyonu hastaligina

neden olmasina ragmen,
bu katihmcailarin

sadece %22’sinin
Campylobacter
bakterisini bildigi ortaya
cikt.

I(/IOST PEOPLE HAVE HEARD OF SALMONELILA, BUT
NOT CAMPYLOBACTER

The German Federal Institute for Risk Assessment (BfR) has carried out
a survey on awarness of consumer on health risks. The survey reveals
that consumers often underestimate health related risks including risks
related with food hygiene at home.

NEOTIKOTINOIDLER
KUSLAR I(IN DE
ZARARL

Kanada’da yapilan bir calisma,

arilar ve ucan bocekleri dldiiren

neonikotinoidlerin kuslara da
zarar verdigini ortaya koydu.

rilarin dinya genelinde sayilarinin azalmasinin en 6nemli ne-

A:lenlerinden biri olan neonikotinoidlerin, Kanada'da yapilan bir
rastirmayla kuslar icin de zararli oldugu belgelendi. Neoniko-

tinoid kuslarin kilo kaybina ugramalarina ve gog yollarindan sapmala-
rina neden oluyor.
Scientific Reports’ta yayimlanan arastirmaya gore Guiney Amerika’dan
ve Meksika’dan Kanada'ya gog eden serceler lizerinde bir inceleme ya-
pilarak neonikotinoidlerin sercelere olan etkisi arastirilmis. Bir misir
tohumundan daha az miktarda neonikotinoid alan sergeler saatler ice-
risinde mide problemleri yasamaya ve kilo kaybetmeye basladi. Yemek
yemeyi birakan sercelerin daha sonra Kuzey'e olan goglerini tamamla-
yamadi ve arastirmacilarin belirttigine gore kuslar kayboldu.
Neonikotinoid bir bocek zehiri ve diinyada yaygin olarak kullaniliyor.
Avrupa Birligi 2013 yilinda u¢ neonikotinoid turlinii yasakladi ve su an
tamamen yasaklanmasini gindeme almis durumda. Kanada da benzer
sekilde bir yasag tartistyor. Ulkemizde ise neonikotinoid kullanimi ta-
mamen serbest.
Buzehirlerbitkilerintohumlarinauygulanabiliyor,bdylece bitki buylrken
zehiri blnyesinde tutmaya devam ediyor. Bitkiyi yiyen bocekler de
zehirlenerek oliyorlar. Zehirin tohuma uygulanmasi, o tohumlari yiyen
canlilarin da, sercelerde oldugu gibi, etkilenmelerine neden olabiliyor.
Ayrica bitkilere uygulanan neonikotinoidlerin blyuk bir kismi bitki
yerine topraga gegiyor ve toprakta 19 yila kadar etkilerini yitirmeden
kalabiliyorlar. Yani bu zehirlerin tam olarak hangi canliya ulastigini
ve ne kadar zarar verdigi hesaplamak oldukca zor. Neonikotinodlerin
dogada yol actigi zararin tam boyutu heniliz bilinmiyor. Ancak bu
konuda ortaya ¢ikan her yeni gelisme, neonikotinoidlerin ekoloji icin
oldukga tehlikeli oldugunu gozler oniine seriyor.
Turkiye'de neonikotinoid kullanimi zaman kaybetmeden yasaklanmali
ve bu konudaki denetimler diizenli bir sekilde yapilmali.
http://www.bugday.org/blog/neotikotinoidlerin-kuslar-icin-de-zararli-oldugu-
ortaya-cikti/

Kaynak : Scientific Reports’ta

I(IEONICOTINOIDS ARE HARMFUL FOR BIRDS AS
WELL...

In a study carried in Canada it was revealed that neonicotinoids that kill
bees and flies are also harmful to birds.
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iNGILTERE DE VAPILAN
ZEVTINYAGI TESTLERI,
NUMUNELERIN iTE ,
BiRININ SORUN
TESKIL ETTIGINI
ACIGA (IKARDI

Iki yillik siireg icinde

test edilen zeytinyag:
numunelerinin neredeyse
ticte biri Kirsal Odeme
Ajansi (RPA) tarafindan
uygunsuz olarak
degerlendirildi.

1% 1GIDA GUVENLIGI



[
ki yillik siireg icinde test edilen zeytinyagi
numunelerinin neredeyse Ucte biri Kirsal

Odeme Ajansi (RPA) tarafindan uygunsuz

olarak degerlendirildi.

Zeytinyad test programi, naturel birinci / na-
’ tlrel sizma zeytinyaglari, rafine zeytin yagla-

rindan yapilmis zeytinyaglari, sizma zeytin-

yaglari ve prina zeytinyaglarindan olusan 131

ornek degerlendirdi.

Son iki yilda bu 6rneklerden 43 tanesi bir veya

daha fazla kimyasal ya da organoleptik (duyu-

sal) parametreler agisindan uyumsuz oldugu

bulundu.

RPA, Cevre, Gida ve Kirsal Isler Departmani

(Defra)nin idari bir kurulusudur.

Veriler “Bilgi Edinme Hakki Kanunu (FOI)” ta-

rafindan yapilan talep sonucunda “The Sunday

Times” gazetesi tarafindan halka agik hale ge-

tirildi.

Uriin ve Marka

isimleri verilmedi

RPA s6z konusu Uriin ve marka isimlerini ver-

meyi reddetti. Kurulus bu bilginin ticari oldu-

gunu ve agiklanmasinin s6z konusu markala-
ra zarar verecegini soyledi.

2015 ve 2016 yillarinda toplam 3.634 test

yapildi. RPA siseleme tesisleri ve peraken-
decilerden aldigi 6rneklerle bayileri, dagi-
ticilari ve perakendecileri denetlemeye

devam ediyor.

Her natiirel sizma zeytinyadi numunesi
icin 29, her rafine yaglardan yapilmis
veya prina zeytinyaglari numuneleri

icin 24 farkli test sonucu gikiyor.
Birlesik Krallik ispanya, Italya, Sili ve
Tunus dahil olmak uzere farkli llke-

lerden zeytinyadi ithal ediyor.

Test edilen 6rneklerden sade-

ce 98inin mensei biliniyor,
bunun nedeni ise bu bilgi-

nin sadece naturel birinci

ve natirel siz-

ma zey-
tin-

yaglarinin etiketlerinde mevcut olmasi.
29/2012 sayili AB Komisyonu yonetmeliginin
4. maddesine gore “natiirel birinci zeytinyag-
lar1” ve “natiirel sizma zeytinyaglari” etiketle-
rinde mensei bilgisinin olmasi zorunlu iken,
rafine zeytinyaglarindan yapilmis zeytinyag-
lari, sizma zeytinyaglari ve prina zeytinyag-
lar etiketlerinde ise bu bilgiyi bulundurma
zorunlulugu yok.

Campden BRI, RPA tarafindan Birlesik Kralli-
da ithal edilen zeytinyaglarinin orijinalligin-
den emin olmak Uzere kimyasal testler yap-
masi igin segilmis iki laboratuvardan birisidir.

Gergeklik ya da

sahte degil, kalite

RPA; programin, numunelerin gergek mi yok-
sa sahte mi oldugundan ¢ok, yonetmelige
iliskin kalite standartlarini karsilayip karsila-
madigini degerlendirdigini agikladi.
Uriinlerin kalite standartlarina uymama ne-
deni tagsis olabilecegi gibi, depolama sure-
cinde saticidan veya tedarikgiden kaynak-
lanmayan (is1 ve/veya isiga maruz kalmasi
sonucu) bozulmadan da kaynaklanabilecegi
vurgulanan agiklamada yonetmelikteki, ka-
lite, etiket veya kayit tutma gerekliliklerine
uymayan saticilarin “ Uygunsuz ikazi” aldik-
larini ve kontrol siirecini engellemekten
veya saticilari haksiz bir dezavantaja dusur-
mekten kaginmak icin daha derin bir aras-
tirma gerektiren veya hakkinda duzeltici
islemler yapilmis ya da siren driin ve mar-
kalar hakkinda detaylari agiklamanin uygun
olmadigina yer verildi.

RPA ticari sir kapsamina girecek bilgilerin
kamuya verilmemesinin gerekgesini sdyle
acikladi: “Dizenleyici kurumlarin faaliyetleri
hakkindaki bilginin, kamu otoritelerinin al-
diklari kararlar ve mali kaynaklarinin hakkin-
da mesuliyeti ve seffafligini saglamasi igin
kamuya agik olmasi gerektiginin farkindayiz.
Buna karsin bu bilgilerin kamuya acik hale
gelmesi, olasi rakip kuruluslarin séz konusu
sirketlerin ticari bilgilerine erisim kazanmasi
veya kamuda sirkete karsi ticari anlamda on-
yargili bir yaklasima ve/veya sirketin karinda
potansiyel bir dezavantaja neden olabilir”
Kaynak: www.foodqualitynews.com

‘ ‘Son

iki yilda bu
orneklerden
43 tanesi bir
veya daha fazla
kimyasal ya da
organoleptik
(duyusal)
parametreler
acisindan
uygunsuz
oldugu

bulundu. ’ ,

TESTING OLIVE OIL REVEALS
THAT ONE-THIRD OF SAMPLES
IN UNITED KONGDOM ARE NON-
COMPLIANCE

Almost one- third of olive oil samples test-
ed within a two year period were assesed as
non-compliant by Rural Payments Agency
(RPA)”




i halag diinya - view world

LISTERIATURLERI, GENETIK YAPILARI GEREGI,
TEMIZLIK ISLEMINE UE DEZENFEKTANLARA

KARS! DIREN{ GOSTERIVORLAR VE BU
ISLEMLERI ETKISIZ BIRAKIYORLAR

Bazi arastirmalara gore

belirli genetik mekanizmalar
Listeria monocytogenes’lerin
temizlik solusyonlari ve |
dezenfektanlara tepki
gostermesine ve onlarin

etkilerini engellemesine izin

veriyor.

etmeduni Vienna Sut Hijyeni Enstiti-
Vsij’nden arastirmacilar patojenin gen-

lerinden ikisinin bakterinin hayatta
kalmasini saglayan bir islevsel birim olustur-
dugunu gosterdi.
Bakterinin alkalin ve oksidatif stres sartla-
rinda hayatta kalma sansini arttiran, muhte-
melen gida isleme ortaminda adaptasyon ve
devamliligi destekleyen ve genellikle L.mo-
nocytogenes’lerde ST121 suslarinda bulunan
0zgUln bir stres hayatta kalma adacik hicresi
2 (SSI-2) bulundu.

Neredeyse sadece gida islem
ortamlarina dzel dizilim tiirleri
(sequence)

SST12%’in L. monocytogenes suslari gida isle-
me ortamlarinda devamuligini korumalari ve
kontaminsyon ve listeriyoz riskini artirmalariy-
la bilinmektedir. Fakat bu ortama 6zgli adap-
tasyonun, molekiler mekanizmasi bilinmiyor.
Bakterinin hayatta kalmasinin anahtari, stres
durumlarinda adapte olabilirligi ve kararli ol-
masidir.

Genomun ok degisken veya kolay degisen
bolgeleri Listerianin hayatta kalmasina yar-
dim eden genetik bir yapiya sahiptir.

Bas Yazar Eva Harter'in agiklamasina gore
“Stres hayatta kalma adacigi 1 (SSI-1) bir
genom adacigidir ve mikroorganizmalarin
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belli stres durumlarinda hayatta kalmalarina
yardim eder. Bakteri susuna gore bu bdlge
g farkli gen diziliminden birini barindiriyor.
SSI-1 disinda bunlarin islevleri su ana kadar
bilinmiyordu”

Hayatta kalma adacigi 1'de bulunan genler,

bakteriye asidik, safra, tuz ve gastrik streslere
karsi yiiksek tolerans sagliyor, bu ozellikleri
yillar 6nce tanimlandi.

Fakat bu gida isleme endistrisindeki hijyen
standartlarinda; alkali ve oksidatif stres ko-
sullarin varliginda nasil hayatta kaldiklarini
agiklamiyor.

Elimizde olan bilgiyi genisletme
Arastirmacilar, ayni ¢ok degisken bdlgedeki
birbirine komsu iki gen dizilimine konsant-
re oldular ve bunlarin belli monocytogenes
suslarini hayatta tutan genom adaciklari ol-
duklarini belirlediler.

iki genin ve kodladiklari proteinlerin tepkile-

ri alkali ve oksidatif stres durumlarinda artti.

Bu da SSI-1 geninden farkli bir islevleri oldu-
dunu gosterir.

Eva Harter, arastirma ekibinin bu iki gene bir
islev vermeyi basardigini soyledi.

“Ilk gen transkripsiyonal bir diizenleyici, yani
belli durumlarda ikinci proteinin frekans ve
aktivitesini diizenliyor. ikincisi ise bir prote-
az, baska proteinlerin par¢alanmasindan so-

—

rumlu bir enzim. Proteazlar, bakterinin, stres
durumlarinda olusturulan fonksiyonel olma-
yan proteinleri par¢alamasina yardim eder”
diyen Harter, klinik izolasyonlarda bulunan
bircok Listeria susunun SSI-2 bulunmadigini
soyledi.

Galisma Direktori Kathrin Rychli, eger di-
zenleyici aktif durumda olmadiginda prote-
az bulunmayacagini ifade etti. Agiklamanin
devaminda “Proteaz olmadan, Listeria mono-
cytogenes’leri oksidatif stresle basa ¢ikmak-
ta daha cok zorlanir. Dolayisiyla bu iki gen
islevsel bir Unite olan oOzellikle de streste
hayatta kalma adacigi olan SSI-2’yr olustu-
ruyorlar. Genetik mekanizmayi bilmek, gida
glvenligi konusunda yeni stratejiler diistine-
bilmenizi sagliyor” ifadeleri yer aldi.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

LISTERIA REACTS TO AND
BLOCKS CLEANING AND
DISINFECTANTS THROUGH
GENETICS...

Certain genetic mechanisms allow Listeria
monocytogenes to react to and block the ef-
fects of cleaning solutions and disinfectants,
according to a study.



TEHLIKE VE RISKIN FARKI .

Tehlike Risk
Zarar verme potansiyelidir, Maruz kalma oranina gore
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Gida Giivenligi Dernegi tarafindan Tiirkcelestirilmistir
Kaynak: www.eufic.org



1 halag diinya - view world

Biyofilmler genelde i1slak bir ortamda ve besin
ogelerinin varhginda olusurlar. Biyofilmler
olustuktan sonra gida ve gida ile temas eden
yuzeylerden hucre disi polimerik maddeleri
(EPS) uzaklastirmak zorlasir.

-

V-

da olusurlar. Biyofilmler olustuktan sonra gida ve gida ile temas

eden yuzeylerden hiicre disi polimerik maddeleri (EPS) uzaklas-
tirmak zorlasir. Bu nedenle diizenli ve planli temizlik ve dezenfeksiyon
protokolleri, hiicrelerin ylizeylere yapisip biyofilmler olusturmasini én-
lemekte énemli bir itk adimdir.
Yiksek sicaklikta yikama biyofilmleri uzaklastirilmasi igin gerekli olan
fiziksel gli¢ ihtiyacini azaltabilir. Kimyasal temizleyiciler tutunarak, yu-
zey gerilimini azaltirlar ve gida kalintilarini, emulsifiye yaglari ve dena-
tiire olan proteinleri parcalar. Temizleme elemanlarinin biyofilmlerle
iliskili hiicre disi polimerik maddeleri nasil bir mekanizma ile uzaklas-
tirdiklar heniiz tespit edilememistir.

B iyofilmler genelde islak bir ortamda ve besin 6gelerinin varligin-

Meyve ve Sebze Yiizeyleri

Taze Urlnleri hipoklorit veya baska temizleme araglar ile yikamak
gibi geleneksel yontemler mikrobiyal glvenligi temin edemez ¢inki
sadece 1-2logluk bir azaltma saglayabilirler. Escherichia coli 0157:
H7 gibi bircok enterik patojen ¢ok diisiik bulasi dozlarinda hastaliga
neden olabilir. Elmalarda su, deterjan ya da sanitasyon maddeleri
kullanmak E.coli seviyelerinin maksimum diizeyde ( %99.9) azalmasini
saglamaktadir. Fir¢a yikayicr kullanilarak yapilan ayni islem sasirtici bir
sekilde %90 daha az bir azalma saglamistir.

ERRC(Eastern Regional Research Center)'de ticari boyutta gelistirilen
bir ylzey pastorizasyon uygulama sistemi, ylizeyine yapay olarak
Salmonella Poona bulastirilmis bir kavun yuzeyini %99 oraninda
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BIVOFILM VE GIDA GUVENL
BILINVIESi GEREKENLER

arindirmayi basardi. Siireg, kavunlari 3 dakikaligina 76 C derece suya
batirip, sonrasinda hizli bir sekilde sogutmayi igeriyor. Bu pastdrizasyon
sureci sadece meyvenin guvenligini arttirmakla kalmiyor ayni zamanda
meyvenin bozulmasina neden olan mikroflorayi da azaltarak trundn raf
omrini arttiryor.

Ekipman

Bakteri hucreleri gida isleme ekipmanlarina yapisip lzerlerinde biyo-
film olusturabilirler. isleme ekipmaninin karmasik yiizeyleri, biyofilmdeki
bakteri hiicrelerini etkisiz hale getirmeyi veya uzaklastirmayi zorlastirir.
Biyofilmleri yiizeyden uzaklastirmak zor oldugundan, gida isleme ekip-
manlarinda biyofilm olusumu engellenmelidir. Bu, siki ve kapsamli bir
sterilizasyon programi tasarlayip siirdiirmekle basarilabilir. Tesisteki Griin
kalintilar bakterilerin cogalmasina ve bunun sonucu olarak da biyofilm
olusumuna neden olur. Gida kalintilarini diizenli olarak temizlemek biyo-
film olusumunu engellemenin kilit unsurlarindan biridir.

Biyofilmleri gida isleme tesislerinden uzaklastirmak
uzere u¢ onemli adim onermektedir:
«Temizligi dogru derisimde uygun temizlik malzemeleri ile yapmak
*Uygun sicaklikta yeterli temas siresine izin vermek
*Mekanik / fiziksel temizlik uygulamak
Bu kombinasyonun biyofilme niifuz edecegi veya onu uzaklastiracagt,
boylece icindeki bakteri hiicrelerini 6ldiirecedi 6ne surilmektedir.
Etkili bir temizleme proseduru hiicre disi polimerik maddeleri parcala-



makta ve temizlik malzemelerinin yasayan bakteri hiicrelerine erisimini
saglamaktadir. Alkali temizlik malzemeleri, 6zellikle EDTA gibi sela-
torolanlar, asidik temizleyicilere kiyasla biyofilmleri uzaklastirma konu-
sunda daha etkilidirler. Biyofilm tabakasi yok edildigi zaman bakteriler
temizleyicilere karsi daha duyarli bir hale gelirler. Belli enzimlerin hiic-
re disi polimerik madde kaliplarini bozmada etkili oldugu kanitlanmis-
tir. Son donemlerde bakteriyofaj ve esansiyel yaglar gibi yeni alternatif
yontemler, basari ile test edilmistir.

Polietilen glikol (PEG)’in protein ve bakterinin yizeye tutunmasini en-
gelledigi gorilmustir. Soguk plazma 12-tag-4 eter ve tri (etilen glikol)
dimetil eter ve etilen glikol vinil eter baslangi¢ malzemeleri olarak kul-
lanilarak PEG benzeri yapilar 304 ve 316 paslanmaz celik yuzeylerde
birakilmistir.

Plazma ile modifiye edilen ylzeylerde biyofilm olusumunun %80 ora-
ninda azaldigi gozlemlendi. Temel ortama %1 oraninda sigir sosis ek-
lendiginde 304 paslanmaz celikteki biyofilm olusumu daha da azald!.
Yuzeylere yapilan plazma modifikasyonu klorlu alkali deterjanlarin te-
mizleme verimini etkilemedi.

Daha yeni fiziksel biyofilm uzaklastirma yontemleri arasinda; su-
per-ylksek manyetik alanlar, ultrason uygulamasi, yiuksek darbeli elekt-
rik alanlari, organik asitlerle beraber ylksek darbeli elektrik kullanimi,
gumds, karbon, platin ve antibiyotik gibi biyositlerle veya tek basina
dusuk elektrik alani da bulunmaktadir.

Ozet

Dogadaki bakterilerin cogu planktonik tek hiicrelerdense, biyofilmlerde
bulunurlar. Organik ve inorganik maddeler gida ve/veya gida ekipman-
larinin ylizeylerine tutunarak yasayacaklari mikroorganizmalara yasa-
yabilecekleri bir film saglarlar. Daha sonra, mikrobiyal hiicreler biyofil-
min gida ve gida isleme ylzeylerine tutunmasina yardimci olan EPS’yi
salgilamaya baslar bu da. EPS, temizleme malzemelerine karsi bir bari-
yer gorevi gorir ve biyofilmi guiglendirir. Biyofilm toplulugu icerisinde
bakteri faaliyeti hiicreden hucreye sinyallesme ile koordine edilebilir.
(Quorum Sensing)

Biyofilm formasyonu birgok gida kaynakli salgin ile iliskilidir. Biyofilm,
Uzerinde bulunan bakterileri, antimikrobiyal ve temizleme malzeme-
lerine karsi dayanikli hale getirdiginden dolayi gida endistrisinde bir
sorun haline gelmistir. Gida isleme ortamlarindaki biyofilm artisi, islen-
mis gidalarda mikrobiyal bulasmaya daha fazla olanak saglamaktadir.
Biyofilmlerde kipatojenik mikroorganizmalar gida bulagsmalarinin en
buyulk kaynagidir.

Biyofilmler meyve ve sebze yiizeylerinde, etlerde ve ozellikle de her
tirlu isleme ekipmaninin tzerinde farkli bakteriler tarafindan olustu-
rulabilirler. Olustuktan sonra biyofilmi uzaklastirmak ¢ok zordur ve ba-
rindirdigi bakteriye kayda deger koruma saglar.

EPS’yi parcalamak, biyofilm korumasini yok etmekte ve bakteri hiicre-
Lerini temizlik malzemelerine karsi daha hassas bir duruma getirmede
onemli bir etkendir. Biyofilm igerisinde bakteri bulunan ylzeyleri daha
iyi temizlemek i¢in yeni gelistirilmis bircok yontem bulunmaktadir.
Kaynak: ask-bioexpert.com

éIOFILM AND FOOD SAFETY: WHAT IS IMPORTANT
TO KNOW?

Biofilms are usually formed in a wet environment and in the presence
of nutrients. Once biofilms are formed, the cleaning of the food and
food contact surfaces becomes more difficult to remove the extracellu-
lar polymeric substances (EPS). Therefore, prevention of biofilm forma-
tion, using reqularly scheduled cleaning and disinfecting protocols is
an important first step in preventing cells from attaching and forming
biofilms on surfaces.

DONER ETINDE
FOSFAT KULLANINI

Cevre, Kamu Saghgi ve Gida Giivenligi
Komitesi iiyeleri, komisyon tarafindan

verilen doner etinde fosfat kullaniminin
uzatilmasi teklifini reddetti.

rinde E kodlari, E 338 ile 452 arasinda olan fosforik asit, di ve tri
fosfatlar ve polifosfatlarin kullanilmasina izin verilmesi tzerine
bir teklif sundu.
AB kurallari geregi genel olarak ette katki maddesi olarak fosfatlar kul-
lanilamaz ancak artan sayida istisnalar, gida ureticilerinin bu katkilari
aromay! korumak ve suyu tutmak icin giderek daha fazla kullandiklar
anlami tagimaktadir.
1333/2008 numarali yonetmeligin eki kahvalti sosisleri ve bratelerde
fosfat kullanimina izin veriyor.
2015 yilinda Cek Cumbhuriyeti bu istisnanin bilaklobasa, vinnaklobasa,
svatecniklobasa gibi geleneksel yemekler icin de gegerli olmasini, ben-
zer teknolojik ihtiyaglari oldugu gerekcesiyle talep etmisti.
Teklif, yemeklerde, 6zellikle koruyucu atmosferle ambalajlama kulla-
nilarak raf 6mri uzatildiginda, fiziko-kimyasal durumu ve su baglama
kapasitesini korumada fosfat kullaniminin gerekli oldugunu ifade et-
mekteydi.
Saglik komitesi parlamento vekilleri tarafindan 32 oya karsi 22 oy ile
reddedilen taslak onerge, oniimiizdeki ay Strasbourg genel kurul top-
lantisinda Parlamentonun geri kalan vekillerince oylanacak. Eger bu
oylamada da vekillerin cogunlugu onergeyi reddederse Komisyonun
yeni bir teklifte oylanacaktir, gerekecektir
Avrupa Gida Guvenligi Otoritesi (EFSA) 2012’de yaptidi bilimsel incele-
meyi takiben, fosfatlar hakkinda 2013’de bir degerlendirme yapti. EFSA
bu degerlendirmenin sonucu olarak, yiiksek fosfat tuketimi ile kalp ve
damar rahatsizliklari arasinda bir baglanti buldugunu agikladi.
Degerlendirmede; calismalarin denekler ile tasarlanamayisi nedeniyle,
serum fosfat seviyeleri ile gozlenen olumsuz etkiler arasinda neden-
sellik bagi kurmanin mumkin olmadigi vurgulandi. Ayrica, kanitlarin
incelenmesi sonucunda kalp ve damar hastaliklari risklerinde gozlem-
lenen yukselisin genel olarak fosfor tuketimine mi yoksa fosfat katki
maddeleri ve serum fosfat tiiketimine mi bagli oldugunu séylemenin
mumkun olmadigi belirtildi.
2013’de yayinlanan bir ABD c¢alismasi da yuksek fosforlu beslenmenin
insan émruni kisalttigi tizerine bulgular bulmustu.
EFSA bilim adamlari Aralik 2018 e kadar fosfati tekrar degerlendirecekler.
Endustri ise fosfatlarin islevini gorecek dogal alternatif arayislarini siir-
diruyor.

ﬁ vrupa Komisyonu koyun, kuzu, dana, sigir ve beyaz et doner etle-

Kaynak: www.foodnavigator.com

PHOSPHATE USE IN KEBAB MEAT

Members of the committee on the environment, public health and food
safety have blocked a proposal by the Commission to extend the use of
phosphates in kebab meat.
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GIDA VE TARIMVIN

GELECEGH

AB Komisyonu, Ortak Tarim Politikasi’nin
gelecekte ortaya cikacak degisikliklerden
olumsuz yonde etkilenmemesi hedefiyle
ahilacak adimlan helirlemek amaciyla
“Gida ve Tarimin Gelecegi” hashkh hir

daha esnek bir yaklasim icerisinde islemesi halinde ciftcilerin

daha gergekgci sonuglar elde etme hedefiyle calisabilecegi ve
Avrupa’da tariminin sirdurilebilir kalkinma ¢izgisine kavusmasinin
gerekliligi ortaya konuluyor. Cevre, iklim degisikligi ve surdirlebilirlik
konusundaki ortak amaclari gerceklestirmek icin AB llkelerinin Ortak
Tarim Politikasi fonlarini nasil ve nerede kullanacaklarini segcme konu-
sunda daha fazla sorumluluk almalarina olanak saglanmasi gerektigi-
nin alti giziliyor.
OTP’nin mevcut iki sutunlu yapisi korunurken, izlenecek daha basit ve
daha esnek yaklasim cercevesinde AB diizeyinde uzlasiya varilmis olan
hedeflere ulasilmasi amaciyla eylemler belirlenecek. AB Komisyonu
tarafindan onaylanan stratejik eylem plani séz konusu lye ulkenin he-
deflerine ulasabilmesi icin cesitli sekillerde gelistirebilecek. Ciftgilere
yonelik destekler,dogrudan 6deme sistemi cercevesinde surdurtlecek.
Yakin gelecekte, iklim degisikligi ve dogal kaynaklar Gzerindeki kisit-
layici unsurlarin, tarim ve gida uretimini olumsuz yonde etkilemeye
devam edecegi tahmin edilmektedir. Bu nedenle gelecekte yururlikte
olacak olan OTP’nin kaynak verimliliginin gozetilmesi, cevrenin korun-
masina duyulan hassasiyet ve iklim degisikliginin 6nlenmesi amacli
eylemlerle daha fazla entegre isletilmesi gerecektir.

ﬁ B Ortak Tarim Politikasrnin daha basit kurallar cercevesinde ve

AB Komisyonu'nun bildirgesinde yer alan diger
oneriler:

- Ciftciler desteklenmeli ve modern teknolojilerin kullanilmasi tesvik
edilmelidir.

-Genglerin tarim alaninda galismasinin tesvik edilmesi, tarim arazileri-
nin vergilendirilmesi, planlama ve becerilerin gelistirilmesi gibi alan-
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larda uye ulkelerin ulusal yetkileri artirilmalidir.
- Vatandaslarin surdurdlebilir tarim Gretimiyle ilgili saglik, beslenme,
gida atiklari ve hayvan refahi konularini da iceren endiselerine yanit
aranmalidir.

-Politikalar belirlenirken, 6zellikle ticaret, go¢ ve sirdurilebilir kalkin-
ma konularindaki kiresel boyut dikkate alinmali ve tutarli bir eylem
plani belirlenmeli.

- Iklim kosullarinda belirsizlik, piyasalarin istikrarsizligi ve diger risk-
ler ile basa cikabilmeleri icin ciftgilere risk yonetimi konusunda destek
olunmali.

2 Subat 2017°de AB Komisyonu, OTP'nin sadelestirilmesi ve cagdaslas-
tirilmasi hedefiyle bir kamuoyu danisma sureci baslatmisti. Danisma
streci kapsaminda toplanan gorusler, katilimcilarin cogunun Avrupa
Birligi duzeyinde guglu bir ortak tarim politikasi izlenmesini istedigini
ancak, bu politikanin daha sade ve esnek bir yapiya kavusturulmasini,
bunlarin yani sira ciftcilere adil bir yasam standardinin saglanmasini,
cevreye saygi ve iklim degisikligiyle miicadele konusundaki temel zor-
luklarin tstesinden gelmeye odaklanan bir perspektife oturtulmasini
talep ettigini ortaya koymustu. Bildiride belirtilen ve hedefleri etkile-
yen yasa teklifleri 2018 yaz aylarindan once AB Komisyonu tarafindan
ele alinacak.
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GINEY AFRIKA’DA BUYiK L/STER

Guney Afrika Saglik Bakani Aaron Motsoaledi, dizenledigi basin top-
lantisinda Ulkede ortaya ¢ikan ve gittikge artan Listeria enfeksiyonu
ile ilgili kamoyuna bilgi verdi. 2017 yilinin basindan bu yana izle-
me c¢alismalarini sirddrdiklerini soyleyen Bakan Motsoaledi salgi-
nin en fazla yaslilari, cocuklari ve yeni dogan bebekleri etkiledigini
dile getirerek, vakalarin ¢ogunlugunun Gauteng, Western Cape ve
KwaZulu-Natal'da gériildiigiini kaydetti. Oliim vakalarinin oldugunu
dile getiren Bakan Motsoaledi “Listeria enfeksiyonu, Listeria monocy-
togenes bakterisinin neden oldugu ciddi, ancak 6nlenebilir ve tedavi
edilebilir bir hastalik. Bakteri toprakta, suda, bitki ortiisiinde ve bazi
hayvanlarin diskisinda dogal olarak bulunur ve hayvansal Uriinler,
deniz Uriinleri, meyveler ve sebzeler gibi urlnlere, bu kaynaklardan
bulasabilir” dedi

Et Urunlerinin tam pisirilmesi, taze tlketilen urlnlerin ise iyice yikan-
diktan sonra yenmesi gerektigine dikkat gekilen toplantida salginin
kaynadinin hala arastirildigini kaydeden Motsoaledi, “Cevre sagligi

Listeria Enfeksiyonu Salgini Durum Giincellemesi, Gliney Afrikal
Ocak 2017°den 5 Subat 2018 tarihine kadar 852 laboratuvar onayli
Listeria enfeksiyonu vakasi NICD'ye rapor edildi (Tablo 1).Vakalarin
biiylk bir cogunlugu (%59, 505/852) Gauteng Bélgesinden geldi,
Gauteng’den sonra salginin en yaygin oldugu bdlgeler Western
Cape (%13,107/852) ve KwaZulu-Natal (%7,63/852). Tanilar en
cogunlukla (%71,609/852) kan kulturiinde Listeria monocyto-
genes’lerin

izolasyonu baz alinarak yapildi. Bundan sonra en sik kullanilan tani
yontemi CSF'di (%22,191/852). Yasin bildirildigi vakalarda (n=823),
hastalarin yaslari yeni dogmus bebeklerden, 93 yasinda hastalara
kadar degisiyor (Ortalama yas =19), vakalarin %42’si (344/823)
yeni dogmus bebeklerden (28 giinliik veya daha kiiciik) olusuy-

or (Tablo 2). Yenidogan vakalarinin %96'sinda (331/344) hastalik
dogumda veya dogumu takip eden 6 glinde olusuyor. Cinsiyetin
rapor edildigi vakalarin %55’ini (457/825) kadinlar olusturmaktadir.
Nihai sonuglara iliskin veriler vakalarin %42’si (355/852), verilerine
ulasilan vakalarin %30'u (107/355) 6limle sonuglandi.

Ozet

-Salgin devam ediyor, son raporlardan sonra 32 yeni vaka kaydedildi.
- Verilerin %42’si (355/852)'nde nihai sonug mevcut, bu vakalarin da
%30u (107/355) olumle sonuglandi.

-Su an salginin kaynadi bilinmemektedir.

- Tum boélgelerdeki Belediye Cevre Saglik Denetmenleri farkli gida
uretim, isleme ve paketleme tesislerinde sistematik olarak denetim
yapmaya ve numune almaya basladilar.

- Pozitif sonug alinan gida ve ortam numunelerinde geriye doniik
izleme ve daha derin incelemelerle, Listeria enfeksiyonu vakalari
arastirilmaya devam edilecek.

IvVATIONAL INSTUTE FOR COMMUNICABLE DISEASES

Date of issue: 06 February 2018. Issued by: Centre for Enteric Diseases
and Division of Public Health Surveillance and Response.

/ASALGINE

yetkilileri, teshis edilmis vakalari takip ediyor ve gida ornekleri almak
icin evleri ziyaret ediyor” diye konustu.

Guney Afrika Ulusal Bulasici Hastaliklar Enstitisi’nin (NICD) 6 Su-
bat 2018’de yayinladigi son verilere gore 2017 Ocak ayindan bu yana
kaydedilen 852 vakadan 355’inde Listeria enfeksiyonu tespit edildi ve
%30 u 107 kisi enfeksiyon nedeniyle hayatini kaybetti.

Listeria enfeksiyonu kiside genellikle ates ve kas agrilari, bazen de
oncesinde ishal veya gastrointestinal semptomlarla gorulir. Teshis
konmus hemen her hastada bakteri sindirim sistemi kanalina yayi-
Lir. Belirtiler enfekte olan kisiye gore degisiklik gostermekle birlikte
Daha yaslilarda ve immiin sistemi baskilanmis kisilerde septisemi ve
menenjit en sik gorilen klinik durumlardir.

insandan insana bulasmayan, “Listeria monocytogenes”; gida giivenli-
gi tam olarak saglanmadiginda bakteriyi barindiran gida trtinlerinin
tiiketilmesiyle bulasiyor
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Epidemiyolojik Haftalar

Tablo 1: Laboratuvar onayli Listeria enfeksiyonu vakalarinin epidemiyolojik
haftaya, numune toplama tarihine ve bdlgeye gére epidemi egrisi, Gliney Afrika,
01 Ocak 2017- 05 Subat 2018 tarihleri arasi. (n=852)

400
350
300
250
200
150
100
50

) |

Neonates (€28 1 month - 14
days) years

Yas Grubu

Vaka Sayisi

50 - 64 years

15 - 49 years 265 years

Tablo 2: Laboratuvar onayli Listeria enfeksiyonu vakalarinin yas dagilimi, Giiney
Afrika, 01 Ocak 2017- 05 Subat 2018 tarihleri arasi. (n=823)
Kaynak: www.gov.za
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vrupa Hijyenik Muhendislik ve Tasarim
AGrubu (EHEDG) yayinladigi yeni kila-

vuzlardan birinde, hijyenik hava kalite-
si kontrolling, iyi Uretim faaliyetlerini tesvik
etmek ve glvenli gida Uretimi saglamak igin
ylUksek oncelikli olarak tanimlamstir. Eylil
2016 tarihinde yayinlanan Published, EHEDG
Doc. 47, Gida Endistrisinde Hava Isleme Sis-
temleri Kilavuzu - Havalandirma Yapmak igin
Hava Kalite Kontrolu, Freudenberg Filtration
Technologies SE&Co’'dan Dr. Thomas Caesar’in
bagkanligini yaptigi EHEDG “Hava Isleme” Ca-
lisma Grubu’nun urettigi bir kilavuzdur. Kilavuz,
kullanicilara sorun gidermede ve hava isleme
Unitesinin (AHU-Air Handling Unit) verimle-
rinin saglamasinda yardimci olmak Uzere ha-
zirlanan bircok gorselin yani sira, gida isleme
tesislerinde hava isleme Unitelerinin kullanimi
ve bakimi konusunda yardimci bir kontrol liste-
si de icermektedir.
EHEDG Doc.47,gida Ureticilerine bina havalan-
dirma sistemlerinde kalite ve hijyende yiiksek
standartlara ulagmak lzere hava isleme Unite-
sinin tasarimi,segimi,kurulumu ve kullaniminin
dogru ve yanlislar konusunda detayli bilgiler
veriyor. Kilavuz ilk baskisinda, gida isletmeleri-
ne kurulan havalandirma ve hava kalite kontrol
klima santrallerine odaklaniyor. Amag gida ure-
ticilerine, hava isleme Unitelerinin, gida Urtini
risk kategorilerine gore ideal bina havalan-
dirmasinin tasarim ve uygulanmasindaki rolu
Uzerine gucli bir temel bilgi saglamaktir.
Kilavuz, 6zel olarak sistem secimlerini, hava
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A TESISLERINDE HAVA KALITES |
ONTROLUNDE YAPILMASI V
YAPILMAMASI GEREKENLER

Yuksek standartta hava kalitesi, glda
isleme ortaminda hayati onem tasur.
Hava kaynakh mikroorganizmalan,
kufleri ve diger hava kaynakh biyolojik
bulasanlan kontrol altina almak her gida
ureticisinin yapilacaklar listesinde oanemli

bir maddedir. Potansiyel bulasanlar
hammadde kabulden, depolama alanina
kadar gergek anlamda her yerde, her
yuzeyde, her kosede ve her ¢atlaktayken,
onleyici kontrolleri etkin bir sekilde
surdiurmek mimkin madar?

filtreleme tirlerini, sistem konseptlerini, ya-

pilarini, bakimlarini, temizliklerini, testlerini,

devreye alma, onaylama ve sistem izlemesini
kapstyor.

Anahtar Cikarimlar: Dogru ve
Yanlslar

Havanin ozelliklerini, 6zellikle sicaklik, rutubet,

temizligi ve hava akisini tim isletme icerisin-
de kontrol edebilme yetenedi, Ureticinin hava
kaynakli bulasanlara iliskin riskleri yonetme
ve kontrol etme yetenegini direkt etkiler. Etkili

hava isleme kontrol sistemleri ve protokolleri,
gida Ureticisinin tesis icindeki isleme, depola-
ma ve paketleme alanlarinda diledigi maliyet,
Uretim ve enerji verimliliklerini gerceklestir-
mesine yardim eder.

EHEDG Doc. 47, sagladigi anahtar ipuglariyla
gida ureticilerinin bu yararlara nasil ulasa-
bilecedi ve gida Uretim sureci hava kalite ve
hijyen gereksinimlerini nasil karsilayabilecek-
lerini anlatiyor.

Kilavuzdaki anahtar ¢ikarim noktalari asagida-
ki gibidir:



DOGRU HIiJYENIK
TASARIM iCiN PLAN YAP

Bina tasarimi ve hava isleme sistemlerinin tasa-
rimi birbiriyle yakindan baglantilidir ve entegre
bir yaklasimla planlanmali ve tasarimlanmalidir.
Hijyene bir etkisi ya da katkisi olan gida Gretim
tesislerinin her yonlyle planlama ve tasarim
asamalarinin iyi dengeli ve tamamen entegre bir
hijyen konsepti altinda yapilmasi ¢ok dnemlidir.

DOGRU RiSK
DEGERLENDIRME VE
HIJYEN ZONLARI

Hava kaynakli bulasi ; tesis yerlesimi, Gretilen
Uriinlerin tard, risk seviyeleri ve diger faktorle-
re bagli olarak farkli yontemlerle azaltilabilir.
Kontrollu bir ortamda Uretilecek Grlndn risk
kategorisini isin basindan bilmek 6nemlidir.
Mimkinse, Uretim, hijyen seviyelerine gore
farkli bélgelere ayrilmali (Ornek: ayri lokasyon-
lar/fabrikalar ya da ayni fabrika icinde operas-
yonlari ayirma). Bulasi kapali sistemlerle, duvar
ile bolerek, hava akisi ile, etkili ara temizlik ile,
gerektiginde dezenfeksiyonla ve diger etkili
yollar ile kontrol edilebilir.

DOGRU iS iCIN DOGRU
EKIPMAN KUR

Fan, motor takimi, 1sitici/sogutucu bobinler, filt-
re kasasi, diflizor ve amortisorler gibi hava isle-
me parcalari 6zellikle rutubetli ve tozlu ortam-
larda uzun 6mirli kullanim saglayacak sekilde
tasarlanmali, tretilmeli ve kurulmalidir. Hava
isleme Uniteleri,hava filtreleri ve hava filtre ka-
demeleri, isletme esnasinda veya montaj, kont-
rol veya herhangi bir bakim faaliyeti sirasinda,
mikroorganizmalarin, organik veya inorganik
tozlarin isletmeye ulasan havaya veya havanin
saglandigi ortama taginmasini en aza indirge-
yecek sekilde tasarlanmali. Gida Ureticilerinin,
hava isleme ekipman ve parca tedarikgileri ile
beraber ¢alismalari ve bu sistemlerin 6zel gida
Uretim ortamlari igin ideal performans goster-
melerini saglamalari onerilir.

DOGRU ETKILI
FILTRELEMEYE ODAKLAN

Hava isleme sistemlerinde temizlik ve hijyen
sartlarinin  bakiminda hava filtreleri buyuk
onem tasir. En az iki asamali, yuksek kalite hava
filtreleme sistemi kurmanin ve kullanmanin
tasarruflu oldugu bir gergektir. Filtreler, perfor-
manslarinin devamliligi icin, belirli araliklarla
kontrol edilmeli ve en geg, basing dlsusu limit
degerlere geldiginde veya teknik ya da hijyen
yetersizlikleri gorildigiinde degistirilmelidir.

YANLIS SUYU KONTROL
ETMEYI UNUTMAK

Biitlin su taslyan parcalar ve nemlendiricilerin,
1s1 esanjorlerinin devamli 1slak olan parcalar
belirli araliklarla kontrol edilmeli, temizlenme-
li ve gerekirse dezenfekte edilmelidir. Ornegin,
bir nemlendiriciye verilen suyun Dunya Saglik
Orgiitii (WHOYniin icme suyu standartlarina
uygun olmasi gerekir. Bosaltma havasinin, bes-
leme havasini etkiledigi durumlarda farkli su
kalite gereksinimleri de s6z konusu olabilir.

‘ ‘Hava

isleme
sisteminin
bakimini

dogru yapmak
icin onu
gozlemlemek ve
kontrol etmek

gerekir.
) J

YANLIS TEMEL TEMIZLIK
VE BAKIM SURECLERINI
ATLAMAK

Hava isleme sisteminin bakimini dogru yap-
mak i¢in onu gozlemlemek ve kontrol etmek
gerekir. Temizlik, dezenfekte islemi ve hijyen
prosedurlerinin duzenli uygulanmasi, hava is-
leme sistemlerinin hijyen operasyonlarinda
biyuk 6nem tasir. Hava isleme sistemlerinde
kullandiginiz temizlik kimyasallari, deterjanlar
ve dezenfektanlarin, 6zellikle asindirma ozelli-
gi olup olmadigini ve havalandirma kanallari,
buharlastirici, motorlar, filtre govdeleri vb. den
organik ve inorganik kirletici maddelerin ye-
terince uzaklastiramayacagini anlamak kritik
6nem tasir.

Hijyen gerekliliklerini saglamak ve korozyonu
onlemek igin, temizlik programi, tanimlanan
hijyen gereksinimlerine goére ayarlanmalidir.
Yine, gida Ureticisinin, temizlik kimyasallari ve

bakim profesyonelleri ile birlikte calismasi ve
kullandiklari temizlik Grlnlerinin tesislerinin
hava isleme sistemlerine uygun oldugundan
emin olmalari gerekir.

DOGRU HAVA KALITESI
KITAPCIGI OLUSTUR

Hava isleme Uniteleri genellikle tavan arala-
rinda, gida isletmelerinin gunluk faaliyetle-
rinden uzakta bulunur. Bu durumu ve bu tarz
ekipmanlara yeteri yogunlukta dikkat edilme-
digini goz 6nlinde tutarak, hava isleme spesifi-
kasyonlarini, kapsamini ve bakim islerini doku-
mante etmek, performansin sirdirilebilirligi
agisindan onemli bir adimdir. Dokiimanlardan
olusturdugunuz kitapgiga; Hava Kalite Kitapgi-
g1 diyebilirsiniz.

HAVA GECIRMEZ HiJYENE
ULASMAK

EHEDG Doc. 47'nin bina havalandirmalari igin
hava kalite kontrolleri lizerine kapsamli ince-
lemesi, gida isleme tesislerinde siki bir hijyen
uygulamak i¢in saglam bir temeldir. Rehber,
ozellikle hava isleme sistemlerinde, bakim ve
temizlik calismalari, fabrikanin Gretim hatlari
icin kesintilere neden olabileceginden dolayi
stratejik bir hijyen plani yapmanin 6neminin
altini ciziyor. Olciilebilir bir hava isleme tesisi
kurmak ve izleme protokollerinin uygulanma-
si, yalnizca gidanin en yiiksek gida givenligi
standartlarina uygunlugunun saglanmasina
yardimci olmakla kalmaz, ayni zamanda gida
ureticini olumlu etkileyen verimliligin saglan-
masina yardimci olur.

EHEDG Doc. 47 kilavuzu hakkinda daha fazla
bilgi icin www.ehedg.org sayfasini ziyaret edin.
By Julie Larson Bricher, EHEDG Consulting Wri-
ter onbehalf of Dr. Thomas Caesar, Freuden-
berg Filtration Technologies SE &Co. KG Ger-
many, chair of the EHEDG Working Group ‘Air
Handling”

Kaynak: EHEDG Press Report

bOS AND DON’TS OF FOOD
PLANT AIR QUALITY CONTROL

A high standard of air quality is vitally im-
portant in the food processing environment,
making control of airborne microorganisms,
fungi and other bioaerosol contaminants a
critical action item on all food manufactur-
ers’to-do lists. But how do you effectively in-
stitute preventive controls when the vehicle
for potential contaminants is literally every-
where, on every surface and in every nook and
cranny, from receiving dock to loading dock?
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GIDA ISRAFI VE ANTIMIKROBIYAL
DIRENCE KARSI GU(LERINI
BIRLESTIRDI

Avrupa Birligi ile Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO),

gida israfi ve antimikrobiyal dirence karsi guglerini birlestirdiler.

lesmis Milletlere bagli Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) Genel Direk-

toriu José Graziano da Silva, gida tedarik zincirlerindeki gida israfi
ve antimikrobiyal direng sorunlarina karsi verilen micadeleyi glglen-
dirme konusunda anlasti.
FAO ve AB, birlikte hazirladiklari niyet mektubunda, 2030 yilina kadar
Birlesmis Milletlerin Surdurilebilir Kalkinma Hedefleri kapsamindaki
kisi basina dusen gida israfi hedefini yariya indirmek igin birlikte calis-
ma sozu verdi. Bu mektup, ayni zamanda ciftliklerde ve gida sistemle-
rinde antimikrobiyal direncin yayilmasinin 6nlenmesi icin de yogun bir
calismanin birlikte gerceklestirilecegini belirtiyor.

S aglik ve Gida Giivenligi Komisyon Uyesi Vytenis Andriaitis ve Bir-

Odak Noktasinda Gida Israfi Var

FAOnun Roma Genel Merkezi'ndeki imza téreninde konusan Komisyon
lyesi Andriukaitis:“Gida israfi ve kaybi, gidaya erisimi zorlastirmasi ve
halihazirda kit kaynaklari tiketmesi nedeniyle kabul edilemez, etik disi
bir israftir. Bu sirada da antimikrobiyal direng buyik bir sosyal ve eko-
nomik yuk haline gelmektedir. Bu sorunlar birlikte ¢ozme konusunda
gittikge daha verimli ve daha stratejik hareket ediyoruz ve bu amagla
yapilan anlasma bu nedenle kutlanmalidir” dedi.

Dunya gapinda insan tuketimi igin uretilen gidanin 3'te 1'i (1.3 milyar
ton) her yil kayboluyor veya israf ediliyor. Bu da dogal kaynaklar tu-
ketirken ayni zamanda bliyik finansal kayiplara neden oluyor. Yalnizca
Avrupa’da yaklasik 88 milyon ton gida her yil israf ediliyor. AB'nin tah-
minlerine gore buna iligkin finansal zarar 143 milyar € civarinda.

Antibakteriyal Direng Tehdidi

Antibakteriyel direncin hem insan hem de hayvan sagligi icin dlnya
¢apinda bir tehdit oldugunu vurgulayan Graziano da Silvia; “FAOnun
antibiyotikler ve antimikrobiyaller Gzerine vizyonu bu ilaglarin sadece
hastaliklari iyilestirmede kullanilmalaridir” diye agiklad.
Antimikrobiyal ilaglarin insanlar ve hayvanlar Uzerinde artan kullanimi
veya yanlis kullanimi, antibiyotikler gibi antimikrobiyal ilaglara direngli
mikroplarin neden oldugu hastaliklarin sayisinda bir artisa neden oluyor.
Bazi calismalar bunun 2050 yilinda yilda 10 milyon 6lime ve diinya
capinda 85 milyon $ ekonomik kayba neden olacagini 6n goériliyorlar.
Hayvancilikta antibiyotik kullaniminin “belli durumlarda” enfeksiyon
onlemek icin kullanilabilecegini ama asla buyiime arttirma amacli kul-
lanilmamasi gerektigini soyleyen FAO baskani “Avrupa Ulkeleri tarimda
antibiyotik kullanimini azaltma konusunda biyik yol kat etti. Onlarin
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tecrubeleri 6zellikle gelisen ulkelerde teknik is birligini tesvik etmekte
FAOnun galismalarina guclu bir destek” diye agikladi.

Artan Is Birligi

Artan is birliginin gida kaybi ve israfinin énlenmesinde siirdurulebilir
bir kalkinmanin saglanmasinda buyik rol oynadigini hatirlatan Grazi-
ano da Silva FAO ve AB arasindaki guiclu is birliklerinin sorunun ¢6zu-
minde hayati 6nem tasidigini agiklad.

iki kurulus aciklamalarina, FAO ve AB arasindaki ortakligin giiclenmesi,
iki organizasyonun gida glvenligi ve gida erisimi konularinda ortak
paydada olduklarini yansitiyor diyerek devam etti.

FAQ, Yillik Kiiresel Gida Kaybi indeksinin yayininin da dahil oldugu bir-
¢ok gida israfi ve kaybini 6lgme calismasina liderlik yapiyor; Avrupa
Komisyonu da “Ddngiisel Ekonomi Eylem Plani” kapsaminda gida israfi
olcuim yontemi gelistirmek lizerine calisiyor. FAO halihazirda AB Gida
Kaybi ve Gida Israfi Platformunun bir {iyesi.

Haziranda ayinda; AB antimikrobiyal direnc ile ilgili Diinya Saglik Or-
gutl Kuresel Eylem Plani ve FAO 2016-2020 Eylem Plani dogrultusun-
da yeni bir eylem plani hazirladi ve bu plan 6zellikle gida zincirindeki
soruna odaklandi.

AB ve FAO aciklamalarinda “iki kurulusun cok cesitli stratejik bilgi ve
kaynak paylasimi olanagi bulundugunu belirttiler.

Bunun yaninda gida israfi saptama calismalari, gida Uretiminde anti-
mikrobiyal kullanimi ve antibakteriyel yonetiminde etkili yontemler
Uzerine bilgi ve kanit paylasimi ve llkelere antimikrobiyal kullanimi
hakkinda kanun ¢ikarma konusunda destek verme konusunda da FAO
ve AB beraber calisacak.

Ayrica FAO ve AB cesitli llkelerin antimikrobiyal direng hakkinda Ko-
deks Alimentarius Komisyonu tarafindan standart ve prensipleri uygu-
lamalarina destek konusunda da beraber ¢alisacak.

Kaynak: www.foodnavigator.com

EU, FAO JOIN FORCES ON THE FOOD WASTE AND
ANTIMICROBIAL RESISTANCE

The European Union and the United Nations’ Food and Agriculture Or-
ganisation (FAO) have joined forces to collaborate on food waste and
antimicrobial resistance.

I



Londra Kingston Universite-
si’nden arastirmacilar, bak-
teri nedenli gida zehirlen-
melerinin en yaygin sebebi

olan Campylobacterin baska
bir organizmayi Truva ah
gibi kullanarak ¢ogaldigi ve
yayildigini kesfetti.

'u"

yeni bir arastirma gidalarda zehirlenme

etmeni olan Campylobacter bakterisinin
amoeba (amip) olarak adlandirilan mikroorga-
nizmanin iginde ¢ogalip yayilabildigini goster-
di. Bu bilgi, bakterinin nasil hayatta kaldiginin
daha iyi anlasilmasina ve enfeksiyonun yayil-
masini 6nleme galismalarina yardimci olacak-
tir.
Londra Kingston Universitesinden arastirma-
cilar, bakteri nedenli gida zehirlenmelerinin en
yaygin sebebi olan Campylobacter’in baska bir
organizmay! Truva ati gibi kullanarak ¢cogaldigi
ve yayildigini kesfetti.
Campylobacter jejuni, Amerika Birlesik Dev-
letleri ve Avrupa’da mide ve bagirsak hasta-
Liklarinin en yaygin nedenlerinden biridir ve
insanlara genellikle ¢ig veya az pismis kanatli
etlerinden gecmektedir. Yeni calisma bakte-
rinin nasil amip isimli mikro-organizmalara
sizdigini ve hucrelerinin icinde ¢ogalirken, bu
mikro-organizmalari sert ¢evresel kosullardan
korunmak icin kullandiklarini ortaya ¢ikardi.
Doktora 6grencisi ve arastirmanin bas yazari
Ana Vieira'ya gore arastirma sonuclari, bak-
terinin nasil hayatta kaldigi hakkindaki anla-
yisimizi gelistirmenin yaninda, enfeksiyonun
yayilmasini onleme ¢abalarina da yardimci
olabilir.
“Campylobacter’in, amip konaklarinda ¢oga-
labildigini 6grenmek 6nemli, ¢linkii genelde
benzer ortamlarda bulunuyorlar. (Kimeslerde
piliclerin igtikleri sular gibi ortamlarda) Bu

I ondra Kingston Universitesinde yapilan

da enfeksiyon riskini arttirabilir” diyen Vieria,

‘Amip, bazi dezenfeksiyon prosedirlerine karsi
koruyucu bir rol oynayabilir, bu yeni bulgular

GIDA ZEHIRUENTELERINDE

enfeksiyon zincirini kirarak bakterinin yayil-
masina karsi yeni yollar kesfetmek igin kulla-
nilabilir” diye kaydetti.

Campylobacter ve amip arasindaki iliski bir st-
redir bilimsel ¢evrelerce hararetli bir sekilde
tartisiliyordu. Onceki calismalarda bakterinin
organizmanin iginde mi yoksa etrafindaki or-
tamdan vyararlanarak mi ¢ogaldigi tam olarak
saptanamamisti.

Professor Andrey Karlyshev, “Campylobacter’in
amip hiicrelerinde g¢ogalabilmesi, sert cevre
kosullarindan korunmasina yardimci oluyor”
dedi.Kingston Universitesi Londra ekibi bakte-
rinin amibin koruyucu ortaminda hayatta kalip
¢ogalabildigini dogrulamak igin, bakterilerin
hiicreleri isgal etme yetenegini dederlendiren
"gentamisin koruma tahlili” adindaki sureci
modifiye ederek kullandi.

Calismanin yetkililerinden, mikrobiyoloji pro-
fesorli Andrey Karlyshev, bunun Campylobacter’in
daha fazla sayilarda amip hicresine sizarak
gelismesine olanak sagladigini ve bdylece
bakterinin nasil yayilip hastalia neden oldu-
gunu acikladi.

Aciklamasina “Arastirmamiz bakterilerin ha-
yatta kalma sureclerini daha iyi anlamamizi
sagliyor” diye devan eden Karlyshev "Clinki
amipler ¢ok yaygindirlar, Campylobacter'nde bu
hiicreleri gida zincirinin enfeksiyonu igin bir
Truva ati gibi nasil kullandiklarini gosterdik.
Aksi takdirde dogaya karsi hassas olduklarini
icin hayatta kalmayi basaramazlardi” dedi.

Galismanin bir parcasi olarak, arastirmacilar,

bakterilerin toksinleri atmak igin goklu ¢ikis
pompasi olarak da bilinen bir sistemi nasil
kullandiklarini ve bu sistemin de bakterinin

CAnTPYIOBAKER

amip icinde gelismesinde kilit bir rol oynadi-
gini gosterdi.

Arastirma ekibi bakterinin bu sistem yardimiy-
la nasil antibiyotiklere karsi direng gelistirdi-
gini inceledi, Profesor Karlyshevbu inceleme-
nin boyle bir direncin olusmasini onleyecek
yeni yollar bulunmasina yardimci olabilecegi-
ni soyledi.

Karlyshev agiklamasinda, “Antibiyotiklerin in-
sanlar ve hayvanlar Uzerinde vyayginlasan
kullanimlarindan dolayi, Campylobacter antibi-
yotiklere karsi her gegen gilin daha cok direng
kazaniyor. Antibiyotik diren¢ gelisiminde ve
bakterinin amip hucresinde hayatta kalmasin-
da oynadigi rolden dolayi, efflux pompasi anti-
bakteriyel ilag gelistirmede iyi bir hedef olabi-
lir. Bakterinin amip hiicresinde hayatta kalmak
icin ihtiya¢ duydugu unsurlari hedef almak
Kamplibakterin dogada yayilmasini, piliclere
bulasmasini 6nlemekte yardimci olabilir. Bu da
sonug olarak bakterinin gida zincirine girerek,
insanlarda hastaliklara sebep olma ihtimalini
azaltir” ifadelerine de yer verdi.

Kaynak: www.sciencedaily.com

(.:AMPYLOBACTER BACTERIA ON
FOOD POISONING

Researchers from London’s Kingston University
has shown how the most common food
poisoning bacteria Campylobacter can multiply
and spread by using another microorganism as
a Trojan horse.
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SEHIR HASERELERINE ETKISI

ABD Ulusal Okyanus ve Atmosfer Dairesine
gore, Haziran 2017 diinya ¢apinda sicaklikla-
rin 20. yuzyil ortalamalarinin Usttinde oldugu
arka arkaya 390'inci aydi. Ocak - Haziran 2017
arasindaki altr aylik suregte sicakliklar 2016
ortalamasinin altinda ve 2015 ortalamasinin
Uzerinde yer alarak,son 138 yilin en sicak ikin-
ci altr aylik dilimi oldu.

bolge ortalamadan dusuk sicakliklar gosterdi.
Kiresel 1sinmanin genelde asiri olaylari art-
tirdigr dusunadlar. Kuraklik, seller ve firtinalar
mahsullere zarar verebilir, gelismekte olan
Ulkelerde yetersiz beslenme ve aglikla, diinya
piyasasinda da gida fiyatlarinin yiikselmesiyle
sonuglanacak gida kitliklarina sebep olabilir.
Seller ve kuvvetli riizgarlar evleri ve binalar
yok eder, insanlarin barinak, gida ve temiz suya
erisimlerini keser. Son donemde Hindistan,
Nepal, Banglades ve Nijerya'da yasanan sel-
ler, Karayipler'i ve ABD'nin glineyini etkileyen
Harvey, Irma ve Jose firtinalari bu tip olaylarin
yikici etkilerine birer 6rnektir.

Land & Ocean Temperature Percentiles Jun 2017
NOAA's National Centers for Environmental Information
Dﬂla Souvca GHCN M verslon 3.3.0 & ERSST version 4.0.0

Much Cooler than
Cooler than Average
Average

<

Kara ve okyanus yuzeylerinin blyuk bir kismi
alti aylik suregte ortalamalardan daha sicak
seyretti. Cogu bolgedeki sicaklik dlcimlerinde
rekor dereceler kaydedildi (haritada koyu kir-
mizi ile gosterilen bolgeler) ve ¢ok az sayida
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Tastyicilar ve Hastaliklar

Sel ve baska buyuk iklimsel olaylar, hava duru-
mundaki kuresel 1sinma ile artmasi muhtemel
asinligin gozle gorilur etkileridir. Fakat artan
sicakliklar yavasca ve istikrarli bir sekilde vi-

ruslerden, karada ve denizlerde yasayan biiyuk
canlilara kadar, bltin canli organizmalarin
hayatta kalma ve lreme yetilerini de etkiliyor.
Sicakliklardaki kiglik bir degisikligin bile ha-
yatta kalmak igin uygun sartlari tasiyan cog-
rafi bolgeler Uzerinde carpici etkileri vardir. Bu
degisiklikler hasere ve hastaliklara yeni yasam
alanlarn acabildigi gibi cevreyi onlarin farkli
yasam evrelerinde hayatta kalma ve Ureme
yetilerini kisitlayacak kadar zorlu bir hale de
getirebilir.

Sicaklik ve yagmur gibi fiziksel etkenlerle, ra-
kip ve avci turler gibi biyolojik etkenler arasin-
daki etkilesim cografi bolge ve yerel sartlara
bagli olarak olumlu veya olumsuz sonuglar
dogurabilir.

Eklem bacaklilar ve insan hastaliklarina yol
acan mikro-organizmalarin vicut isilarini
kontrol etmelerini saglayan fizyolojik bir me-
kanizmalari yoktur. Sonug olarak sicakliklari,
ortamin sicakligina gore belirlenir, nemlilik
seviyeleri de yerel iklimden ve ic mekan sart-
larindan etkilenir.
Mikroorganizmalarin, tastyici vektor tirlerinde
kulugka suresi sicakliga karsi ¢ok duyarlidir.
Aralarinda Ustel bir iliski vardir. Yani sicaklik-
taki kicuk bir degisimin hayatta kalmalarinda
buyuk etkileri olabilir.

Bulasici mikroorganizmalar ve onlarin eklem
bacakli tasiyicilari yadis, ylkseklik, rizgar ve
gunisigdi alma sirelerinden de etkilenmek-
tedirler. Diinya Saglik Orgiitine gére, biitiin
bunlar bulasici mikroorganizma ve tastyicisi-
nin yasayabildigi sinirli bir iklim ortami olus-
turur.

Sehirlesme

Arsa kullaniminda degisimler, saglik hizmetleri
gibi devlet altyapilari ve uluslararasi seyahat
ve ticaret gibi diinya ¢apinda artan sehirlesme,
iklimsel etkenlere bir ek olarak geliyor. Bunlar
da iklim degisikliginin hasereler ve haserele-
rin bizim Uzerindeki etkilerini tahmin etmeyi
asiri karisik hale getiriyor.

Glinlimuz itibariyle dinya nifusunun %540,
yani 4 milyar insan sehirlerde yasiyor. Bu sayi-



nin 2045 yilina kadar 2 milyar artacagi tahmin
ediliyor. Artisin ¢cogu, kentlesmenin hizli, plan-
siz ve surdiriilemez oldugu, gelismekte olan
tlkelerden gelecek. Bu artis, yeni kentsel alan-
larin, hasereler i¢in bir cennet, yeni ve haliha-
zirda var olan tasiyici kaynakli hastaliklarin
yayilmasi i¢in odak noktasi haline getirecek.
Kentsel alanlar karmasik bir mikro habitat ka-
risimi ve cevresinde 12°C'den daha yuksek si-
cakliklarda bir “Isi adas!” yaratiyor. insan faali-
yetleri haserelere gereginden fazla bir gida ve
su saglamanin yaninda dogal habitatlarindaki
populasyonlarini sinirlayan avcilarina karsi da
koruma gorevi goriyor.

ingiltere hiikiimeti icin iklim degisikligi so-
nucu “yasal limitler anlaminda sikint1” gika-
rabilecek hasere tlrleri uzerinde yapilan bir
¢alismada sayica artacak ve durumdan etki-
lenmeyecek hasere turleri bulundu.

Calismada Ingiltere’de yiikselen sicakliklardan
etkilenmesi muhtemel olmayan hasere tiirleri
arasinda Alman hamambdocedi (Blattellagerma-
nica), tahtakurusu (Cimexlectularius), Firavun
karincasi (Monomoriumpharaonis), agag kurdu
(Anobiumpunctatum), kedi piresi (Ctenocepha-
lidesfelis) ve elbise guvesi (Tineolabisselliella)
oldugu sonucuna ulasildi. Bunlar genel olarak
binalarin iginde, disarda degisen hava durumu
kosullarindan korunakli olan hasereler.
ingiltere’de iklim degisikligi sonucu sayisi art-
masi muhtemel tirler arasinda ise, kirsal ve
sehirsel bolgelerde yasayan birkag sivrisinek
tiiri, Lasiusneglectus, 2000°de giiney ingiltere
Devon’da bir kolonisi bulunan Akdeniz termiti
(Reticulitermesgrassei) ve dinya ¢apinda buyuk
bir istilaci tir olan Arjantin karincasi (Linepit-
hemahumile) var.

Diinya capinda birgok sehir haseresi iklim de-
gisikliklerinden etkilenecek. Bunun bazi or-
nekleri olan sivrisinekler, keneler, kemirgenler
ve Opuclk bocekleri hakkinda agiklamalar asa-
gida yapilmistir.

Sivrisinekler

Asya Kaplan Sivrisinegi Aedesalbopictus, din-
yanin en istilaci tiirleri arasinda siiflandirilir.
Tropik Asya’dan gelen tir uluslararasi ticaret
ile diinyanin farkli yerlerine tasindi.

Ae. albopictus ve Ae. aegypti, turleri de, tropik
Afrika'dan gelen sari humma sivrisinegi de
ideal olarak sehir ortamina adapte oldular.

Biz insanlar sehirsel alanlarda bu tirlerin do-
gal Ureme alanlarini (ev ve fabrika gevrelerin-

deki kiicuk su birikintileri, atilmis sise ve kutu-
lardaki sular) cokga sayida hem tasarliyor hem
de gérmezden geliyoruz. iki Aedes tiirii dedeng
hummasi, Chikungunya hastaligi, Zika hasta-
Ligr ve sari humma dahil olmak uzere bircok
tehlikeli virisin tasiyicilaridir. Aealbopictus
yumurtalari soguda ve kurakliga dayaniklidir
dolayisiyla, Aeaegypti (hastalik yaymada daha
etkindir.) gore daha disiik sicakliklarda hayat-
ta kalabilir. iklim sartlarinin yumurtanin kis-
lamasi icin ortalama 0°Chin Ustiinde kis, ye-
tiskinlerin hayatta kalip Ureyebilmesi igin ise
11°C'nin Ustlinde bir yillik sicaklik ortalamasi,
yumurtlama habitatlarinin korunmasi igin de
yaz aylarinda yeterli yagis almasi gerekir.
Kiresel 1sinma ile beraber bu kosullari sagla-
yan alan kuzeye ve yuksek irtifalara taginacak.
Bir zamanlar tropiklerde 1000 m irtifada si-
caklikla kisitlanan Aealbopictusa son donem-
lerde Meksika’da 1700 metrede ve Kolombi-
ya’da 2200 metrede rastlandi.

Asya kaplan sivrisinegi ABD'de ilk olarak
1985'de Teksas'da gorulmusti. O glinden bu
yana kuzeydogu yoninde 25 eyalete yayild.
Avrupa’da ilk olarak 1979’da Arnavutluk’ta tes-
pit edildi ve bu iilkeye yerlesti.1990'da italya,
Cenova’da bulundu ve deniz seviyesinin 600
metre Ustline kadar olan bélgenin ¢coguna ya-

programi yurutuldu. (Vaux AGC ve digerleri, Se-
hir Hasereleri Uluslararasi Konferansi, 2017).
2001’den bu yana Rusya’da Sochi yakinlarinda
Dogu Karadeniz kiyisinda iki Aedes tiri bulun-
du. Aealbopictus tiru hizli bir sekilde kuzey ve
gliney yonlerinde yayildi. (Roslavtseva&Alek-
seev, Sehir Hasereleri Uluslararasi Konferansi,
2017).
iklim degisim tahminleri gdsteriyor ki Aealbo-
pictus Avrupanin ¢ogu Ulkesine oOzellikle kis
sicakliklarindaki degisimler sonucu ve daha
sicak, nemli sartlar sayesinde yerlesebiliyor.
Avrupa’nin guneyindeki sicak ve kurak yazlar
oradaki uygun ortamlarin sayisini azaltiyor.
Artan sehirlesme muhtemelen bu turlere Ure-
me rekabetinde yerli sivrisineklere karsi bir
avantaj saglayacak.
Codu sivrisinek tiirli diinya ¢capinda saglik riski
olusturuyor. Bu nedenle iklim degistikce yayil-
malarini incelemek icin surekli gozlemlemek
gerekiyor. Bu turler arasinda:
*Aedesaegypti, Ae. albopictus, ve diger Aedes
spp:
Hastaliklar: Chikungunya virlisii, deng virisu,
Bati Nil virlsu, sart humma virlis, Zika viri-
su (ve bircok bagka virus), lymphaticfilariasis/
elephantiasis (bagirsak solucani Enterobius)
eAnopheles tiirleri (60+ tiir hastalik tasiyor):

yilip, yerlesti. O giunden beri Akdeniz'in dogu
ve batisinda ¢evreye yayildi. Sivrisinek kuzeye
Hollanda’ya kadar (asagidaki haritada gorun-
dugu gibi) yayildi fakat bu bolgelere tam ola-
rak yerlesmeyi daha basaramadi.

2016'da ingiltere'de Public Health England iz-
leme programi tarafindan ‘Aealbopictus yumur-
talarina® mola yerinden birinde bir sivrisinek
tuzaginda rastlandi. Yetiskinlerde rastlanmama-
sina karsin tuzagin cevresindeki 300 metrelik
alanda hicbirinin kurtulmamasi igin bir kontrol

Current distribution of the
tiger mosquito in Curope
(Aedes albopicius)

4

==

\C | Kaynak: Avrupa Hastalik
Onleme ve Kontrol Merkezi (CDC)

Hastaliklar: sitma (Protozoon paraziti), lymp-
haticfilariasis (bagirsak solucani Enterobius),
Bati Nil virusi

«Culextiirleri:

Hastaliklar: Bati Nil virlsu, lymphaticfilaria-
sis/ elephantiasis (bagirsak solucani Entero-
bius)

eHaemagogustiirleri; Sabethestiirleri:
Hastaliklar: sari humma virlisu var.

Kaynak: www.rentokil.com/blog/
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Keneler
Keneler bakteriyel, protozoon ve viriis patojen-
leri tasirlar ve Lyme hastaligi, kayalik daglar be-
nekli hummasi, anaplazmoz ve babesiosis gibi
hastaliklara neden olurlar. Bunun sonucunda
Lyme hastaligi, kayalik daglar benekli humma-
si, anaplazmoz ve babesiosis gibi hastaliklara
neden olurlar. Lyme hastaligi 40 yil once ilk
kesfedildiginden bu yana Kuzey Amerika ve
Avrasya'da vaka sayisi ve rastlandigi cografi
bodlge alani buylk 6lglide genisledi.
Kene kaynakli hastaliklarin riskinin iklim degi-
sikliginden nasil etkilenecegini tahmin etmek
zor, fakat iklim degisikliginden etkilenebilecek
degiskenlerin sayisi fazla;

«Kenelerin mevsimsel davranislari (beslen-

me donemleri gibi)

eTasiyicinin bagisiklik sistemi ve patojen-

lerle etkilesim

«Kenelerin bollugu

«Birden ¢ok tasiyici tur

*Mevsimsel insan davranislari

«Kenelerin karisik hayat dongdleri
Bu degiskenlerin hepsi 1sinan sicakliklar ve
degisen yadis oruntilerinden etkilenebilir.
Kuzey Amerika’da geyik kenelerinin hayatta
kalmasi yliksek derecede beyaz ayakli siganla-
ra (Peromyscusleucopus) baglidir. Quebec’de bir
galisma sicanin 1975’den gunimduze iklimin
iIsinmasiyla rastlasir bir sekilde, kenelerin ku-
zeye yayilmasina yardim ettigini gosterdi.
Patojenlerin insanlara bulastirilmasi genelde
nemfler tarafindan gerceklestiriliyor. Cunku
geng larva evresindeki kenelere patojenin bu-
lagmasi icin once enfekte olmus bir tasiyicidan
beslenmeleri gerekiyor. Nemflerin beslenme
faaliyetleri,insanlarin sik¢a disari ¢iktigi bahar,
yaz baslangici donemi ile kesisiyor, bu da pa-
tojen tagima ve bunu insanlara bulastirma ih-
timallerinin daha yuksek oldugunu gosteriyor.
Kene tdrlerinin nemfleri ve larvalari ayni do-
nemlerde ya da farkli mevsimlerde beslene-
bilirler.Bir nemf tarafindan enfekte edilen bir
tastyicinin patojeni ondan beslenen bir lar-
vaya aktarmasi daha muhtemeldir.Bu sireg
patojenlerin degisken bulasicilik donemleri
yuziinden de daha karisik bir hal aliyor. Mesela
Anaplasmaphagocytophilum, bakterisi tasiyi-
cida sadece iki hafta boyunca bulasicidir. Ote
yandan Lyme hastaliina neden olan Borreli-
aburgdorferi, bakterisi aylar boyunca bulasici
kalir. Bu nedenle Lyme hastaliginin, yeni larva
jenerasyonu enfekte olabilecek doneme gele-
ne kadar, bulasiciligini koruma ihtimali daha
yuksektir. bakterisi aylar boyunca bulasici kalir.
Bu nedenle Lyme hastaliginin, yeni larva je-
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nerasyonu enfekte olabilecek doneme gelene
kadar, bulasiciligini koruma ihtimali daha yiik-
sektir.

Kemirgenler

Kemirgenler ¢ok yaygin sehir hasereleridir.
Hem binalarda hem de tarim alanlarinda bu-
lunurlar. Kendileri rezerv gorevi gorerek ya da
tasidiklari keneler ve pireler gibi insan hasta-
Liklar1 tasiyan ektoparazitler araciligiyla birgok
hastalik tasirlar. Diinya capinda gida tedarik
zincirinin tarladan tuketiciye kadar her asa-
masinda kayda deger kayiplarindan sorumlu-
durlar.

Hanta virusler kemirgenler tarafindan tasinan
daha az bilinen viruslerdir ve insanlara kemir-
genlerin kurumus diskilarinin tozlarinin solun-
masi yolu ile bulasabilirler.

Vahsi bolgelerde 1lik kislarin ve baharlarin
kemirgen nufusunu arttirdigr goruliyor. Yani
iliman bdlgelerde eger bu sartlar yayginla-
sirsa, kemirgen niifusu da artabilir. insanlarla
karsilasmalari ¢ok yuksek bir ihtimaldir. Seller
de kemirgenleri binalarda barinak, kuraklik da
gida ve su aramaya itebilir. Fare ve siganlarin
actigi sorunlar insanlar arasinda iyi bilinen bir
konudur.

Orta Asya'da vebanin ana tasiyicilari olan buyuk
gerbil nifuslari 1940’lardan beri ¢ol habitatla-
rinda gozlemleniyor. Gerbilin yuvalarini istila
eden pireler veba bakterisi Yersinapestis'in ana
tastyicilandir. Gerbil nufusu belli bir sayinin
Ustline ciktiginda vebanin insanlara yayilmasi
daha muhtemeldir. Nufuslarinin bir modelleme-
si ve orta Asya'daki iklim degisiklikleri tahmin-
leri 6nlimuzdeki yiizyilda salginlarin siklasmasi-
nin muhtemel oldugunu gosteriyor.

Avrupa’da kirmizi sirtli fare nifusu yliksek yaz
ve sonbahar sicakliklarindan sonra gériinen bol
agag tohumu uretimini takiben artiyor. ABD'de
Peromyscusmaniculatus nifusu ¢imen tohumu
Uretimini arttiran bol yagislar takiben artiyor.

Opiiciik bocekleri
Trypanosomacruziprotozoon paraziti yliziinden
olan Chagas hastaliginin sorumlusu Gpucik
bocekleri, Latin Amerikanin en 6nemli hastalik
tasiyicilarindandir. Parazit diinya ¢apinda yilda
yaklasik 6-7 milyon insana bulasiyor. Bunlarin
¢ogu parazitin yuvasi olan Orta ve Giiney Ame-

rika’dan geliyor. Fakat parazit ABD, Kanada, Av-
rupa ve bazi Bati Pasifik lilkelerine de seyahat
yolu ile yayilmistir.

Opiiciik bocekleri genelde kétii insa edilmis ev-
lerin duvarlari ve catilarindaki ¢atlaklar ve kuigiik
bosluklarda yasarlar ve geceleri beslenmek icin
disari cikarlar. Enfeksiyon bocegin isirdigi bol-
genin yakininda diskilamasi ve isirilan kimsenin
isirilan bolgeyi kastyarak paraziti isirik yarasina
veya elleri araciligiyla goz, agiz veya baska bir
acik yaraya bulastirmalari sonucu yayilir.
Opiiciik bdcekleri cogunlukla tropik bélgeleri

‘ ‘(;o{;u siirec

sicakliklardan
etkileniyor

R R

tercih ederler ama Patagonya ve Giiney Arjan-
tin gibi soguk kis mevsimleri olan iliman bol-
geler de dahil olmak uzere bircok farkli habi-
tatta yasayabilirler.

isimleri Rhodniusprolixus (tropik Orta Amerika
ve Guiney Amerika'nin kuzeyinde) ve Triatoma-
infestans (liman Giiney Amerika'nin Gliney Ko-
nisi bolgesinde) olan iki en dnemli tasiyici tur
Uzerinde yapilan bir calisma iklimsel 1sinma-
nin iki tird de olumsuz etkileyecegini gosterdi.
iklim degisikligi arastirmalarinin biiyiik bir co-
gunlugu hasere ve hastalik tasiyicilarin cografi
yasam alanlarindaki degisiklige odaklaniyor.
Cogu sureg sicakliklardan etkileniyor; tasiyici
bulma, beslenme, yumurta tretimi, kulugkadan
¢ikma orani,olgunlagsmamis hasere gelisim za-
mani, deri degistirme kesilmesi ve metaboliz-
ma hizi siiregleri gibi.

Uygun sartlar hastalik tasiyicilarinin sayila-
rinda artisa neden olabilecegi gibi kiglk de-
gisiklikler, sayilarinda blyuk dlcude azalmaya
da neden olabilir. Bircok degiskeni bir araya
getiren enfeksiyonun gucl (FOI) adi verilen bir
Olcuimun 2050 iklim tahminlerine gore, hasta-
Lik bulagma riski orta ila yuksek arasinda olan
bélgelerde, enfeksiyonlarin dusecegi 6ngori-
Luyor.

Kaynak: www.rentokil.com/blog/

7:HE EFFECTS OF CLIMATE
CHANGE ON URBAN PESTS

June 2017 was the 390" consecutive month
with average global temperatures higher than
the average for the 20" century, according to
the US National Oceanic and Atmospheric
Administration. The six-month period from
January to June 2017 was the second warmest
in the 138-year record, behind 2016 and just
ahead of 2015.



ENDI$E[ENME[I Miyiz Yﬂ
TAMAMEN GUVENLI MI?

2017 yiinin Eylil ayinda yayinlanan iki yeni arastirmanin verileri, mus-
luk suyu ve deniz tuzunda mikro plastik bulasisi oldugunu gosterdi ve
insan sagligi Uzerindeki etkileri konusunda genis capli, kiiresel arastir-
malar yapilmasi ¢agrisinda bulunuldu.

Birlesik Krallik gazetesi “The Guardian”in 9 Eyliil tarihli gazetesinde
yayinlanan habere gére, Birlesik Krallik, Fransa, ispanya, Cin ve ABD’de
deniz tuzunda kuguk partikiller bulundu.

Bundan birkag giin 6nce “Orb Media” 14 farkli Glkede musluk sularina
yapilmis testlerdeki bulgularini yayinlamisti; Birlesik Krallik, Almanya
ve Fransa’nin da dahil oldugu, Avrupa Ulkelerinden alinan 6rnekle-
rin%72’'sinde mikroplastiklere rastlandi. Avrupa’da 500 mllik bir bar-
dak su yaklasik 1,9 lif barindiryor; bulasinin %94 oldugu ABD’de ise
bu rakam 4,8 dir.

Onceki arastirmalar, balik, bira, seker ve balda da mikroplastik bulgulari
gostermisti. Mikroplastiklerin toksik kimyasallari denizden absorbladi-
d! ve bir balik ya da memeli tarafindan tuketilince de bu kimyasallari
serbest biraktigini da gdstermisti. Bunun insan sagligi icin ne anlama
geldigi ise tam bir muamma.

OrbMedianin “Gorlinmezler: icimizdeki plastikler” isimli yeni raporun-
da “Mikroskobik plastiklerin insan sagligi izerindeki etkileri hakkinda
ilk calismalar daha yeni basliyor; devletlerin suda ve gidadaki plastik
icin bir guvenli seviye belirleyip belirlemeyecegi veya bunun ne zaman
olacagini bilemiyoruz” diye belirten yazar, insanlarin nano olcekli (mi-
limetrenin milyonda biri 6lcusunde) plastik pargaciklara maruz kalmasi
konusunda c¢alismalarin ¢ok daha uzakta oldugunu da rapora ekledi.
Arastirmacilar cevre ve gida zincirinde plastiklerin varligini agiga ¢i-
karirken, bunlarin tiketilmesinin insan Uzerindeki etkileri hakkinda
hala ¢ok az bilgi var. Bu kismen, plastik partikiillere maruz kalmamis bir
kontrol grubu bulmanin neredeyse imkansiz olmasindan kaynaklaniyor.

KUCUK PARTIKULLER;
BUYUK SORUN

Acil bir arastirmanin gerekli oldugunu soyleyen uzmanlarin sayisi git
gide artiyor. Birlesik Krallik'taki Exeter Universitesinde ekotoksikoloji
uzmani olan Profesor Tamara Galloway, gecen sene Food Navigatora
verdigi roportajda maruz kalma bilimi, ekoloji, epidemiyoloji ve parti-
kul toksisitesi alanlarinin, halk sagligina yonelik risk olasiligi konusun-
da “bolca kanit” sagladigini sdylemisti.

Belcika, Ghent Universitesi'nde Avrupalilarin gidalarinda her yil 11.000

parca plastik tlkettigini gosteren arastirmaya baskanlik yapan Dr. Colin
Janssen da bu konuda sorular sorulmasi ve cevaplar alinmasi gerekti-
gini soyledi.

Dr. Janssen Ocak ayinda Sky News’e verdigi roportajda “Bu mikroplas-
tikler doku tarafindan enkapsile edilip viicut tarafindan unutuluyor
mu, yoksa enfeksiyon ya da baska seylere mi neden oluyorlar?”” Bu
plastiklerden kimyasallar sizip viicutta zehirlenmeye yol agiyor mu?
Bunlar bilmiyoruz ve gercekten de bilmemiz gerek” ifadesini kulandi
Etkileri hakkinda ¢ok az sey bilindigi igin, su an gidada mikro ve nano
plastik bulasicilar hakkinda henliz bir mevzuat yok. Duzenleyici kuru-
Luslar korkulari hafifletmeye calisiyorlar.

Efsa sozcusu, Food Navigatora gonderdigi bir agiklamada son arastir-
malarin ve faaliyet ¢agrilarinin kisa dénemde bir degisiklige neden ol-
masinin gok muhtemel olmadigini belirterek, bu alanda, EFSAnin yakin
gelecekte herhangi bir plani olmadigini ancak 2016 aciklamalarinda
daha ileri seviyede arastirilmasi gereken konulari belirttiklerini agik-
ladi. EFSA gecen sene haziran ayinda, gidada mikro ve nano partikil-
lerin bulunmasinin “ortaya yeni ¢ikan bir tehlike” oldugunu belirtmisti.
EFSA “Gidadaki mikro ve 6zellikle nano plastiklerin sindirim sistemin-
deki akibeti ve toksitesi lizerine daha ileri seviyede calisma yapilmasi
gerektigini soylemisti. EFSA Nano plastiklerin toksisitesi (zehirliligi)
hakkinda bilginin 6zellikle nemli oldugunu, bu parcaciklarin her tirlu
dokuya nifuz edebilir ve hicrelerde bile bulunabilir oldugunu ilave
etmisti. Kurumun uzmanlar paneli an itibariyle partikullerin tiiketiciye
zararli oldugunu soéylemek igin cok erken oldugunu soyledi ancak tas-
lak agiklamada gorev alan Dr. Peter Hollman’a gore zararli olmalari ¢ok
dusiik bir ihtimal olarak gozikuyor.

Mikroplastikler Gretim oncesi plastik peletler(graniiller), kozmetikte
kullanilan mikro-boncuklar ve gida ambalaji ve plastik siseler gibi do-
gada parcalanan buyuk par¢alar (maddeler veya ambalajlar) gibi bircok
farkli kaynaktan gelebiliyor.

Kaynak: www.foodnavigator.com-Microplastics found in food and water: Food sca-
re or perfectly safe?-13-Sep-2017 By David Burrows
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GIDADA PESTISiT KALINTILA
VE KADNIIYUM LiMITINDE

TICARI SORUNLAR

ticari sorunlarini Saglik ve Bitki Sagligi Onlemleri Komitesinde
(SPS) glindeme getirdi.
Peru, Avrupa Birligi'nin acrinathrin, metalaksil ve tiabendazol maksi-
mum kalinti limitleri (MRL) hakkinda endiselerini dile getirdi.
Mangolarda fungal bulasikligr kontrol etmede kullanilan tiabendazole
AB tarafindan uygulanan disiik kalinti limiti Perunun mango ihraca-
tinda dislse yol acti.
Peru limitlerin, Kodeks Alimentarius tarafindan onerilen seviyelerden
daha siki oldugunu ve gereklilikten cok ticari bir kisitlama oldugunu
ileri srdu.
Bu endiseye Bolivya, Brezilya, Kolombiya, Kosta Rika, Dominik Cumhuri-
yeti, Ekvador, Guatemala, Nijerya ve ABD tarafindan da paylasildi.

D Diinya Ticaret Orgiitii (WTO) liyeleri gidada pestisit konusundaki

Ticaret lizerinde olumsuz etki

ABD, standartlarin bir¢ok tarim Urliniinlin ticaretini olumsuz etkiledigi-
ni ve tatli patates ihracatlarinin da bundan etkilendigini soyledi.

AB ise kati standartlarin Avrupa Gida Glivenligi Otoritesi (EFSA) calis-
malari ve mangolarda tiabendazol yerine kullanilabilecek alternatif
pestisitler hakkinda bilgiler baz alinarak konuldugunu agikladi.
Uyeler, Aralik ayinda Buenos Aires'te diizenlenecek olan 11. Diinya Ti-
caret Orgiitii Bakanlar Konferansinda ticaret bakanlarina sunulmasi
beklenen pestisit maksimum kalinti seviyelerine iliskin bir fikir birligi-
ne ulasmay! basaramadi.

Kenya, Uganda ve ABD'nin onerisi, tarim ureticilerinin, izin verilmeyen
veya uyumsuz olan maksimum kalinti seviyelerinin ihracatlarindaki et-
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kileri hakkinda endiselerinin arttigini ileri strlyor.

Farkli ulkelerde farkli uygulanan, birinde olup digerinde olmayan veya
birbirinden farkli uygulanan MRLler tarim uriinlerinin uluslararasi tica-
retine zarar verebilmektedir.

Amerikan Gida ve ilac Dairesi (FDA) 2015 mali yilinda test edilen gi-
dalarda yerel uretimin %98, ithal edilmis gidalarin da %90 oraninda
pestisit kalinti limitlerine uygun oldugunu tespit etti.

Yerel Uretim numunelerinin %49.8’i ve ithal numunelerinin %56.8’inde
gidalarda higbir pestisit kalintisi bulunmadi.

Kurulus yerel uretim numunelerinin %2’sinden azinin (835’de 15) ve
ithal edilmis gida numunelerinin %10'undan azinin (4,737°de 444) to-
lerans seviyelerini gectigini tespit etti.

Bulunan pestisitler arasinda en ¢ok rastlanilanlari, Imidacloprid, Thiop-
hanate-methyl, Boscalid, Chlorpyrifos, Acetamiprid, Azoxystrobin, Tebu-
conazole, SipermetrinCypermethrin ve Fludioxonilolarak belirtildi.

Glifosat gecikmesi

DTO toplantisinda ABD ve Arjantin, Avrupa Birliginin glifosat iznini ye-
nilemesindeki gecikmeler hakkinda sorunlarini dile getirdi.

Ayni endiseyi, Avustralya, Brezilya, Kanada, Kolombiya, Yeni Zelanda,
Peru ve Uruguay da paylasti.

ABD glifosat kullanimina getirilen kisitlamalarin yeterli bilimsel ge-
rekceye sahip olmadigini 6ne strdi ve uluslararasi standartlari belirle-
mekle gorevli risk degerlendirmesi yapan bilimsel kurulusun glifosatin
uygun kullanildiginda tuketici ve kamu sagligina bir risk olusturmadi-
gini soyledigini belirtti.
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Cikolatada kadmiyum

Peru, Avrupa Birligi’nin gidalarda izin verilen maksimum kadmiyum se-
viyelerini 6zellikle kakao Uzerinden sorguladi.

Diunyanin en biyuk kakao ureticilerinden biri olan ilke ABnin planla-
nan kadmiyum gerekliliklerinin ihracata zarar verecegi ve uluslararasi
piyasada fiyatlari etkileyebilecegini soyledi.

icinde Kolombiya, Kosta Rika, Fildisi Sahili, Dominik Cumhuriyeti, Gana,
Guatemala, Madagaskar, Nijerya ve Bati Afrika Ulkeleri Ekonomik Top-
lulugu'nun da oldugu onde gelen Latin Amerika ve Afrika kakao ureti-
cileri de ayni endiseyi paylastiklarini agikladi.

Kosta Rika kadmiyumun toprak kosullarindan dolayi dogal olarak kaka-
oda bulundugunu belirtti.

AB kakao urlnlerinde kadmiyum sinirlarini Ocak 2019°da uygulamayi
planliyor. Buna gore, %50'den fazla oranda kati kakao bulunduran 100
gramlik bir bitter ¢ikolata barinin 0.08 mg'dan ¢ok kadmiyum bulun-
durmamasi gerekiyor.

AB maksimum kadmiyum sinirlarinin uygulanmasini ticari ortaklarinin
endiselerinden dolayi 2019°a erteledigini agiklad.

Yonetmelik kakao tozu veya ¢ikolata urinleri gibi karisim Urlinlerinde
de sinirlar koyuyor.

Kaynak: www.foodqualitynews.com

GIDA TAKVIVELERI, DEMLEME
BITKISEL IIRllNlEIl UE (AYDA
PIROLIZIDIN ALKOLOIDLERI

irolizidin alkoloid Ureten bitkilerden yapilmis gida takviyele-
Pri tlketimi ayni zamanda kisa vadede zehirlenme ve olumsuz

saglik etkilerine neden olan maruziyetlere neden olabilmek-
tedir. EFSA, farkli bitki turleri tarafindan Uretilen ve gida zincirine
istem disI giren genis bir toksin grubu olan pyrrolizidine alkoloid
tiketiminin insan ve hayvan sagligina olusturdugu risk hakkindaki
2011 tavsiyesini guincelledi.

Avrupa Komisyonu, bal, cay, bitki inflizyonlari ve gida takviyelerin-
deki toksinlerin seviyeleri hakkinda daha guincel veriler kullanarak
olusturulmus, tahmini maruz kalma degerlerini dikkate alan, gincel
risk degerlendirmesini talep etti.

EFSA 2011'de o zamanlar yeterli veriye sahip oldugu tek gida grubu
olan balin, bu triint yogun tiiketen kiicuk cocuklarda ve ¢ocuklarda
uzun vadede bir saglik endisesi olusturdugu sonucuna varmisti.
EFSA uzmanlari gida ve yemlerde en yogun rastlanan ve toksisite ve
karsinojenisite agisindan daha ileri ¢alismalar yapilmasi gereken 17
pirolizidin alkoloidini belirledi.

Kaynak: European Food Safety Authoritys
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EFSA GIDALARDAKI FURAN ILE ILGILI
SAGLIK KAYGILARINI DOGRULADI

Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) gidada
furan ve metilfuranlarin (2- metilfuran,
3-metilfuran ve 2,5-dimetilfuran) bulunmasinin
insan saghg riskleri ile ilgili bilimsel gortisunt
yayinladi.

Kurulus, tiiketicinin gida yoluyla furan ve metilfuranlara maruz kalma-
sinin muhtemel kronik karaciger hasarina neden oldugunu tespit etti.
Bu duruma en ¢ok maruz kalan tiiketici grubu ise, tiiketime hazir, kava-
noz veya konserve gida tiiketen bebekler. Diger demografi gruplari ise,
yaslari ve tuiketim aliskanliklarina bagli olarak, tahil bazli gida ve kahve
tlketiminden dolayi furan ve metilfuranlara maruz kaliyorlar.

Furan ve benzeri bilesimler 2- ve 3- metilfuranlar, pisirmek de dahil,
gidaya uygulanan isil islemler sirasinda dogal olarak olusan kimyasal
bulasanlardir. Bu maddeler pisirilmis ve i1sitilmis gidalarda her zaman
var olmustur.

EFSA bu degerlendirmelerini, Avrupa Komisyonunun talebi Uzerine,
gidada furan seviyelerini gozlemleyerek vebuna maruz kalan tuketi-
ci uzerindeki degerlendirmeleri ile hazirladi. Calismalarin sonucunda
elde edilen bulgularin Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAQ)/
Dunya Saglik Organizasyonu (WHO) Gida Katkilari Ortak Uzmanlar Ko-
mitesi JECFA) verileri ile ortustiigu tespit edildi.

Hayvanlar uzerinde yapilan ¢alismalarda en ciddi saglik etkileri olarak
karaciger hasari ve karaciger kanserini tespit ettiklerini aciklayan, EFSA

Gida Zincirindeki Bulasanlar Paneli baskani Helle Knutsen, “Furan’in
hayvanlarda kansere nasil neden oldugu hala tam olarak anlasilmis
degil. Panel bunun DNA ile olan dogrudan bir etkilesim sonucu olma
ihtimalini goz ardi edemedigi icin glvenli bir seviye (tolere edilebilir
glinlik doz) belirleyemedik. Bunun yerine ‘'maruz kalma marj’i hesap-
ladik” Dedi.

EFSA Gida Zincirindeki Bulasanlar Paneli (CONTAM), risk karakterizas-
yonu i¢in maruz kalma marji (MOE) kullandi.

Furan iceren gidalarin ortalama tiiketim seviyeleri duslnilince ¢cogu
tiketici icin disik bir saglik kaygisi gostermesine karsin, bu urinleri
sik tiiketen bireylerde, dusuk kaygi olarak degerlendirilen maruziyetin
Ug kati oldugu gozleniyor. 2- ve 3- metilfuranlar s6z konusu oldugunda,
diyet maruziyeti daha da artiyor; 6rnegin, kahvedeki 2-metilfuran sevi-
yesi furandan dort kat daha fazla.

EFSAnIn gorusu, ayrica furan ve metil furanlara diyet maruziyetini
azaltacak pisirme teknikleri konusunda da tavsiyeler icermektedir. Or-
negin, furanin ugucu ozelliginden dolayi, bebekler ve kuguk gocuklar
icin tuketime hazir gidalar sicak suda kapaksiz olarak tekrar 1sitmak,
maruziyeti %15 ile %30 arasinda azaltmaktadir.

EFSA Bilimsel Gorus
Kaynak: European Food Safety Authority

EFSA CONFIRMS HEALTH CONCERNS FOR FURANS
IN FOOD

The European Food Safety Authority (EFSA) has published a scientific
opinion on the human helath related risk in the presence of furan and

- methylfurans (2-methylfuran, 3-methylfuran, and 2,5-dimethylfuran)



Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi ve Avrupa Hastalik Onleme ve Kontrol
Merkezi (CDC)'nin raporu, 2016’ da hayvanlardan insanlara bulasan has-
taliklar (zoonotik) konusunda 37 Avrupa ulkesinde yurutiilen (28 Uye
ulke ve 9 uye olmayan tilke) gozlem faaliyetlerinin sonuglarini sunuyor.
Rapora gore, 2008'den beri artista olan Campylobacter enfeksiyonu, bil-
dirilen en yaygin zoonoz olmasina ragmen, insan vakalari sayisi 2012-
2016 periyodunda sabit kaldi. Gidada Campylobacter rastlama orani ki-
mes hayvani etinde yliksek seyretmeye devam etti.

AB’de 2008’den beri devam eden Salmonella enfeksiyonu vakalarindaki
azalma, 2012-2016 periyodunda sona erdi. insanlarda Salmonella Ente-
ritidis vakalari oranlari artis gosterdi. Uye iilkelerin cogu, kiimes hayvan-
larinda Salmonella vakalarini azaltma hedeflerine ulasti. Uye iilkelerden
besi ise bu hedeflerine kulugkalik tavuklarda ulasmayi basaramadilar.
Birincil uretim seviyesinde, damizliklarda, broylerlerde, damizlik ve besi
hindilerinde hedef Salmonella serotip tipleri strl rastlama oranlari 6n-
ceki yillarla karsilastiriinca diismus ya da sabitlenmis olsa da Avrupa
Birliginde S. Enteritidis rastlama sikligi kulugkalik tavuklarda kayda de-
ger derecede artti. Gida Urlinlerinde, kanatli etlerinde Salmonella seviye-
lerinin AB standartlarina uymama orani kiyma ve islem gormus etlerde
dusuk seyretti.

Listeria seviyesi, hazir gidalarda, AB gida guivenligi seviyelerini nadir
olarak asmasina ragmen insanlarda dogrulanmis Listeria enfeksiyonu
hastaligi vakalari 2016 ‘da artmaya devam etti. 2008’den beri diisls-
te olan Yersinia enfeksiyonu vakalari 2012-2016 doneminde sabitlendi.
Shiga-toksin ureten Escherichia coli (STEC)nin insanlarda enfeksiyon
oranlarl da sabit kaldi. Su ile tasinan hastaliklar da dahil olmak Uze-
re toplamda 4786 gida kaynakli salgin raporlandi. En yaygin rastlanan
hastalik etmeni Salmonella (6 vakadan 1'i S. Enteritidis kaynakli olmak
uzere) olurken, onu baska bakteriler, bakteriyel toksinler ve virlsler takip
etti. Yumurtalarda Salmonella en yuksek risk/gida kombinasyonu olma-
ya devam etti. Rapor ayrica sigirlarda tuberkiloz, bruselloz, trisinellozis,
ekinokokkozis, toksoplazmagondii, kuduz, Q atesi, Bati Nil atesi ve tula-
remi kaynaklari ve egilimlerini de 6zetliyor.

Kaynak: European Food Safety Authority Journal
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Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhginin 25 Kasim 2016 tarihinde 28145 sayih
resmi gazetede yayinlanan gida hijyen Yonetmeligi’nin ikinci bolim Madde
8/3 (e), Madde 9/3 (b) ve Madde 10/2 (c) , Madde 18/4 ve Madde 25/(g) gida
isletmelerinin hasere ve kemirgen konusunda da miicadele etmeleri geregini
ortaya koymaktadir. Gida Giivenligi Dergimizin bu sayisinda Yuvarlak Masa
dosyamizda Pest Kontrol konusunu ele aldik.

Guvenligi Dergisi olarak sektor paydaslarindan Turkiye'de pest kontrol islemleri,

Gida isletmelerin bu micadeleyi uygularken karsilastiklari sorunlar, uygulama-
lar ve denetleme konularini degerlendirmelerini istedik.
Pest Kontrol nedir ve 6nemi? Pest kontrol ve insan sagligi iliskisi? Pest Kontrol Yon-
temlerinden sz eder misiniz? Gida isletmelerinde pest kontrol ve gida glivenligi ilis-
kisi, bu uygulamalarin nasil yapilacagi sizce yeterince bilinen ve diizgiin isleyen bir
alan midir? Pest kontrol denetimleri ve ilgili bakanliklar arasinda olmasi gereken isbir-
ligi ne durumda sizce? izlenebilirlik saglaniyor mu? gibi sorularimiz yénelttik. TMMOB
Kimya Muhendisleri Odasi Baskani Dr. Ali Ugurlu, Gida Miihendisleri Odasi Yonetim
Kurulu Baskani Yusuf Songiil, HASKOD ( Halk Sagligi ve Hasere Kontrolu Dernegi) Yon.
Kur.Bsk. Ovsen ZUMRE, TMMOB Ziraat Miihendisleri Odasi Bagkani Ozden Giingér siz-

‘ G Ida Glvenligi Yonetim Sistemlerinde pest kontroli olmazsa olmazlardan, Gida

ler icin sorularimizi yanitladi.

PEST CONTROL

According to the Ministry of Food, Agriculture and Livestock’s food hygiene regulations
issued in 17" December 2011 on the 28145-numbered official journal, it states in the
second chapter’s clause 8 to 3(e), clause 9 to 3(b) and clause 10 to 2 (c);Especially places
that Produce, Process, Distribute, Store or directly Sell Food to the final consumer must
PERIODICALLY apply pesticides. In this issue of our Food Safety Magazine we tackled
the subject of Pest Control in our roundtable case.



Dr. Ali Ugurlu

TMMOB Kimya
Miihendisleri Odasi

Gida isletmelerinde pest kontrol
ve gida giivenligi iliskisi, bu uygu-
lamalarin nasil yapilacagi sizce ye-
terince bilinen ve diizgiin isleyen
bir alan midir?

Gida uretimi yapan isletmelerin amaci hizmet
verdikleri grubun besin ihtiyacinikarsilamanin
yaninda onlara en ideal, kaliteli ve saglikliiriin
ve hizmeti sunarak farklilik yaratmaktir. Buda
gida guvenligi ile saglanacaktir.

Pest/hasare kontrolii sorunlarin yasanabildigi
bir alandir ve kontroliinde gida guvenligini
etkileyen faktorler arasinda; gidanin uygun
olmayan kosullarda uretimi, gida Uretiminde-
ki personelin temel hijyen kurallarina dikkat
etmemeleri, gida maddelerinin depolama ve
tasinmasi, gidanin dretimi ve tiketimiyle ilgili
kisisel bilgi,tutum ve davranis ozellikleri ile
¢apraz bulasma nedeni olan mikroorganizma
ozelliklerinin 6nemi sayilabilir.

Gida isletmesinde pest kontrolli kapsaminda
on gereksinim programi kapsaminda bina ve
diger alanlarinin tasarimi ve yapim malzeme-
si ile binalardaki ¢alisma alani ve galisanlarla
ilgili yerlerin yerlesim planlari,hava, su, enerji
ve diger yardimci malzemelerin tedariki,atik
ve kanalizasyon gibi destek hizmetleri, tasima
ve depolama,ekipman ve makine uygunlugu
ve temizlik, bakim ve onleyici bakim igin eri-
silebilirligi, sanitasyon-hijyen, hasare (pest)
kontrol programlari, atik uzaklastirma yoneti-
mi, dogru uygulama rehberleri, capraz kirlen-
menin onlenmesi 6nemlidir.

Gida glivenliginde riskin sonucundaki tehli-
kenin ortaya c¢ikisi mevcut yik, kontaminas-
yon ve lUreme seklinde olacaktir. Negatif et-
kiye sebep olan tehlikenin analizi ki burada
pestiinbelirlenmesini/tanimlanmasini ve bu
tehlikenin riskini nitelemeyi kapsar. Bu dapest

kontrollinde riski belirlenmesi ve degerlendi-
rilmesidir. Bu risk kalitatif ve kantitatif olarak
kabul edilebilir seviyelerin belirlenmesidir.
Daha sonra da tehlikenin degerlendirilmesi ile
kontrol 6nlemlerinin secimi ve degerlendiril-
mesiyle duzeltici faaliyetler gerekecektir.

Pest kontrolii onleyici tedbirler belirlenmis
bir tehlikeyi 6nlemek veya ortadan kaldirmak
veya kabul edilebilir seviyelere indirmek icin
kullanilabilecek fiziksel, kimyasal ve diger fak-
torlerdir. Kontrol edilebilen faktorler ise; pro-
ses basamaklari (ozonlama, filtrasyon, sterili-
zasyon gibi), tedarikgi kalite glivencesi, etkin
temizlik programlari ve etkin hasereyle miica-
dele programlari saglanmalidir.

‘ ‘Pest kontrolii

onleyici tedbirler
belirlenmis bir
tehlikeyi 6nlemek
veya ortadan
kaldirmak veya
kabul edilebilir
seviyelere indirmek
icin kullanilabilecek
fiziksel, kimyasal ve

diger faktorlerdir.
]

Pest kontrol denetimleri ve ilgili
bakanliklar arasinda olmasi gere-
ken isbirligi ne durumda sizce? lz-
lenebilirlik saglaniyor mu?

PEST kontroll, bakanliklar arasinda isbirligi-
ni ve koordinasyonu gerektiren bir durumdur.
Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, Saglik Ba-
kanligi, Cevre ve Sehircilik Bakanligi ile Gim-
ruk Bakanligi bu isin koordinasyonu, takibi ve
kontrolu ile ilgili kendi gorev alanlari igerisine
giren konularda muhakkak isbirligi yapmak
zorundadirlar, insan sagligi, insanlara kaliteli
Uriin sunumu, bu alanda kullanilan kompo-
nentlerin ve ilaglarin temini,kullanimi ve so-
nuclari  sayilan bakanliklarin ortak alanidir.
Aksi durum so6z konusu piyasanin denetlenme-
sini ortadan kaldirarak insan sagligi tzerinde
buylk risklerin ortaya ¢ikmasina ve toplum
sagliginin bozulmasina neden olur.

GIDA GUVENLIGIT 35
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Yusuf Sonqul

TMMOB Gida
Miuhendisleri Odasi
Yonetim Kurulu
Bagkani

ormus oldugunuz sorulara Gida Mihen-
disleri Odasi olarak vermis oldugumuz
yanitlar asagida sunulmustur.

Gida isletmelerinde pest kontrol
ve gida giivenligi iliskisi, bu uygu-
lamalarin nasil yapilacagi sizce ye-
terince bilinen ve diizgiin isleyen
bir alan midir?

Pest kontrol ya da daha uygun bir isimle ha-
sere kontrolii tarimsal Griinlerin Uretimi, islen-
mesi, depolanmasi ve sofralara kadar ulasti-
rilmasini iceren siirecte insan sagligina zarar
veren cesitli organizmalarin birer tasiyicisi
olan yuruyen, ucan hasere ve kemirgenlerin
hem bu tasidiklari zararli organizmalari gida-
lara bulastirmalarini engellemek ve hem de
yiyecekleri yiyerek rtin miktarlarini azaltma-
larini engellemek amaciyla yapilan micadele-
lere verilen isimdir.

Bu micadelede kimyasal ve kimyasal olma-
yan cesitli teknikler kullanilarak haserelerin,
kemirgenlerin, evcil ve vahsi hayvanlarin, kus-
larin gida isleme-depolama vs. ortamlarindan
uzak tutulmasi, bu ortamlara girislerinin en-
gellenmesi ya da 6ldirmek suretiyle sayilari-
nin azaltilmasi ya da makul bir seviyede tutul-
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masi hedeflenir.

Pest ya da hasere kontroli gida hijyeni ve sa-
nitasyonu uygulamalarin asli bir pargasi ola-
rak gorilmelidir. Ancak bu konunun Ulkemiz-
deki sayisi 700 bine ulasan gida isletmelerinin
buyuk bir kisminda énemli bir konu olarak
gorildigunu ve pest kontrolini saglamak
icin yeterli ve etkin calismalarin yapildigini
dusunmuyoruz.

Pest kontrol denetimleri ve ilgili
bakanliklar arasinda olmasi gere-
ken isbirligi ne durumda sizce? |z-
lenebilirlik saglaniyor mu?

Pest kontrol konusunda isbirligi icinde olma-
si gereken kurumlar ise Gida Tarim ve Hay-
vancilik Bakanligi, Saglik Bakanligi ve Yerel
Yonetimlerdir. Bu kurumlara kamu adina is

gormekle mikellef Gida Mihendisleri Odasi,

Ziraat, Cevre ve Veteriner Hekimler Odasi gibi
kurumlar da eklenebilir.

‘ ‘Pest ya da

hasere kontrolii
gida hijyeni ve
sanitasyonu
uygulamalarin
asli bir

parcasi olarak
gorilmelidir , ’

Ulkemizdeki kamu biirokrasisinin islevsiz ki-
Lindig1, kurumlar arasindaki isbirliginin asindi-
rildigi, meslek odalarinin kamu adina s6z alma,
halk ve ¢evre sagligini koruma adina yaptigi
faaliyetlerin degersizlestirildigi ve hatta or-
tadan kaldirilmasi icin ¢abalandigi bir siyasal
ortamda kurumlar arasinda herhangi bir is-
birliginin saglandigini veya saglanabilecegini
dusunmuyoruz.

Pest kontroli Gida Tarim ve Hayvancilik Ba-
kanliginin gida ve yem maddeleri ureten is-
letmelerde yapmis oldugu kontrol ve dene-
tim calismalarinin bir pargasidir. Ancak Ulke
genelinde, iller bazinda ne siklikla denetim
yapildigi, elde edilen denetim sonuglarinin ne
oldugu, uygunsuzluk tespiti durumunda hangi
yaptirimlara basvuruldugu konulari hakkinda
bakanliklar herhangi bir agiklama yapmamak-

tadir.

Aslinda genel olarak Bakanliklarin gida kont-
rol ve denetim hizmetleri kapsaminda yapmis
oldugu ¢alismalara dair agiklamalari gok genel,
¢alismanin icerigi ve sonuglari hakkinda net
bilgiler sunmaktan cok uzaktir. internet ola-
naklarinin bu kadar yayginlastigi gunimizde
bakanliklarin yapmis olduklar faaliyetleri ka-
musal erisime a¢cmalari hem bir zorunluluk ve
hem de gida giivenligi meselesinin en onemli
paydaslarindan biri olan yurttaslari konuya
dahil etmek igin bir firsat olarak gorilmelidir.
Gida glivenligi sadece teknik-hijyenik bir me-
sele ya da uygulamalar butunl olarak degil
ayni zamanda sosyal bir hak olarak gorulme-
Llidir. Bu hakkin kullanimi siiphesiz yurttaslarin
gida guvenligi konusunda neler yapildigina
dair seffaf ve ayrintili bilgilere sahip olabilme-
si ile mimkiin kilinabilir. isin aslina bakilirsa
gida givenligi konusunda Bakanliklarin yap-
t1@1 calismalar hakkinda dogrudan isin icinde
olan meslek mensuplarinin bile hala yeterince
bilgi sahibi olamiyor olmasi, bilgilerin kamu-
sal erisime kapali tutulmasi bir garabet ola-
rak gorulmelidir. Bu sadece ulkemize 6zgl bir
durum olarak da gériinmiiyor. Ornegin Avru-
pa’daki fipronil krizinde kamu calismalarinin
nasil yapildigini ve elde edilen sonuglarin ne-
ler oldugunu anlamak icin girisim yapan Kisi
ve kurumlarin bu taleplerinin reddedilmesine,
bilgilerin kamuya agiklanmamasina ve erisim
yasagl getirilmesine de bu gerceveden baka-
biliriz. Erisim yasagi kalksa sistemin ne kadar
problemli oldugunu gdsterebilmek olanakli
olabilecekti ¢linku.

izlenebilirlik konusunda da kamu adina yapi-
lan calismalarin kamusal erisime agik olmasi
saglanmadikga neler yapildigi ve nelerin ya-
pilmadigi konusunda saglikli bir analiz yap-
mak olanakli degil. Ancak erigsim kisitliligini
kamusal bir hakkin gaspi ve kamu adina ya-
pilmasi gereken faaliyetlerin yetersizligi ya da
yoklugu olarak okumak da mimkiin elbette.
Gectigimiz yillarda Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi, gida isletmelerine rehber olmasi
amaciyla “Gida ile Temas Eden Madde ve Mal-
zeme Ureten Is Yerleri icin-Hijyen Esaslari ve
lyi Uygulama Kilavuzu” basligini tasiyan bir
rehber dokiman hazirlamis, ancak bu tip, sa-
dece okumaya dayali rehber dokumanlar, sa-
dece konunun tasidigi énemin farkinda olan
isyerleri icin bir kilavuz niteligi tagiyabilmek-
tedir.

Gida isletmelerinin % 70-80Q'i kilglk isletme
niteligindedir. Bunlarda teknik personel ¢alis-
tirma zorunlulugu olmadig@i igin hijyen kosul-
lari tam saglanmamakta ve pest kontrolii de
yapilmamaktadir. Bu da halk sagligi agisindan



cok dnemlidir. Ulkemizdeki gida isletmeleri
kuguk kapasiteli, az sayida calisan ile faaliyet
gosteren isletmelerdir. Dolayisiyla bu isletme-
lerde pest kontrolii konusunda bir bilinglen-
me ve uygulanacak onlemlerin hijyen ve sa-
nitasyon uygulamalarinin kapsami igerisinde
gorilebilmesi, en azindan bitun isletme per-
soneline bir temel egitim verilmesi ile mim-
kundir. Bakanligin bu konuda yapmis oldugu
calismalar ¢ok yetersizdir. Bu konuda pek ¢ok
kez talep edilmesine ragmen Gida Miihendis-
leri Odasi'na meslek odasi olarak herhangi bir
sorumluluk verilmemistir. Bu konuda yapilacak
calismalarda hem egitim ve hem de kontrol
hizmetlerinde meslek odalarinin pek ¢ok islevi
yerine getirebilecek potansiyelde oldugu ise
cok aciktir.

Gida isletmelerinde pest kontroli amaciyla
yapilan ¢alismalarin konunun ehli ve yetkilen-
dirilmis kisi ve kuruluslarca yapilip yapilmadi-
g1 mutlaka kontrol edilmelidir. Pest kontrolu
ile istigal eden kuruluslar, Glkemizde Saglik
Bakanligi Turkiye Halk Sagligr Kurumu tarafin-
dan yayinlamis olan “Biyosidal Uriinlerin Kul-
lanim Usul ve Esaslari Hakkinda Yonetmeli-
gi"nde belirtilen gereklikleri yerine getirmekle
sorumludurlar. Ancak bu konuda faaliyet gos-

‘ ‘Glda

isletmelerinde
pest kontroli
amaciyla yapilan
caligmalarin
konunun ehli ve
yetkilendirilmisg
kisilerce mutlaka
kontrol edilmesi

gerekir. ’ ’

teren ozel kurumlarin, meseleyi gida hijyeni
ve sanitasyonu konusunun bir pargasi olarak
gorduklerini dislinmemekteyiz. Bu konunun
onemi ise surada yatmaktadir: Pest kontro-
li konusunda uygulama ruhsati verilen ozel
sirketlerin Diinya Saglik Orgiitii (WHO) ve {il-
kemizde konu ile ilgili bakanliklar tarafinda
onaylanmis, insan sagligini tehdit etmeyen
toksik kimyasallari kullanip kullanmadiklar
siki bir sekilde denetlenmelidir. Pest kontroll
konusunda en son Avrupa Birligi tlkelerin-
de gozlenen “Fipronil” vakasinda oldugu gibi
yanlis-bilingsiz uygulamalarla veya kar hirsi
ile kasitli olarak yasakli toksik kimyasallarin
kullanilmasi ve bu toksik kimyasallarin gida-
lara bulagsmasi mimkundir. Fipronil meselesi
ayrica pest kontroli konusunda norm olustu-
ran, halk ve ¢evre sagligi adina faaliyet goste-
ren kamu kurumlarinin islerini nasil yaptiklari
-ya da nasil yapmadiklari- Gzerine ¢ok olumsuz
seyler sdyleyen bir drnek olaydir.

Gida Muhendisleri Odasi olarak gida guvenligi
ile ilgili her meselede oldugu gibi pest kontro-
Li konusunda da kamu kurumlari ve 6zel sek-
tor ile her tirll isbirligine, bilgi ve deneyim
paylasimina haziriz.
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Ovsen ZUMRE

HASKOD ( Halk Saghgr ve Hasere
Kontrolii Dernegi)

Yonetim Kurulu Baskan

~ ncelikle belirtmek isterim ki derginiz-
O de; dernegimize yer verdiginiz ve Pest
(Zararli) Kontrol konusunu giindeme
aldiginiz igin tesekkir ederim. Diinyada son
60 yilda meydana gelen ekolojik, iklimsel ve
insan davranislarindaki degisimler; kentsel
zararlilarin artisina olanak saglamistir. Zarar-
Lilarin; insanlara fiziksel yakinligmin artmasi,
insan ve c¢evre sagligi ile gida glvenligi agI-
sindan onemli tehlike olusturmaktadir. Ha-
sereler, kemirgenler, diger omurgali zararlilar
ve mikro organizmalari kontrol altina alma
ihtiyaci “Zararli Yonetimi” sektoriine olan ih-
tiyaci ortaya cikartmistir. Ulkemizdeki siireci
degerlendirdigimizde; 90’li yillar éncesi “ilac-
lama” Saglik Bakanligi ve Tarim Bakanliginin
ilgili kurumlarinca Devlet tarafindan gergek-
lestirilmekte idi. 90°'Li yillar sonrasi ise zararli
kontrolt 6nemli bir pazar haline geldi. 2000’Li
yillarda Sanayinin geliserek uretimin artmasi,
Turkiye nufusuna bagli kentlesmenin artma-
s1, ulusal ve uluslararasi ticaretin artmasi, in-
sanlarin eskiye gore daha ok seyahat ediyor
olmalar ile birlikte zararlilarin taginmalarina
neden olunmasi; pazarin da blyumesini sag-
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lamaktadir. Firma sayilari giin gegtikce artiyor-
du. Bu artisin yani sira yasal bir dayanak yoktu.
Sadece TSE'nin “TS 8358 isyerleri - Ev, isyeri ve
yerlesim alanlarindaki zararlilar (hasereler) ile
mucadele hizmetleri icin kurallar” standardina
uygun iseniz Hizmet Yeterlilik Belgesi'ne haiz
olunuyordu. Sektoriimiz icin en 6nemli ve ilk
ayrintili yasal dizenleme 2005 yilinda T.C. Sag-
Lik Bakanligi tarafindan gergeklestirildi. Zaman
icerisinde revize edildi. “Biyosidal Uriinlerin
Kullanim Usul ve Esaslari” hakkinda yonetme-
lik yurirlukte olup, sektorimuzin calismalari
bu kapsamda devam etmektedir.

HASKOD (Halk Sagligi ve Hasere Kontrolu Der-
negi) 2005 yilinda kuruldu. Ulkemizde mesle-
gimizi temsil eden ilk ve tek dernegiz. Sadece
“Biyosidal Uriin Uygulama izni” olan firmalar
Uye olabiliyor. Dernegimizin amaci; Sektori-
muz ile ilgili yasal diizenlemelerin etkin uygu-
lanmasina rehberlik ederek, Uyelerin zararlilar
ile micadele hizmetlerinin kalitesini artirmayi
saglamak, tyelerin sosyal ve ekonomik haklari-
ni koruyup gelistirmektir. Sempozyum, kongre,
fuar, denetim prosediirler ve benzeri egitim
programlari,illerde toplantilar gibi sektorimu-
ze faydali projeler ile calismalarimiza devam
etmekteyiz.

‘ ‘90’11 yillar

oncesi “Ilaclama”
Saghik Bakanlig1 ve
Tarim Bakanliginin
ilgili kurumlarinca
Devlet tarafindan
gerceklestirilmekte

=)

Pest Kontrolii ile ugrasan firmalan
¢atisi altinda toplayan dernek olarak
pest kontrol kurallarinin yeterince
belirlendigi, bilindigi ve uygulandigi
goriistinde misiniz?

Entegre Zararli kontroli icin; yeterince bilen,
standartlari olan ve uygulayan firma sayisi ul-
kemizde az sayida diyebiliriz. Ozellikle Ulusla-
rarasi ticaret faaliyetinde olan gida firmalari-
nin bu konuda cok fazla destekleyici ve egitici
¢alismalari olmustur. Gida firmalarinin belge-

lendirme, musteri denetimleri sirasinda %20
lik bir puanlama dilimine giren “pest (zararli)
kontrol” ile ilgili prosedirleri sektoriimiize
katma deger saglamistir. iste tam da bu dog-
rultuda HASKOD olarak amacimiza deginmis
oluyoruz. Uluslararasi denetim kuruluslarinin
egitmenleri ile birlikte; denetim prosedurleri-
nin, ozellikle tyelerimizin Mesul Mudurler ile
Biyosidal Uriin Uygulayicilan tarafindan bilgi
edinilmesi, benimsenmesi ve uygulanmasi hu-
susunda egitimler dlizenliyoruz. Tabii egitimle-
rin glincel ve surekliligini saglamak 6nem arz
ediyor.

Belirtmek istedigim bir diger 6nemli konu “Bi-
yosidal Uriinlerin Kullanim Usul ve Esaslar”
yani mevzuatimiz. Saglik Bakanligi Halk Sag-
Ligr Genel Mudirliigu Cevre Sagligr Daire Bas-
kanligi ile mevzuatimiz hakkinda goruslerimizi
ve taleplerimizi iletiyor ve kendimizi dogrudan
ifade edebiliyoruz. Ozellikle mevzuat ve mev-
zuatin sahada uygulanmasinda yasadigimiz
sikintilar ve ¢6ziim Onerilerimizi iletiyor ve de-
gerlendirmelerine sunuyoruz.

Konunun ozelligi nedeniyle farkli
Bakanliklarla muhatap oluyorsunuz.
Arada celiskiler, uyumsuzluklar veya
bosluklar var midir?

Biyosidal Uriin Uygulama izni icin T.C. Saglik
Bakanligina bagliyiz ve il Halk Sagligi Miidiir-
likleri tarafindan denetleniyoruz. Fimigasyon
izni ve Bitki Koruma Uriinleri Uygulama izni
icin T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligrna
bagliyiz. il Zirai Karantina Miidiirliigii ve il Gida
Tarim Hayvancilik Miudurligu tarafindan de-
netleniyoruz.

Uc ana konuyu da degerlendirdigimizde farkli
teknik talimatlari ve standartlari olan mevzu-
atlardan s6z ediyoruz. Uygulama ve denetim
farkliliklart tabi ki de bulunmaktadir. Aslinda,
3 ana konuyu birlestiren bir sistem ve/veya
mevzuat olmasi glizel olurdu. Kullanilan triin-
lerin ve ekipmanlarin; Uretim, ruhsat, tasinma,
depolanma, kullanim, uygulama ve denetimini
barindiran bir sistem.

Gida Giivenligi Yonetim Sistemlerinde
Pest Kontrol uygulamalarinin yeri ile
ilgili ne saylersiniz?

Gida Glvenligi Yonetim Sistemlerinde zararli
(pest) kontrolu kisaca olmazsa olmazlardan;
az oncede belirtmistim ozellikle denetimlerde
%20 lik puan orani 6nemini yeterince vurgu-
lamaktadir.

Pest Kontrol Firmasi secerken ve
performansini izlerken nelere dikkat
edilmeli?



Zararli Kontrol Firmasini segerken; mevzuatla-
ra uygun bir firma olmasi, calisma izin belgele-
ri, kalite ve is guivenligi belgeleri, dernegimize
Uyelik belgesi, marka tescili, oda kaydi, faaliyet
belgesi, musteri referanslari, calisanlarin mes-
leki yeterlilikleri, egitim durumlari, yetki bel-
geleri ve deneyimleri, calisanlarin sigorta bil-
dirimleri, sektorel gelismeleri takip etmesi ve
teknolojiye uyumu ile firmanin ticari faaliyet
suresi degerlendirme kapsaminda tutulmalidir.
Zararli Kontrol Firmasinin Performansini izler-
ken; firmanin risk haritasini belirlemesi, riskleri
degerlendirmesi, zararli yonetimini uyguluyor
ve takip ediyor olmasi, bu slregleri ve olasi
riskleri degerlendirerek gerekli bilgileri pay-
lastyor, kayit ediyor ve raporlandirtyor olmasi,
dosyalama ve dosya icerigi (dosyada olmasi
gereken MSDS (Material Safety Data Sheet
=malzeme guvenlik bilgi formu) ve gibi doku-
manlar) degerlendirilmeli ve dikkat edilmesi
gereken konulardir.

Pest Kontrol denetim ve uygulamasini
yapan calisanlarin meslek yeterlilik-
leri, 6zel egitimleri veya sertifikasyon
gereklilikleri var mi?

-

Elbette var. Biyosidal Uriin Uygulama izni icin
calisanlarin Mesul Miidiir ve Biyosidal Uriin Uy-
gulayici belgelerine sahip olmalari gerekiyor.
Sertifikaya sahip olmak i¢in Saglik Bakanligi Halk
Sagligi Genel Miidurliigu tarafindan kendi bunye-
sinde ya da izin verdigi odalar ile Universitelerin
diizenledigi egitim ve sinava katilmak gerekmek-
tedir.

Fiimigasyon Izni icin de ¢alisanlarin fiimigasyon
operatdr belgesine sahip olmalari gerekiyor. Serti-
fikaya sahip olmak i¢in Gida Tarim ve Hayvancilik
Bakanligi Zirai Karantina Mudirluklerinin diizen-
ledigi egitim ve sinavina katilmak gerekmektedir.

‘ ‘Zararll Kontrol

Firmasini secerken,
tiim yeterliliklerinin
olmasina dikkat

etmeliyiz. ’ ,

Pest kontrol konusunda sizce en
onemli ii¢ sorun nedir?

1)ihaleler ve satin almalarda zararli kontrolii-
niin diger destek hizmetleri teknik sartname-
leri igerisinde yer almasi. Zararli kontrolii tek
basina mesleki degeri olan 6nemli bir is ve su-
reg yonetimidir. Sureclerin iyi yonetiliyor olma-
s, kesinlikle mevzuatlara uygun izinli uzman
kisilerce; dogru miicadele yontemleri, dogru
Urlin, dogru zaman, dogru doz ve dogru uygu-
lama teknigi ile tatbik edilmesi gerekmektedir.
Satin alma yapan kurulus ile isbirligi (zararli
kontrol uzmanlari tarafindan iletilen DF, ge-
rekli kosullarin olusturulmasi gibi..) icerisinde
ylrutilmelidir.

2) Firma a¢mak kolay, uzmanlasmak zor ve be-
raberinde deneyimli ve yeterli personel bulun-
muyor.

3) Yururlukte olan yonetmeligin igeriginde Bi-
yosidal Uriin Uygulamasi yani sira zararli y6-
netiminin her bir miicadele asamasini, teknik
talimatlarini ve standartlarini barindiran bir
degisiklige ihtiya¢ duyulmaktadir.

b DA GLVENL G
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0zden Gungor
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Ziraat Muhendisleri Odasi
Yonetim Kurulu Baskan

Gida isletmelerinde pest kontrol ve
gida giivenligi iliskisi, bu uygulamala-
rin nasil yapilacagi sizce yeterince bi-
linen ve diizgiin isleyen bir alan midir?
Konumuz olan gida isletmelerinde pest kontrol
esaslari, gidanin Uretiminden tiiketimine kadar

A
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-

gecen asamalarin her noktasinda karsilasilabi-
len bir sorundur. Yapilan calismalar gostermis-
tir ki glivenilir gida Uretimi igin, bir isletmenin
kuruldugu alan, hammadde temini, galisan
personel hijyeni, drlinlerin raf omrd, saklama
kosullari uygunlugu vs. 6nemli oldugu gibi, is-
letmede bulunmamasi gereken bdcek ve hase-
relerle muicadele de o kadar 6nemlidir.

‘ ‘Bﬁcek ve

haseratlar gida
iizerinde fiziksel,
kimyasal ve
mikrobiyolojik
tehlikeler

olusturabilirler. , ,

Bocek ve haseratlar gida lizerinde fiziksel, kim-
yasal ve mikrobiyolojik tehlikeler olusturabilir-
ler. Herhangi bir gida lizerinde bdcek pargacik-
lariin olmasi fiziksel bir tehlike olustururken,
bocek ve hasaratin kimyasal bir maddeyi veya
bir kimyasal atigi gidayla bulastirmasi kimya-
sal tehlikeye yol acabilmektedir. Gida isletme-

lerinde en yaygin zarar sekli ise mikroplarin bir
yerden bir yere tasinmasini sagladiklari mikro-
biyolojik tehlike kaynagi olmalaridir.
Ulkemizde suan icin yiiriirliikte olan 5996 sa-
yili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve
Yem Kanunu ile bu kanuna dayanarak gikarilan
yonetmelikler, Gida isletmelerinde olusabile-
cek bu tur tehlikelerin dnlenmesi icin bocek ve
hasarat ile muicadeleyi zorunlu kilmaktadir.
Gida isletmelerin bu mucadeleyi uygularken,
bircok arastirma kurulusunun bilimsel ve tek-
nik calismalari sonucu ortaya ¢ikmis muicade-
le yontemlerini kullanmasi gerekmektedir. Bu
mucadele yontemlerinin basliklarini fiziksel,
kimyasal ve biyolojik mucadele unsurlari ola-
rak ifade edilebilinir. Bu yontemlerden bocek
ve hasaratin yogunluguna ve birgok unsura
gore bir tanesi kullanilabilecegi gibi tama-
mi da kullanilabilmektedir. Bu noktada ki en
onemli unsur ise bu micadeleye karar verecek
kisinin uzman ve konu hakkinda tam bilgi sahi-
bi olmasidir. Clinki 6zellikle tilkemizde de ¢ok
yaygin olarak kullanilan kimyasal mucadele
metodu ¢ogu zaman yarardan ¢ok zararlar geti-
rebilmektedir. Kullanilan bu bocek éldurdciler
gidaya bulastiginda insan sagligini ¢ok olum-
suz etkileyebilecek hatta insanlarin 6limlerine
yol agabilecek durumlara yol agabilir.
Turkiye’de pest kontrol islemleri, Saglik Ba-
kanligr adina yetkilendirilmis kurslarda basari
saglamis kisilerce yapilmaktadir. Kullandiklari
ilaclarinda Bakanlik¢a onayli ilaglar olmasi ge-
rekmektedir. Ulkemiz baglaminda. Yasal mev-
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zuatta sorun olmasa bile uygulamada yapilan
yanlislar, pest kontroliinlin gerektigi gibi uygu-
lanamadigini géstermektedir.

Esas itibariyle bilimsel gerceklere uygun, is-
letme sahibi, calisanlar ve yetkili kuruluslarin
isbirligi icinde ve yapilacak miicadelenin en-
tegre bir miicadele olmasi gerekirken, uygula-
mada sorunlarin devam ettigi gorilmektedir.
Genel anlamda isletmeci bu konuyu ucretini
verip yapilacak isleri yetkili kurulusa hava-
le etmektedir. Yapilacak ozelliklede kimyasal
miicadele safhasinda, uretim cogunlukla de-
vam etmekte ve isletmede yapilmasi gereken
diizenlemeler yapilmamaktadir. isletmede ca-
lisan personel ise konuda gereken duyarliligi
gostermemekte kendi sagligini da tehlikeye
atmaktadir. Pest kontrol asamasinda yetkilen-
dirilmis firma ise genel anlamda her isletme
icin ayri bir entegre micadele plani uygula-
mak yerine, en basit ¢dzim mantigiyla kimya-
sal micadele yontemini devreye sokmaktadir.
Bu hususla ilgili bir 6nemli noktada, kullani-
lan ilacin gergekte ruhsatli olup olmadig, etki
gucd, kullanim miktari ve boceklerin hangi ya-
sam evrelerinde kullanilmasi gerektigi mutla-
ka hesaba katilmalidir.

Sonug olarak lilkemizde pest kontrol yontem-
lerinin uygun yapilmadigi durumlarda gidada
ve sonrasinda insan sagliginda ne tir olum-
suzluklara yol actigina dair bilimsel bir calisma
bulunmamaktadir.

Pest kontrol denetimleri ve ilgili ba-
kanliklar arasinda olmasi gereken is-
birligi ne durumda sizce? izlenebilirlik
saglaniyor mu?

Gida guvenilirligi acisindan son derece 6nemli
olan bocek ve hasaratla micadele icin once-
likle bu konuyla yetkili resmi kurumlarin Gida
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi ile Saglik Ba-
kanliginin isbirligini artirmalari gerekmektedir.
Yapilacak micadele de tek bir yontem degil
ilacli miicadeleyi en aza indirecek entegre mu-
cadele yontemleri kullanilmalidir. Yetki almis
kuruluslarda mutlak suretle entomoloji konu-
sunda egitim almis ziraat muihendisleri yet-
kilendirilmelidir. ilaclama konusunda yapilan
kurslar bilimsel esaslara uygun olmalidir. Yet-
kili firmalar titizlikle denetlenmelidir. isletme
sahipleri ve calisanlar mutlak suretle egitim
faaliyetlerinden gecirilerek bilgi ve tecribeleri
artinlmalidir. syerinin bulundugu mahallin so-
rumlulugunda bulunan belediyelerde kapsam
icinde dusunilerek yapilacak micadeleye da-
hil edilmelidir. Yapilacak reklam ve tanitimlarla
bu micadelenin 6nemini anlatilip kamuoyun-
da farkindalik olusturacak faaliyetlerde bulu-
nulmalidir.

FARELER HAKKINDA GER(CEKLER

Kaynak: Rentokil Tiirkiye

GIDA GUVENLIGI 1 &1



o sektorel bakis - sectorial view

GIDA SEKTORUNDE PEST KONTROL

GIDA SEKTORU PEST KONTROLDE
KARSILASTIGI SORUNLAR iCiN NE DEDI?

Pest kontrol sistemini saglarken sektor olarak pratikte veya mevzuat
Reis Gida Yonetim Kurulu Bagkani
Mehmet Reise ve Nestle Kalite Gelistirme Mudurii Gozde Yesildere'ye

acisindan karsilasilan sorunlari

sorduk.

Mehmet Reis

Reis Gida Yonetim Kurulu Baskani

Gozde Yesildere

Nestle Kalite Gelistirme Muduru

pest control system.

Pest kontrol, saglikli ve guivenilir bir ortamda
yasamamizi saglayan faaliyetlerdir ve bu du-
rum sanitasyonun onemli bir pargasidir.

Mevzuat anlaminda bir sorun gdrilmese de
pratikte sektor bazi sorunlar ile karsilasabil-

"Satis noktalarindaki
saklama kosullari ve dis
faktorler uriinlerin nihai
tiiketiciye ulasana kadar
ki gegen zaman ve siiregte
kontaminasyon olusmasina
neden olabilmektedir."

mektedir. Sektor hammadde olarak topraktan
alinan urun kullaniyor olmasi nedeni ile hase-
re ve bocek ile temasi dolayisi ile bulasmasi
soz konusudur. Bununla ilgili mevzuatin uy-

Gida gulvenliginin saglanmasi icin gidalarin
Uretimi, paketlenmesi ve depolanmasi sirasin-
da hicbir alanda zararli canliya izin verilme-
melidir. Bu nedenle, gida lretim zincirinin tim
asamalarinda hasere kontrolu prosedurlerinin

"Oncelikle dnleme ¢alismalar
kapsaminda tedbirler
alinarak sorunlarin oniine
gegilmelidir."

hassasiyetle uygulanmasi gerekmektedir. Bu-
nunla beraber, hasere kontrol prosedirlerinin
uygulanmasindan 6nce, iyi hijyen uygulama-
lar yapilarak hasere varligina neden olacak
unsurlarin ortadan kaldirilmasi temel gerek-
liliklerden biridir. Diger taraftan gida sekto-
rundeki gozlemlenen uygulamalara gore, gida
ureticileri sorunlara gecici ¢oziimler bulmaya
calismaktadir. Bunlardan en dikkat cekeni,

l;VHAT DID THE FOOD INDUSTRY SAY ABOUT THE
PROBLEM THEY FACE DURING PEST CONTROL?

We asked Reis Gida Executive Board Chairman, Mehmet Reis and Nestle
Quality Development Manager, Gozde Yesildere about both practice and
legislation related problems they face as an industry when applying the

gun gordugl tim uygulamalar harfiyen ya-
pilmakta ve uygulama sonuglari hem i¢c hem
de dis bagimsiz sirketler tarafindan denetlen-
mektedir.

REIS A.S olarak titizlikle yapilan ¢alismalar
sonucu bugiine kadar yapilan tim denetim-
lerden sorunsuz olarak ¢ikmis bulunmaktayiz.
Ancak satis noktalarindaki saklama kosullari
ve dis faktorler drunlerin nihai tuketiciye ula-
sana kadar ki gegen zaman ve surecte konta-
minasyon olusmasina neden olabilmektedir.
Sektorun yasadigi en biyuk sorun satis nok-
talarinda drinlerin ayni titizlikle muhafaza
edilemiyor olmasindan kaynakli sorunlardir.

Mehmet Reis

Reis Gida Executive Board Chairman,

“The storing conditions in commercial outlets
and external factors can cause contamination
within the time and the process of the product
reaching the final consumer”

zaman zaman iyi hijyen uygulamalari ile asi-
labilecek hasere problemlerinde hasere kont-
rol firmalarindan ilaglama uygulamasi talep
edilmesidir. Oysa, oncelikle onleme calisma-
lari kapsaminda tedbirler alinarak sorunlarin
onine gecilmelidir. Tim bunlarin yani sira,
hasere kontrol usul ve esaslari ile ilgili hem
Gida Tarim Hayvancilik Bakanligr'nin, hem de
Saglik Bakanligrnin diizenlemeleri bulunmak-
tadir. Mevcut olan bu yasal diizenlemelerde
bazi acik noktalar bulunabilmektedir. Yasal
diizenlemelerin daha butunsel bir yaklasima
kavusturulmasi igin, Bakanlik yetkililerinin
sektor temsilcileri ile ortak ¢alisma yapmasi
faydali olacaktir.

GozdeYesildere

Nestle Quality Development Manager

“The problems should primarily be averted
by taking pre-cautions as a part of the
prevention operations.”
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Gida Yuksek Mihendisi
Pusula Cevre Saghg
Hizmetleri Kurucu Ortag

T.C. Saghk Bakanhg
tarafindan gikarilmis
olan “Biyosidal Urtinlerin
Kullanim Usul ve Esaslari
Hakkinda Yonetmelik”
haserelere (zararhlara)
karsi mucadele etmek
isteyen hasere miicadele
firmalarinin isleri ne
sekilde ytrttmeleri
gerektigi, uygulayicilarinin
ne tip bilgilere sahip
olmalari gerektigi ve
denetimlerinin nasil
yapilacagi ile ilgili
bilgileri verirken gida
sektoriinde haserelere
karsi mucadele konusunda
yetkilendirilmis hasere
miucadele kuruluslar
faaliyetlerini ¢esitli
sekillerde yurutuyorlar.

4% 1 GIDA GUVENLIGE

GIDA SEKTORUNDE
HASERE (ZARARLI)
MUCADELE SISTEMLER
VE UYGULAMALARI

Uketici olarak agzimiza atmaya hazirlan-
leglmlz bir gida maddesinin Gzerinde bir

haserenin gezindigini gordugiumizde
sanirim hepimizin ortak tepkisi igrenme ola-
caktir. Peki tiikettigimiz gidalarin iginde ¢iplak
gozle goremedigimiz kag adet hasere kolu, ba-
cagi oldugunu bilmek ne gibi bir duygu uyan-
diracaktir? Ornegin TS 542 incir ezmesi stan-
dardr incirleri siniflandirirken 1. Sinif incirlerde
bocek basi sayisinin 100 g'da en ok 13 adet;
IIl. Siniflarda ise en ¢ok 30 adet olmasi gerek-
tigini bildiriyor. Bardagin dolu tarafindan ba-
kilacak olursa bu sayilar triiniin dogasi geregi
Uriinde bulunabilecek zararlilari gosterirken,
bardagin bos tarafi gidalar kadar protein kay-
nagi olabilecek baska materyallerin de tarafi-
mizdan tiiketildigini gosteriyor.
Bu kadariyla kalsa iyi ama bunun daha otesi
de var, bir gidanin veya gida ambalajinin uze-
rine birakilmis bir fare idrarindan Leptospiroz
enfeksiyonu kapmak veya herhangi bir hasere-
nin veya urundn uzerine diski birakmis kusun
diskisindan Salmonelloz kapmak hi¢ de uzak

konular degil. Hasereler kollari ve bacaklari,

vucutlarinda tasidiklar parazitleri, virGsleri
ve bakterileri ile dogrudan veya dolayli olarak
gidalari, dolayisiyla insan sagligini siirekli teh-
dit altinda tutuyorlar. Veba, sitma, Kirrm Kongo
Kanamali atesi gibi hastaliklar da hafizalardan
cok kolay silinebilecek hastaliklar degil ve ok-
lar hasereleri isaret ediyor. incirde bulunan ek-
silik boceginin aflatoksini bir uriinden digerine
bulastirdigi ¢calismalarda bahsi gegen konular-
dan bir digeri. Tabi ki bu haserelerin yasam-
larini strdurmesi i¢in gida tuketmek zorunda
olmalari Grunler de kayiplara neden oluyor.

T.C. Saglik Bakanligi tarafindan cikarilmis olan
“Biyosidal Uriinlerin Kullanim Usul ve Esaslari
Hakkinda Yonetmelik” haserelere (zararlilara)
karsl mucadele etmek isteyen hasere mica-
dele firmalarinin isleri ne sekilde yirutmeleri
gerektigi, uygulayicilarinin ne tip bilgilere sa-

hip olmalari gerektigi ve denetimlerinin nasil
yapilacagi ile ilgili bilgileri verirken gida sek-
tortinde haserelere karsi miicadele konusunda
yetkilendirilmis hasere mucadele kuruluslari
faaliyetlerini cesitli sekillerde ydrutuyorlar.

‘ ‘Bardagln

dolu tarafindan
bakilacak olursa
bu sayilar
tiriiniin dogas1
geregi liriinde
bulunabilecek
zararlilarn
gosterirken,
bardagin bos tarafi
gidalar kadar
protein kaynagi
olabilecek baska
materyallerin
de tarafimizdan
tiikketildigini

gosteriyor. ’ ,

Gida, Kalite ve hasere mucadele sektoriindeki
15 yillik tecrubelerim hasere mucadele konu-
sunda Turkiye’de hala bir seylerin tam olarak
oturtulamadigini gozler oniline seriyor. Gelin
isterseniz bu konulari ve haserelerle mucadele



konusunda dikkat edilecek hususlari detayli
olarak inceleyelim.

Ana ilke “Diizeltmek” degil “Onlemek” olmali-
dir.

ISO 22000, BRC,AIB, IFS,FSSC 22000 gibi stan-
dartlarin tamaminda haserelerle miicadelenin
bir “On Kosul Programi” olarak tanimlanmasi
sanirim bu basligi tam olarak agikliyor. Bu isin
kisaca ifadesi su sekilde algilanmalidir:
-Haserenin gida isletmesine girmemesi igin bi-
nanin yerlesimi, altyapisi ile hazir olmasi yani
isletmenin bir dere kenari gibi sivrisineklerin,
yilanlarin ve yabani hayvanlarin bolca ireye-
bilecekleri yerler yerine korunakli bir ortamda
konumlandirilmasi,

-isletmenin temeli ,giderleri, yiikleme

ve mal kabul kapilari ve her noktasi hasere
girisine karsi korunakli olmali bunun yani sira
ozelliklerini uzun yillar muhafaza etmelidir.
-Tim bu uygulamalara ragmen Uriinler veya
cesitli yollarla olusabilecek aktiviteler igin
gozlem ekipmanlarinin yeterli sayida ve etkin
olarak konumlandirilmasi,

-Belki tim bunlarin da otesinde sektorel ola-
rak hangi haserelerle mucadele edileceginin

bilinerek ona gore onlemler gelistirilmesi ve
bu hususlar icin uzman hasere miicadele fir-

malarindan teknik destek alinmasi.

‘ ‘Mﬁcadele

edilmesi olas1
hasereler dogru
sekilde tespit
edilmeli ve bu
tespite yonelik
sistemler
kurulmahidir ’ ’

Micadele edilmesi olasi hasereler dogru sekil-

de tespit edilmeli ve bu tespite yonelik sistem-
ler kurulmalidir

Yonetmelik geregi haserelerle miicadeleyi ge-
rekli yetkinlikteki bir gida firmasi calisani veya
onayll bir hasere micadele firmasi yapabilir.
Her iki kosulda da mucadele edilecek hasere-
lerin tespiti cok onemlidir.

Hasere mucadele firmasi hizmet verecegi fir-
maya detayli ve teknik bir saha incelemesi ve
“risk analizi” yaparak olasi hasereleri tespit
edebilirken; isletme eger bu isi kendisi yuru-
tecekse hangi haserelerle mucadele etmesi
gerektigine onceden karar vermelidir. Bu is
dlinyada milyonlarca farkli tiir bdcek ve hasere
var iken ¢ok zor olsa da temel bazi haserelerin
hangi isletmelerde gorilecegini bilmek bu ha-
serelere karsi miicadelede en azindan bir adim
onde baslayabilmeyi saglayacaktir. Cesitli sek-
torler ve sik sik karsilasilabilecek hasereleri su
sekilde tablo haline getirebiliriz sanirim

Tum bu haserelerin yani sira serge gibi kuslar
ile isletmenin bulundugu bodlgeye 6zgu ¢lyan,
yilan vb. zararlilar da isletmeye girerek Urin-
lere zarar verebileceklerdir. Bu konu ile ilgili
olarak Hagere mucadele firmasinin yapmasi

Karsilagilmasi olasi hasereler
Sektor :
Kemirgen _— -
S Yiiriiyen hagere Ugan hasere Depolanmig Uriin zararlisi
Unlu Mamuller X X (hamambdcegi) X (karasinek) X (Un biti, un giivesi)
X (hamambadcegi sadece mutfaklar ve . . X“(InCI'r-Inur eksilik bocegi, incir
Kurutulmus meyve ve . X (karasinek, siv- | glvesi;
X yemekhaneler ile WC ve soyunma oda- L L
sebzeler 1 risinek, ari vb.) Kayisi-Meyve giivesi; baharat-ak-
larinda olabilir) e
tar biti vb.)
X (karasinek,
Yas meyve ve sebzeler X X sirke sinekleri, -
arivb.)
X X (karasinek, X (islenen Urlnlere gore her turll
Lokanta-Restoran X (hamambocegi) sirke sinekleri, N ._S &
Uran zararlisi)
arivb.)
Salamura/fermente X X X.(kara.smek, .
- sirke sinekleri, | ------
Urinler
vb.)
X X X (karasinek, . - . -
. . . X (islenen Urlnlere gore her turll
Sekerlemeler sirke sinekleri, e
Uran zararlisi)
arivb.)
Kuruyemisler (findik X X (hamambocegi sadece mutfaklar ve
yemis ! yemekhaneler ile WC ve soyunma oda- | X (karasinek) X (kuruyemis glveleri ve bitleri)
fistik vb.) .
larinda olabilir)
X X (hamambdcegi sadece mutfaklar ve
Et ve et Grinleri yemekhaneler ile WC ve soyunma oda- | X (karasinek) | --—----
larinda olabilir
X X (hamambdcegi sadece mutfaklar ve
Sit ve St drdnleri yemekhaneler ile WC ve soyunma oda- | X (karasinek) | --------
larinda olabilir
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gereken sektore 6zgli haserelerle ilgili gozinii
dort acarak hizmet verecegi gida isletmesine
goris ve onerilerini sunmak; hizmeti alacak
gida firmasinin ise hangi haserelere karsi 6n-
lem alacagini bilerek bunu hasere miicadele
firmasindan istemek olmalidir. Ne yazik ki bu
hizmet kosullar da acimasiz rekabet kosullari
arasinda ezilmekte ve teoride aktarilanlar pra-
tikte pek de mimkiin olamamaktadir.

Tespit edilen haserelere yonelik sistemler ku-
rulmalidir.

Tespitlere karsi gozlemde ve onlemede yar-

cektir.
Ne yazik ki hasere mucadele sektoriinde her
ayakta buyuk sorunlar vardir:

Hasere Miicadele firmalar agisin-
dan;

Hasere micadele firmalari yeterli donanima
sahip nitelikli personel bulamamakta, bulduk-
larinda ise calisanlarin Ucretlerini rekabetgi
piyasada karsilamakta zorlanmaktadir.

Saglik Bakanligi tarafindan kontrol edilse de
neredeyse her sektdrde oldugu gibi bu sek-

Hasere Tiirii

Kullanilabilecek Gozlem ekipmanlari

Dis alanlarda rodentisit iceren (gerektiginde

Kemirgenler

kullanilabilecek) Dis alan gézlem ekipmanlari,
kapanlar (son donemlerde PETA gibi hayvan
haklari savunuculari haserelerin oldirtlmesi-
ne karsi ¢iktiklarindan yapiskan ve rodentisit
kullanimi terk edilmeye baslamistir)

ic alanlarda mekanik olarak hareket eden
tahterevalli sistemli, yapiskanli veya mekanik
gozlem ekipmanlari, kapanlar

Ylriyen Hasereler

Cezbedici veya feromonlu bocek monitorleri
veya i¢ alan gozlem ekipmanlari

Depolanmis Uriin zarar-
lilan

Feromon veya cezbedici iceren tuzaklar (glive
monitorleri gibi)

Ucan hasereler

Yapiskan bant iceren elektrikli sinek tutucular

Kuslar

Kuskonmaz ekipmanlar, kus aglari

dimci olacak sistemler tercih edilmelidir. Bu

konularda mimkiin oldugunca dogaya saygill,

minimum biyosidal Grtin kullanimi iceren sis-
temler tercih edilmelidir. Aksi takdirde hasere-
yi yok ederken uriinde yogun kimyasal (biyo-
sidal urdn) kalintilari ile karsilasilabilecektir.
Bu amagla ¢esitli standartlarla da belirtilen
araliklarla ve tiplerde gozlem ekipmanlari
kullanimi haserelerin isletme icerisine girme-
sini kismen de olsa engelleyebilirken, isletme
icerisine cesitli yollardan giren aktivitelerin de
erken bir sekilde tespit edilmesini saglayacak-
tir.

Belirtilen bu ekipmanlarin neler oldugu kisaca
asagida tanimlanmistir

Tum bu hasereler igin Ultrasonik sistemle ¢a-
lisan gesitli cihazlar da kullanilsa da etkinligi
hala tartisma konusudur.

Hasere miicadele firmasi ile hizmetin gergek-
lestigi firma entegre calismalidir.

Yukarida tanimlandigi sekilde risklere bagli
kurulmus bir sistemin en buyuk destekgisi hiz-
meti alan firmadir. E§Ger firma calisanlar ko-
nuya gercekten buyuk bir titizlikle yaklasirsa
daha etkin bir mucadele s6z konusu olabile-
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torde de kayit disi pek ¢ok hasere mucadele
firmasi vardir ve kontrolii imkansizdir. Bu da
rekabeti ve riski artirmaktadir.

Hasere Miicadele hizmeti alan fir-
malar acisindan;

Fiyat ve kaliteli hizmet arasinda ikilemde kal-
makta ve agirlikli olarak fiyati tercih ederek iyi
hizmet kalitesinden mahsur kalmaktadir.

Hala pek cok kiicuk gida isletmesi bu isi bir
zorunluluk olarak gormekte ve gostermelik
olarak almaktadir (6zellikle kiiciik capli res-
toranlar, kiicuik capli yeni is kuran bifeler gibi
isyerleri sadece fatura ve gostermelik bir uy-
gulama ile ruhsat ve onay islemlerini hallet-
mekle yetinmektedir), bu da bu gidalar tike-
ten biz tlketicilerin ne kadar blytk bir risk ile
karsi karsiya kaldigimiza 6nemli bir 6rnektir ve
Uzerinde hassasiyetle durulmalidir.

Standartlar agisindan;

Standartlarin pek ¢cogunun temel mantigi 6n-
lemek Uzerine kuruludur. Haserenin olusmasi-
nin engellenmesi icin altyapisal faaliyetlerin
etkin olarak yurdtilmesi, etkin ve faal ¢alisan

hasere kontroliine yonelik sistemlerin kurul-
masi ve tim calisanlarin bu konularda biling-
lenmesi, dolayisiyla isletme igerisinde hasere
ile karsilagsilmamasi ana unsurdur.

Bir diger husus ise biyosidal Grlinlerin dogru
oranlarda, sadece ihtiya¢ duyuldugunda ve
dogru hasereye yonelik kullanilmasinin sag-
lanmasi ve hatta hig kullanilmamasidir.

Gida isletmelerinde hasere micadele ayni
zirai mucadelede kurgulanan Entegre Hase-
re Yonetimi (IPM) paralelinde hizmeti veren
ve hizmeti alanin kol kola hareket etmesi ile
etkin olarak yuritullecektir, amag daha az bi-
yosidal Uriin kullanarak hem dogayr hem de
Urtinleri daha az riske sokmak olmalidir.

‘ ‘Biyosidal
uiriinlerin dogru
oranlarda,
sadece ihtiyac
duyuldugunda
ve dogru
hasereye
yonelik
kullanilmasinin
saglanmasi
ve hatta hig
kullanil-
mamasidir.
) J
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Samim Saner
Gida Guvenligi Dernegi Baskani

Basta “buyuk

veri analitigi” ve
“dijitalizasyon” olmak
uzere gelisen teknoloji
gida guvenliginin
saglanmasinda

her gegen gun ¢ok
farkh enstrumanlarn
kullanimimiza
sunuyor. Bunlardan
cok onemli bir tanesi
de hi¢ kuskusuz
blockchain teknolojisi.
Blockchain, en kisa
ifadesiyle sifrelenmis
islem takibi saglayan
dagitik bir veri
tabanidir.
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lockchain, en kisa ifadesiyle sifrelenmis
B islem takibi saglayan dagitik bir veri ta-

banidir. Her bir bilginin bloklar halinde,
gelismis sifreleme algoritmalariyla, birbirine
baglanarak kaydedildigi bu dagitik veri tabani,
bizlere bir merkeze bagli olmaksizin islem ya-
pabilme imkani sagliyor.
Basta “blylk veri analitigi” ve “dijitalizasyon”
olmak uzere gelisen teknoloji gida giivenligi-
nin saglanmasinda her gecen giin ¢ok farkli
enstrimanlari  kullanimimiza sunuyor. Bun-
lardan cok 6nemli bir tanesi de hic¢ kuskusuz
blockchain teknolojisi. Hepimiz blockhain
teknolojisini sanal para birimi olan bitcoin ile
tanimaya basladik. Bitcoin blockchain teknolo-
jisinin sadece bir uygulama alani. Blockchain
teknolojisini gida guvenliginin yani sira birgok
alanda kullanmak mumkun. Gida glvenligi ala-
ninda Blockchain teknolojisini basta Amerikan
perakende devi Walmart olmak lizere Unilever,
Nestlé ve Mc Cormick gibi gida devleri IBM ile
birlikte ilk defa kullanmaya basladilar. Burada
Blockchain teknolojisi nedir ve gida glven-
ligine nasil bir fayda saglayacak sorusu kritik
bir soru. Gida Guvenligi hepimizin bildigi gibi
tarladan catala kadar olan ve gida tedarik zin-
ciri olarak adlandirilan prosesin her agamasin-
daki; gida hammaddelerinin ve ambalajlarin
izlenebilirligi basta olmak lizere hammadde
ve uUruine ait olan basta kalite ve gida gliven-
ligi olmak uzere her tirlu direkt ve indirekt
6lcimsel ve dokimansal detayin yonetildigi
bir surectir. Bu tanimdan da anlasilacagi uizere
bu sureg icerisinde inanilmaz miktarda bir veri
bulunmaktadir. Bu veriler gida tedarik zinciri-
nin farkli yerlerinde yeralan farkli paydaslarda
bulunmaktadir. Ancak bu verilerin tamamina
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sistemik , butlinsel ve glivenilir bir sekilde eris-
mek ve verileri analiz ederek bilgiye erismek
hemen hemen imkansiz ya da cok zordur. iste
Blockchain teknolojisi burada devreye giriyor
ve gida tedarik zincirinin farkli yerlerinde, farkli
zamanlarda, farkli formatlarda olusan binlerce
veriden olusan Big Data veya Mega Data deni-
len devasa veri havuzunu yuksek bir glvenilir-
lik seviyesinde ve merkezi olmayan dijital bir
yapi Uzerinden tum ilgili taraflarin kullanimina
sunan sanal bir kayit defteri hizmeti gorlyor.
Ancak bu kayit defteri sadece kayit tutmuyor ve
ayni zamanda verilerin arasindaki iliskiyi kura-
biliyor, sorunlari dngorebiliyor ya da sorunlarin
nedenlerini analiz edebiliyor. Yani arka planda
matematiksel algoritmalara dayanan ciddi bir
veri analiz ve 6grenen makine teknolojisi yer
aliyor. Bu teknolojinin gelismesi ve yayginlas-
masina paralel olarak bircok sorun kolaylikla
¢ozumlenebilir, gida kontrol faaliyetleri tama-
men sekil degistirebilir ve gida glivenligi cok
daha etkin bir sekilde yonetilebilir. Teknoloji
bu potansiyele sahip bir teknoloji ama nere-
ye gidecedini zaman icinde gorecegiz, umarim
sadece gormek degil ayni zamanda Uilke olarak
bu teknolojiye sekil de verebilme firsatini ya-
kalariz.




Emakale- o110

Dave Ross

Bayer (evre Saghg,
Profesyonel Pest
Yonetimi Pazar Segment
Muduru

Lyon, Fransa

Hasere kontrolunun
onundeki en buyuk
zorluklardan biri,
hafife alinmasidir.
Hasereler
tarafindan yayilan
hastaliklar, ozellikle
sehirlerde ciddi
saghk risklerinin
dogmasina yol
acmistir
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HASERE KONTROLU
STRATEJILERI VE IV
UYGULAMALAR

0z konusu hastaliklar yonetildigi ve ya-
Syllmalarlnln onitine gegildigi icin etkili

hasere yontemlerinin 6nemi kolayca goz
ardi edilebilmektedir; ancak bu alanda ¢alisma
yapilmadigi takdirde son derece tehlikeli has-
taliklarin yeniden ortaya ¢iktigini yakin zaman
icinde gorebiliriz.
Hastaliklarin hagereler yoluyla yayilmasi her
zaman var olan bir tehdittir. En bilinen 6rnek
ise sivrisineklerdir. Sivrisinekler diinya uzerin-
de yasayan en tehlikeli canli olmaya devam
etmektedir; clinku sivrisinek kaynakli hasta-
Liklar pek ¢ok insanin dlimdine yol agmaktadir.
Hasereler 14. yiizyilin Avrupa’sinda bubonik
vebanin yayilmasina neden olarak nufus Uze-
rinde buylk bir etki yaratmis, ancak bu olay,
sehirlerde etkili hasere kontrolleri yapmanin
ne kadar hayati bir 6neme sahip oldugunu an-
lamamizi saglamistir.
Sigan, hamambdcegdi ve sinek gibi hasereler
hastalik vektorl gibi hareket etmenin otesin-
de,yasadigimiz alanlarin kirlenmesine yol aga-
bilir; binalara ve ekipmanlara zarar verebilir ve
hig stiphesiz ki musteriler tarafindan gorulduk-
lerinde olumsuz marka algisina neden olabilir.
GUnumuzde ise, toplum olarak hasere kont-
roliniin sehir ortaminda sart oldugunu bil-
memize ragmen bu kontrolin nasil yapildigi
hakkinda pek bir bilgimiz yok. Ozellikle de et-
kili bir hasere yonetim programi uygulanirken
ilgili yoneticinin buradaki rolu ve bu uygula-
ma sirasinda sik karsilasilan teknik zorluklar
hakkindaki bilgimiz kisitli. Bu sadece mesken
mahallerdeki hasere yonetimi ile sinirli degil;
ticari musteriler de bu isin karmasikligini ya-
bana atiyor.
Hassas Uretim sahalarinda dis bir kaynak ta-
rafindan uygulanan tek kritik kalite prosesinin
hasere yonetimi oldugunu dusunursek, saha
kalite ve glvenlik mudurunin temel entegre
hasere yonetimi prensiplerinin ayrintili bir se-
kilde anlamasinin olduk¢a 6nemli oldugu soy-
leyebiliriz. Pest kontrol yoneticilerinden hep

duydugumuz sudur ki en iyi sonuglar, kendileri
ile misterileri arasinda mikemmel bir ¢alis-
ma iliskisi oldugunda alinir. Musteri, programi
anladiginda ve buna dahil oldugunda, entegre
hasere yonetimi planinin tum 6geleri incele-
nebilir.

‘ ‘Hastallklarln
hasereler yoluyla
yayillmasi her
zaman var olan
bir tehdittir. ’ ’

Bu yuzden bir entegre hasere yonetimi plani
hazirlanirken ilk yapilacak sey pest kontrol
firmasi ile musteri arasinda bir gorisme du-
zenlemektir. Pest kontrol firmasi; geg¢miste
yasanan tum hasere aktiviteleri, tesisin fizik-
sel yapisi, iceride gerceklestirilen prosesler ve
sahada gorev yapan kisilerin rolleri ve sorum-
luluklart hakkinda bilgilendirilmelidir. Daha
da 6nemlisi pest kontrol firmasinin hasere yo-
netim planini hazirlarken gida givenlik stan-
dartlarini g6z 6nunde tutabilmesi igin, sahada
uygulanan tum gida glvenlik standartlari hak-
kinda bilgilendirilmesi gerekir.

Entegre Hasere Yonetimi Plani
dort temel 6geden olusmaktadir:
1.inceleme ve degerlendirme
2.Eylem limitlerinin belirlenmesi
3.Kontrol stratejilerinin uygulanmasi
4.Gozden gecirme, izleme ve rapor
verme



ilk asama olan inceleme ve degerlendirme
sirasinda, pest kontrol yoneticisi, ayrintili bir
saha incelemesi yapacak ve potansiyel risk fak-
torlerini tespit edecektir. Saha yonetiminin bu
prosese katilmasi tavsiye edilmektedir; ¢uinku
bunlarin pek cogunun muhtemelen saha yone-
timi tarafindan ¢ozulmesi gerekecektir.

Saha guvenligi ve kalitesinden sorumlu tim
kisilerin, hasere yonetimi prensiplerinden te-
mel diizeyde anlamasi tavsiye edilir. Bayer
Cevre Sagligi Departmani, soz konusu alani
temel duzeyde anlamak isteyen Kkisiler igin
gelistirilmis bir cevrimici risk degerlendirme
sunmaktadir; bu arag sayesinde kisiler kendi
pest kontrol yoneticileri ile daha iyi calisir ve
haserelerin binalara girmesini onlemeye yo-
nelik stratejiler gelistirilirken daha aktif bir rol
Ustlenirler. Bu arag kullanicinin 40 tane genel
risk faktorinu dikkate alarak tesisini sistema-
tik bir sekilde degerlendirmesini saglar.

Bayer’ den Ruhsatlandirma ve Gelistirme Mi-
diiri Ozgiir Oztan’a gére, “En iyi entegre hasere
yonetimi programlari, saha calisanlari ile pest
kontrol yoneticileri arasindaki guicli calisma
iliskisine dayanir. Deneyimlerimize gore en iyi
sonuglar; prosedurler ve her iki tarafin sorum-
Luluklari net oldugunda alinmaktadir”

Risk degerlendirmesine bagli olarak bir saha
hasere yonetim plani gelistirilecektir. Bu plan ilk
once tesiste alinmasi gereken hasere énlemleri-

ne odaklanir veya bir baska deyisle ilk asamada,

haserelerin binalara girme ihtimalini azaltan fi-
ziksel tedbirler alinir ve bu yonde is akislari olus-
turulur. Bu plan, cok sayida faktdrden etkilenebi-
lir; bunlardan bazilari iklim, cografya, ¢evredeki
binalar, binanin plani ve binanin durumudur.
Binada tamir, modifikasyon yapilabilir veya
tavsiye edilen saha proseslerinde degisikli-
ge gidilebilir. Bunlar, saha plani gergevesinde
tespit edilecegi icin, s6z konusu tavsiyelere
uyulmasi son derece onemlidir; aksi takdirde
entegre hasere yonetimi planinin uygun bir
sekilde faaliyete sokulmadigi sonucuna vari-
labilir. Bu durum da ayni sekilde pest kontrol
yoneticisi ile saha guvenlik miduri arasinda
yakin bir ¢alisma iliskisi kurulmasinin ne kadar
onemli oldugunu vurgular.

Saha icinde, islemden ge¢en materyallerin tipi
ve Uretilen urlnler ile bulunmasi beklenen ha-
sere turl arasinda bir iliski olabilir. Hammadde
ve bitmis urunlerin ihracati ve ithalati arasin-
daki prosesler, saha hijyeni ve saha uygulama-
lari da dikkate alinacaktir.

Sahaya belirli tiirden haserelerin geldigi so-
nucuna varildiktan sonra planda, hasere en-
festasyonun tanimlanabilmesini ve bir sorun
olarak bildirilebilmesini saglayan ‘eylem si-
nirlar’ ve kurallari aciklanacaktir. Bu, sadece

haserelerin sahada bulunma ihtimalini degil,

ayni zamanda haserelerin neden olabilecegi
sorunlari da dikkate alacaktir.

‘ ‘Hagere

kontroliiniin
oniindeki en biiyiik
zorluklardan biri,
hafife alinmasidir.
Hasereler tarafindan
yayilan hastaliklar,
ozellikle sehirlerde
ciddi saghk
risklerinin dogmasina

yol acmistir. ’ ’

Daha sonra plan, hasere izleme cihazlarini,

prosedurlerini ve inceleme zamanlarini belir-
leyecektir. Etkili bir planda ayni zamanda, saha
calisanlarinin hasgerelerin erken tespiti ve bu
aktivitenin resmi olarak kaydedilmesi islerin-

de rol oynamalari igin agik talimatlar bulunur.

Hasere aktivitesine ait belirtileri tespit edip
bunu bildirebilmesi i¢in saha gorevlisinin
temel hasere tespit egitimini almasi tavsiye
edilmektedir.

Tdm bu aktivite, duzenli bir sekilde hazirlanan
raporlar sayesinde tespit edilecektir. Raporlar

yalnizca hasere aktivitesi agisindan sahanin ne
durumda oldugunu ortaya gikarmaz. Ayni za-
manda tiim dogru onleyici tedbirlerin ve ince-
leme prosedirlerinin gergeklestirildigine dair
glivence de saglar. Bu, ozellikle de glivenlik
denetimlerinin diizenli bir sekilde yapilmasi
gereken ortamlarda 6nemlidir. Rapor belgele-
ri, sahada kullanilan tim hasere kontrol urin-
lerine ait ayrintilari igerecektir. Raporlar tabii
ki tim hasere aktivitelerinin ayrintilarini ve
buna karsilik uygulanan diizeltici eylemleri de
tespit edecektir. Bu verilerin elde edilmesi za-
man icindeki trend analizinin gelistirilmesine
imkan tanir. Bu analiz, entegre hasere yoneti-
minin iyilestirilmesini ve bu iyilestirilmenin
gosterilmesini de saglar.

Bu, iyi entegre edilmis bir hasere yonetimi pla-
ninin hangi 6geleri icerdigini anlatan kisa bir
taslaktir; ancak etkili hasere yonetiminin asla
goz ardi edilmemesi gerektigini gostermek
icin hazirlanmalidir. Sahadaki risk faktorle-
ri dogru bir sekilde anlasildiktan, ayrintili bir
planlama, izleme ve bildirim yapildiktan sonra
siz ve pest kontrol yoneticiniz en iyi sonuclari
almak igin birlikte calisabilirsiniz.

I;ES T CONTROL STRATEGIES AND
GOOD PRACTICES

The One of the biggest difficulties in pest
control is underestimation. Diseases carried
by pests have caused severe health risks es-
pecially in urban areas.
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A iiyelerden haberler - news from the associafes

TURKIVE

Dinya nufusunun Ugte ikisini ve gayrisafi kiresel hasilanin yizde
85’ten fazlasini temsil eden endeks, aralarinda Turkiye’nin de yer aldi-
g1 34 llkede gida ve beslenme siirdurilebilirligini ol¢tl. Endekste ilk
sirayl Fransa alirken, Birlesik Arap Emirlikleri ise sonuncu oldu. Gegen
yilki ilk endekste 25 llke arasinda 55 puan ile 19'uncu sirada bulunan
Turkiye bu yil daha iyi bir performans gosterdi. Surdurilebilir tarim,
su yonetimi, su ¢ekilmesinin strdurulebilirligi ve hava kategorilerinde
gecen yila kiyasla 6 puan kazanan Turkiye, bu yil 15’inci sirada yer ald..
Dinyada gida ve beslenmeye iliskin sorunlari analiz etmek amaciy-
la kurulan Barilla Gida ve Beslenme Vakfi (BCFN), tim zamanlarin en
kapsamli “Gida Surdirilebilirlik Endeksi’nin (GSE) ikincisini yayimladi.
Galismayla ilgili konusan BCFN Baskani Guido Barilla; “Gida Suirdiiri-
Lebilirlik Endeksi; Gretim, tiiketim ve hatta gida israfina karsi miicadele
acisindan, gidalarla mimkiin olan en siirdurilebilir iliskiyi saglamak
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Barilla Gida ve Beslenme Vakfr’nin
(BCFN), The Economist Intelligence
Unit (EIU) ishirligiyle hayata gecirdigi
ve gectigimiz yil ilk edisyonuyla tim
dinyada buyiik ses getiren “Gida

Siirdurulebilirlik Endeksi”nin 2017
verileri agiklandi.

icin Uzerinde calismamiz gereken alanlari belirlemekte yararli bir arag
oldugunu kanitladi. Bu araci gegen yila kiyasla daha isabetli ve genis
kapsamli hale getirmek i¢in calistik. Bu sayede yiyeceklere yalnizca
‘lezzet’ agisindan degil ayni zamanda bir biitiin olarak bakmak mim-
kiin oluyor. Ayrica uzmanlarin, politika yapicilarin arastirmalara ve ka-
rarlarina nasil yon verebilecekleri konusunda daha iyi fikir edinmesi de
saglaniyor” dedi.

Turkiye, gecen yil 25 ulkenin yer aldigi endekste 55 puan ile 19uncu
olmusken, bu yil 34 (ilke arasinda 61 puan ile 15’inci sirada yer aldi.
Turkiye, gida kayiplari ve atiklari basliinda ortalama bir puan alirken,
dagitim diizeyindeki ¢oziimlerde distik, son kullanici diizeyinde ise nis-
peten yuksek performans gosterdi. Turkiye, bu yilki endekste en yuksek
puani surdurdlebilir tarim kategorisinde elde etti. Su yonetimi ve su ce-
kilmesinin surdurulebilirligi ve hava kategorilerinde yuksek puan alan
Turkiye, gida kaybi ve atiklari kategorisinde de son kullanici dizeyinde
daha iyi performans gosterdi. Ancak, dagitim seviyesindeki kayiplara
yonelik ¢oziim basliinda zayif kaldi. Endeksin ‘beslenme sorunlarr’
basliginda ise Tiirkiye “asiri beslenme ve fastfood restorani basina di-
sen insan sayisindaki artis” nedeniyle ancak orta diizeyde puan alabildi.
Diinyanin en kapsamli ‘Gida Sirdurilebilirlik Endeksi’ hakkinda detay-
Li bilgiye ve raporun tamamina foodsustainability.eiu.com adresinden
ulasilabiliyor.

';'URKE Y TOOK 15" PLACE THROUGH
34 COUNTRIES...

The Food Sustainability Index actualized by Barilla Center for Food and
Nutrition (BCFN) in cooperation with The Economist IntelligenceUnit
(EIU), whichcaused a worldwidesensation, has announcedits2017 data.



Lezita, Turkiye'nin ilk 500 buylk sanayi kurulusu icerisinde 47. sirada
yeralan Abalioglu Grubu biinyesinde faaliyet gdsteriyor. 2006 yilinda
marka yolculuguna baslayan Lezita,gecen zamanda pili¢ pazarinin en
biyuk bes markasindan biri haline geldi. Pek cok kategoride binlerce
Uriind olan Lezita, taze ve dondurulmus pili¢ etinden sarkuteri ve kofte
Urtinlerine, modern kaplamali Urtinlerden doner gibi geleneksel iriin-
lere kadar lezzet severlere farkli alternatifler sunuyor.
jzmir-Kemalpasa'da toplam 100.000 metrekarelik alani ile Tiirkiye'nin
en modern et entegre tesisinde pili¢ eti ve ileri islenmis et Gretimi
yapan marka, ulusal ve yerel zincir magazalarda, toplu tuketim ve pe-
rakende kanallarinda irtinlerini tiiketicilerle bulusturuyor. Lezita, 2010
yilindan 2017 yilina kadar toplamda yiizde 66’lik bir blyume, ileri is-
lenmis Urunlerde ise yuzde 360°Lik bir buylime gerceklestirdi.
Tuketicilerin hayatini kolaylastiran inovatif drlinlerde buylimeye odak-
lanan Lezita, iretim kapasitesini artirmak icin yatirimlar yapiyor. ileri
islenmis inovatifiiriinler grubunun kaplama hattinda 6nemli bir yatirim
yapan sirket, bu yatirimla Uretim kapasitesini ylizde 100'Un uzerinde
artirdi.Fabrikanin Subat 2018 itibariyle kesimhane uretim kapasitesi
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saatte 24 binden 27 bine yukseldi. Lezita, ihracat pazarinda da onci
rol oynuyor. Lezita, Irak, Katar, Kuveyt, Amman, Birlesik Arap Emirlikleri,
Gana, Fas, Libya, Kosova, Maldivler, Haiti gibi 25 civarinda ulkeye ihra-
cat yapiyor. Marka, toplam satisininyiizde 10%a yakinini ihracat pazarina
sevk ediyor.

Lezita, geleneksel tatlari pratik hazirlama yontemleri ile bulusturdu-
gu Gurme Lezzetler Urlin grubunu“Hayat Kurtaran Lezzetler” motto-
suylatlketicilere sundu. Bu yeni Griin grubunda Pili¢ Tandir, Pili¢ Ciger
Kavurma, Pilic Kasap Sucuk ve Ozel Sosluyla Pilic Déner (riinleri yer
aliyor.Abalioglu Grubu Gida Is Unitesi Genel Miidiiri Mustafa Ozdil,
Gurme Lezzetler Uriin grubu hakkinda sunlari séyledi: “Lezita olarak
sektore diizenli olarak yeni urlinler sunmayi, tiketicilerin hayatini fark-
Ui lezzetlerle renklendirmeyi hedefliyoruz. Gurme Lezzetler'in énce Is-
tanbul'da, Subat 2018'de de izmirde lansmanini yaptik. Tiiketiciler, bu
uriin grubuna buytuk ilgi gosteriyor. Clnku pratik olarak hazirlanabilen
ve kisa siirede ziyafet sunan Gurme Lezzetler tlketicilerin hayatini ko-
laylastiriyor. 2018’de bu Uruin grubunu gelistirmeye devam edecegiz”

I:EZITA BECAME A TFSA MEMBER

Lezita operates under the Abalioglu Group who ranks 47" among Tur-
key’s top 500 large industrial enterprises.

Rentokil

Zararli Kontrolunde Uzman

RENTOKIL yaklasik yiiz yil énce ingiltere’de kurulmus olup, bugiin bes
kitada yetmisten fazla tilkede on binlerce ¢alisani ile ok sayida muste-
risine zararli kontrolu/ pest kontrol hizmeti vermektedir. Bilgi birikimi,
yayinlari, AR-GE calismalari,laboratuvarlari, kendi Urettigi Urunleriyle
birlikte diinyanin en yaygin hizmet agina sahip pest kontrol kurulu-
sudur.

RENTOKIL gliglu teknik ve danisman kadrosu ile Gida, Turizm, Ambalaj,
Lojistik, Ausveris merkezi, Konutlar, Market, Yemek, ilac, Hastane, ileti-
sim, Enerji, Tutln tesisleri gibi bir¢ok alanda sektérlerinin dnde gelen
kuruluslarina diinya standardinda pest kontrol hizmetleri vermektedir.
RENTOKIL Turkiye'ye 2011 yilinda National Britannia’yi satin alarak gi-
ris yapmis, bunu 2012 yilinda Protek izlemistir. Son olarak 2017 yilinda
ise Evergreen’i bunyesine katarak Turkiye'nin en genis organizasyon
agina sahip pest kontrol kurulusu haline gelmistir. Yasal tum gereklilik-
leri yerine getirilerek; istanbul, izmir, Manisa, Tekirdag, Antalya, Mugla,
Bursa, Ankara, Adana, Mersin, Gaziantep, Eskisehir, izmit, Balikesir, Aksa-
ray, Sakarya, Aydin lokasyonlarinda subeleri konumlanmis bulunmakta-
dir.Yeni projelere bagli olarak yeni subeler agilmaya devam etmektedir.
RENTOKIL servislerinde ileri teknoloji kullanarak izleme yapma, rapor-
lama, veri paylagma islemlerini aninda gergeklestirmektedir. MyRento-

GGD’NIN YENI

UYESi OLDU

kil yazilim sistemi dijital ortamda tlim servis ayrintilarini gorebilecegi-
niz, her tiirli raporlamaya ulasabileceginiz diinyadaki en gelismis pest
kontrol yazilim programidir.

RENTOKIL is ve is¢i glivenliginde ilke yasalarinin ve kendi standart-
larinin hayata gegirilmesine biyiik 6nem verir. Cevreye olan saygimiz
kimyasal kullanimini en aza indiren, gereksiz kullanimi ortadan kaldi-
ran Entegre Zararli Yonetimi (IPM) benimsenerek hayata gegirilir.
RENTOKIL TURKIYE 2016 yilindan bu yana Avrupa Birligi Pest Kontrol
Standartlari belgesine (CEPA) sahip ilkemizdeki tek kurulustur. 2017
Yilinda ABD’de gerceklestirilen Global Gida Glivenligi Konferansinin
(GFSI) ana sponsorlarindan birisi olmanin hakli gururunu yasamakta-
dir. Yine 2017 yilinda Rentokil ve BRC gida glivenligi uygulamalarinda
stratejik isbirligi anlagsmasina varmistir.

';'HE NEW MEMBER OF THE TFSA

RENTOKIL was founded in England nearly a century ago, today they ac-
tively provide pest control to a number of clients in five continents at
over 70 countries with their tens of thousands of employees.
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Surdurulebilir Gida Konferansi, saghkh, guvenilir ve
ulasilabilir gida hedefi dogrultusunda; is duinyasi,

kamu, bilim ve sivil toplumun ulusal ve uluslararasi

uzmanlarini 2017°de 3. kez bir araya getirdi.

er gecen gun artan dinya nifusuna
H saglikli, glvenilir ve ulasilabilir gida

hedefi dogrultusunda sektorde farkin-
dalik yaratmak ve gida sistemlerinde surdlri-
lebilirlik dontsumuniu hizlandirmak amaciyla
is diinyasi, kamu, bilim ve sivil toplum alan-
larindan ulusal ve uluslararasi uzmanlar, bu
yil 3. kez Surdirulebilir Gida Konferansrnda
bir araya geldi. Surdirilebilirlik Akademisi ve
Tiirkiye Gida Sanayi isverenleri Sendikasi-TU-
GIS'in énciiligiinde; Gida Tarim ve Hayvanci-
Lik Bakanligi, Kalkinma Bakanligi, Cevre ve Se-
hircilik Bakanligi, Birlesmis Milletler Gida ve
Tarim Orgiitiiniin (FAO) katkilariyla Fairmont
Quasar Oteli'nde gergeklestirilen konferans,
surdurdlebilir gidanin geleceginin konusuldu-
gu uluslararasi bir platforma donusti.
Surdurilebilirlik Akademisi Yonetim Kuru-
lu Baskani Murat Sungur Bursa, konferansin
acilis  konusmasinda “Oncelikli hedefimiz,
dinyada her sektoére damgasini vuracak sur-
durdlebilirlik kaygisinin is modellerine enteg-
re edilmesini saglamak. Bu nedenle g yildir
TUGIS is birligiyle Siirdiriilebilir Gida Kon-
feransi’ni topluyor; tim paydaslarla birlikte
kaynaklari strdurilebilir sekilde kullanmanin
yollarini ariyoruz” dedi.
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Tirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendika-
si (TUGIS) Bagkani Necdet Buzbas da acilis
konusmasinda, dinyada aglLigin alinan tim
onlemlere ragmen artmaya devam ettigini
vurguladi. Buzbas, “1996 yilinda dlinyada 900
milyon olan a insan sayisi, 2016 yilina geldi-
gimizde 815 milyondu. Son 10 yildir savaslar,
gogler, dogal afetler nedeniyle aglik tedricen
artisa gecti. Buglin artik 7,5 milyar insan icin
gida guvenliginin tartisilmasinin zamaninin
geldigini dile getirdi.

Konferans kapsaminda CNN Tirk spikeri Ba-
sak Sengul'un moderatorluglinde gercekles-
tirilen “Sorumlu Pazarlama ve Saglik” oturu-
munda Unilever Food Solutions Turkiye, Orta
Asya ve Iran Genel Midiri Onder Arsan ve
Gida Guvenligi Dernegi Baskani Samim Saner
de konusmalariyla yer aldi.

Oturumda Gida Glvenligi Dernegi tarafindan
icerigi hazirlanan ve 2016 yilinin ikinci do-
neminde baslattiklari her konu icin farkli bes
modulden olusan online egitim programi olan
“Glvenilir Eller” projesine deginen Onder Arsan
“Projeyle 15 aylik donemde 13.500°'den fazla
sef guvenilireller.com Uzerinden online egitim
platformuna katildi ve 8.750'si gida glivenligi
egitim sertifikasi almaya hak kazandi” dedi.
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Saglik cercevesinde gida glivenligi tehlikele-
ri de konusuldugu oturumda Gida Glvenligi
Dernegi Baskani Samim Saner mikrobiyolojik
zehirlenmelerinin temel nedenlerine degine-
rek mikroorganizmalarla miicadelede belirle-
necek stratejileri aktardi. Gida Glvenligi Der-
negi tarafindan icerigi olusturulan Glvenilir
Eller Projesine de deginen Saner ‘gida gliven-
ligi sonugta icinde personelin yer aldidi bir
konu, o nedenle personel davranislari cok ama
¢ok 6énemli, bunu da diizeltmenin yolu dogru
ve etkin bir egitimden gegiyor” dedi.

Gida ve icecek endistrisinin 6nemli temsilci-
lerinin oldugu konferansta birgok oturumun
yani sira “dijital doniisim ile surdirilebilir
gida devrimi”, “gida atiklarinin azaltilmasi” ve
“sirdirllebilir gida perakendecigi” konularin-
da da oturumlar gergeklesti.

SUSTAINABLE FOOD
CONFERENCE

The Sustainable Food Conference brought the
national and international experts of the busi-
ness world, the public, science and civil society
together for the 3" time in the name of their
healthy, safe and accessible food objective.



45. APIMONDIA

ULUSLARARASI ARICILIK
KONGRES| ISTANBUL'DA

YAPILDI

tarihinde ilk kez Istanbul’'da diizenlenen kongrenin acilisini TC Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakani Dr. Ahmet Esref Fakibaba yapti. Turk aricilik sektoru
icin bir milat olarak kabul edilen 45. Apimondia Uluslararasi Aricilik Kongresi
tarihinde ilk kez Istanbul’'da diizenlendi.
Kongre kapsaminda diizenlenen Diinya Aricilik Odiilleri 2017 yarismast icin diin-
yanin bir¢ok tlkesinden gelen 450 bal numunesinin analizleri, ar1 Grtinleri Bal-
parmak Ar-Ge Merkezi Laboratuvari’nda analiz edildi.
45. Apimondia Uluslararasi Aricilik Kongresine, 120 (ilkeden 12 binden fazla kisi
katilim gosterdi. Diinyanin pek cok llkesinden sektor profesyonellerini, aricilar
ve bilim insanlarini bulusturan Kongre, bilimsel sunumlarin ve ¢alismalarin yani
sira Diinya Aricilik Odiilleri 2017’ye de ev sahipligi yapti.

ﬁ ricilik alaninda diinyanin en biiyuk organizasyonu olarak kabul edilen ve

7:HE 45" APIMONDIA INTERNATIONAL APICULTURAL
CONGRESS WAS HELD IN ISTANBUL

The 45" Apimodia International Apicultural Congress which brings apiarists from
all around the world together with professionals and scientists of the honey in-
dustry was held on 4" October 2017 in Istanbul. The Apimondia congress was
opened by the minister of Republic of Turkey Ministry of Food, Agriculture and
Livestock, Dr. Ahmet Esref Fakibaba.

Dunyanin pek ¢ok
ulkesinden aricilari,

bal sektoruntin
profesyonellerini ve bilim
insanlarini bulusturan 45.
Apimondia Uluslararasi
Aricillik Kongresi, 4 Ekim
2017°de istanbul’da yapildi.

Aricilik ve Bal Dunyasini
agirlayan Apimondia
kongresi’ni TC Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakani Dr.
Ahmet Esref Fakibaba acti.
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3 Gida ve Yem icin Hizh Alarm

e, Y

Sistemi (RASFF)

2017 yihinin Ekim, Kasim ve Aralik aylarinda RASFF’a
gergeklestirilen 1130 bildirimin 137’1 Turkiye ile ilgili yapilmistir.

1da ve Yem igin Hizli Alarm Sistemi (RASFF),Avrupa Birligi tilkele-

rinin herhangi birinde gida ve yem konulari hakkinda insan sag-

Ligini tehdit eden bir risk saptandiginda riskin diger lye llkelerin
iletilerek risk hakkinda bilgi alisverisinin saglanmasina yarayan hizli ve
etkili bir iletisim aracidir.
2017 yiinin Ekim, Kasim ve Aralik aylarinda RASFFa toplam 1130
bildirim gerceklesmistir. Bu bildirimlerin 131 tanesi Tirkiye menseili
urdnlerle ilgili olup, blyuk bir kismi son derece 6nemli bir konu olan
mikotoksin bulasanlari nedeniyle yapilmistir. Mikotoksin kaynakli 81
bildirimde 74 aflatoksin 7 Okratoksin A bulgusuna rastlanirken uriin
bazinda incelendiklerinde findik, antep fistigi, kuru incir ve Giziimde risk
tespit edildigi gorilmektedir.

Tarih Kontrol Sekli

Ayrica pestisit kalintisi tespit edilen 19 bildirim biber, nar ve limon icin
yapilmistir. 16 bildirim de kuru kayisida yiksek miktarda siilfit icerigi
nedeniyle yapilmistir.

S6z konusu aylar igin Turkiye ile ilgili yapilan diger bildirim nedenleri
ise patojenik mikroorganizma kontaminasyonu, yabanci madde, saglik
sertifikasi ve analiz rapor eksikligi bulunmasi olarak 6zetlenebilir.

Bildirim lcerigi

4.10.2017 Sinir Kontrol Belgika Findikta Aflatoksin (B1 = 24; Tot.= 107 pg/kg - ppb) ithalat yetkisi verilmedi
6.10.2017 Firma Kontrolu Danimarka ~ Organik Nohutta 6lu bocek Alcidan toplandi
6.10.2017 Sinir Kontrol Yunanistan  Kaplamali fistikta Aflatoksin (B1 = 2.6 pg/kg - ppb) Resmi gozalti

10.10.2017 Sinir Kontrol italya Dondurulmus kirmizi karideste (Aristaeomorpha foliacea) yiiksek miktarda ve beyan edilmemis siilfit (258 mg/kg - ppm) Resmi gozalti

11.10.2017 Sinir Kontrol Bulgaristan  Tatli biberde formetanate (0.082 mg/kg - ppm) imha edildi

12.10.2017 Sinir Kontrol Ingiltere Kuru kayisida yiiksek miktarda siilfit (2470 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

12.10.2017 Sinir Kontrol Avusturalya  Findikta Aflatoksin (B1 = 8.81; Tot.= 41.43 ug/kg - ppb) imha edildi

16.10.2017 Piyasa Kontrol Hollanda  Spatulada birincil aromatik aminler migrasyonu (0.018 mg/kg - ppm) Piyasadan toplandi
16.10.2017 Sinir Kontrol Bulgaristan  Biberde formetanate (0.122 mg/kg - ppm) Imha edildi

18.10.2017 Sinir Kontrol Hollanda  Antep fistiginda Aflatoksin (B1 = 73; Tot. = 80 pg/kg - ppb) Gondericiye geri gonderildi
19.10.2017 Sinir Kontrol Bulgaristan  Biberde chlorpyrifos (0.117 mg/kg - ppm) Imha edildi

19.10.2017 Sinir Kontrol Almanya  Kavrulmus findik ununda Aflatoksin (B1 = 23.4; Tot.= 36.6 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

19.10.2017 Sinir Kontrol Belgika Antep fistiginda Aflatoksin (B1 = 6.4; Tot.= 14.6 pg/kg - ppb) ithalat yetkisi verilmedi
20.10.2017 Sinir Kontrol Yunanistan  Limonda chlorpyrifos (0.56 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

20.10.2017 Sinir Kontrol Almanya  Kavrulmus antep fistiginda Aflatoksin (B1 = 19.68; Tot.= 20.90 pg/kg - ppb) Glimriik tarafindan miihiirlendi
20.10.2017 Sinir Kontrol Almanya Kavrulmus antep fistiginda Aflatoksin (B1 = 5.1; Tot.= 5.3 / B1 = 18.9; Tot.= 20.3 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

23.10.2017 Sinir Kontrol Malta Kuru kayisida beyan edilmemis siilfit (1395 mg/kg - ppm) Yeniden etiketlenecek
24.10.2017 Piyasa Kontrol Almanya Kavrulmus ve tuzlanmig karpuz ¢ekirdeginde Aflatoksin (B1 = 6.19; Tot. = 7.68 pg/kg - ppb) Piyasadan toplandi
26.10.2017 Sinir Kontrol ingiltere  Sultana iiziimiinde Okratoksin A (22.5 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

26.10.2017 Sinir Kontrol Fransa Findikta Aflatoksin (B1 = 34; Tot.= 37 pg/kg - ppb) Gondericiye geri gonderildi
27102017 Sinir Kontrol Bulgaristan  Narda izinsiz pestisit carbendazim (0.897 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

2710.2017 Sinir Kontrol Yunanistan  Kuru kayisida yiiksek miktarda siilfit (2251 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

2710.2017 Sinir Kontrol Ispanya Kuru kayisida yiiksek miktarda stilfit (2276 mg/kg - ppm) ithalat yetkisi verilmedi
2710.2017 Sinir Kontrol Almanya  Organik kuru incirde Afttatoksin (B1 = 18.34; Tot.= 19.11 pg/kg - ppb) ithalat yetkisi verilmedi
30.10.2017 Piyasa Kontrol Italya Meyan kokiinde Okratoksin A (381 pg/kg - ppb) Piyasadan toplandi
31.10.2017 Sinir Kontrol italya Kuru incirde Aflatoksin (B1 = 14.6; Tot.= 15.6 pg/kg - ppb) GUmriik tarafindan mihdrlendi
3.11.2017 Sinir Kontrol Yunanistan  Kuru kayisida yiiksek stilfit icerigi (2934 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

3.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 10; Tot.= 11 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

6.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15; Tot.= 17 pg/kg - ppb) Resmi Gozalti

6.11.2017 Sinir Kontrol Fransa Kuru kayisida ytiksek stilfit icerigi (2372 mg/kg - ppm) Gondericiye geri gonderildi
6.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 20; Tot.= 82 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

6.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 80; Tot.= 113 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

6.11.2017 Sinir Kontrol Bulgaristan  Tatli biberde chlorpyrifos (0.158 mg/kg - ppm) and formetanate (0.114 mg/kg - ppm) Imha edildi

6.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru meyve karisiminda aflatoksin (B1 = 26; Tot.= 58 pg/item) Resmi Gozalti

711.2017 Sinir Kontrol Hollanda  Kuru kayisida yiiksek siilfit icerigi (2478 mg/kg - ppm) Gondericiler bilgilendirildi
8.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 10; Tot.= 15 pg/kg - ppb) Resmi Gozalti

8.11.2017 Sinir Kontrol Avusturya  Kuru incirde aflatoksin (Tot.= 19.5 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

8.11.2017 Sinir Kontrol Danimarka  Kuru incirde aflatoksin (Tot.= 11.2 pg/kg - ppb) Resmi Gozalti

9.11.2017 Piyasa Kontrol Isvire Tarhanada beyan edilmemis siit proteini (30000 mg/kg - ppm) Isletmeci tarafindan gézaltina alindi
9.11.2017 Sinir Kontrol Almanya  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 8.9; Tot.= 9.5 pg/kg - ppb) Geri sevk edildi

9.11.2017 Sinir Kontrol Gek Cumhuriyeti  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 12.6; Tot.= 30.4 / B1 = 11.8; Tot.= 30.7 pg/kg - ppb) Resmi Gozalti

9.11.2017 Sinir Kontrol Almanya  Findik ezmesinde aflatoksin (B1 = 9.20; Tot.= 24.49 ug/kg - ppb) Guimriik tarafindan mahdrlendi
10.11.2017 Sinir Kontrol Slovakya  Kuru incirde aflatoksin (B1 = 18.92; Tot.= 27.97 / B1 = 16.37; Tot.= 49.57 pg/kg - ppb) Gondericiye geri gonderildi
13.11.2017 Sinir Kontrol Fransa Findikta aflatoksin (B1 = 7.0; Tot.= 29 ug/kg - ppb) Gondericiye geri gonderildi
14.11.2017 Sinir Kontrol Almanya  Kuru kayisida yiiksek silfit icerigi (2249 mg/kg - ppm) Geri sevk edildi

14.11.2017 Sinir Kontrol Almanya  Organik kuru incirde aflatoksin (B1 = 13.29 pg/kg - ppb) Gondericiye geri gonderildi
15.11.2017 Piyasa Kontrol ftalya Isinlanmis etiketsiz istiridye (Paratapes undulatus) Piyasadan gekildi
15.11.2017 Piyasa Kontrol Avusturya  Boriilcede chlorpyrifos (0.79 mg/kg - ppm) and malathion (0.96 mg/kg - ppm) Piyasadan gekildi
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Bildirim icerigi
Kuru kayisida yiiksek siilfit icerigi (3373 mg/kg - ppm)
Biberde chlorpyrifos (0.096 mg/kg - ppm)
Narda chlorpyrifos (0.232 mg/kg - ppm)
Biberde formetanate (0.223 mg/kg - ppm)
Kuru tizlimde Okratoksin A (19.2 ug/kg - ppb)
Organik findikta aflatoksin (B1 = 14.43; Tot.= 15.79 ug/kg - ppb)
Biberde chlorpyrifos (0.108 mg/kg - ppm)
Biberde chlorpyrifos (0.093 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 8.83; Tot.= 40.86 / B1 = 18.86; Tot. = 28.20 pg/kg - ppb)
Kuru kayisida yiiksek siilfit icerigi (2675 mg/kg - ppm)
Kuru kayisida yiiksek siilfit icerigi (2504 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 26; Tot.= 29 / B1 = 39; Tot.= 49 ug/kg - ppb) in dried figs from Turkey
Kuru Gizimde Okratoksin A (19 pg/kg - ppb)
Kabuklu findikta Aflatoksin (B1 = 5.1; Tot.= 24.1 pg/kg - ppb)
Biberde chlorpyrifos (0.15 mg/kg - ppm)
Kuru incirde Aflatoksin (B1 = 15.7; Tot.= 31.8 / B1 = 32.8; Tot.= 38.3 pg/kg - ppb)
Kuru kayisida yiiksek silfit icerigi (2195 mg/kg - ppm)
Incir barda saglik sertifikasi ve onayli analitik raporun bulunmamasi
Kuru incirde aflatoksin (Tot.= 11.7 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 18.3; Tot.= 20.6 ug/kg - ppb)
Kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 34.7; Tot.= 39.6 pg/kg - ppb)
Beyaz dutta Bacillus cereus (150000 CFU/g)
Organik kuru incirde aflatoksin (B1 = 202; Tot.= 285 ug/kg - ppb)
Biberde fosthiazate (0.092 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 >24; Tot.>24 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 43.93; Tot.= 66.65 pg/kg - ppb)
Kuru kayisida yiiksek siilfit icerigi (>4000 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 13.04; Tot.= 21.40 pg/kg - ppb)
Kuru tizimde Okratoksin A (14.4 pg/kg - ppb)
Tatl biberde fenamiphos (0.094 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 19; Tot.= 27 pg/kg - ppb)
Dogranmig kuru incirde aflatoksin (Tot.= 19 ug/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 13.8; Tot.= 14.4 pg/item)
Kuru incirde aflatoksin (Tot.= 17.6 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 32.6; Tot.= 34.1 pg/kg - ppb)
Kabuklu fistikta aflatoksin (B1 = 22.6; Tot.= 25.7 / B1 = 18.6; Tot.= 19.9 ug/kg - ppb)
Biberde pirimiphos-methyl (2.456 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 31; Tot.= 76 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 43; Tot.= 45 pg/kg - ppb)
Kiyilmis kekikte Salmonella enterica ser. (presence /25g)
Kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 9.2; Tot. = >24 ug/kg - ppb)
Findik ezmesinde Salmonella enterica ser.
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 38; Tot. = 40 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15.9; Tot.= 17.7 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 16.2; Tot.= 19.4 ug/kg - ppb)
Kuru kayisida yiiksek miktarda siilfit icerigi (2421 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 53; Tot.= 77 pg/kg - ppb)
Findik ezmesinde aflatoksin (B1 = 17.27; Tot.= 30.17 pg/kg - ppb)
Antep fistiginda aflatoksin (B1 = 118.7; Tot.= 129 / B1 = 146.1; Tot.= 157.7 pg/kg - ppb)
Findikli incir ezmesinde aflatoksin (B1 = 17.33; Tot.= 19.35 / B1 = 6.93; Tot.= 6.96 pg/kg - ppb)
aflatoxins (B1 = 5; Tot. = 10 pg/kg - ppb) in roasted hazelnuts from Turkey
Kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 8.4; Tot. = 27.4 ug/kg - ppb)
Biitin findikta aflatoksin (B1 = 75.14; Tot.= 144.89 ug/kg - ppb) in whole hazelnuts from Turkey
Kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 22.64; Tot.= 25.41 / B1 = 19.89; Tot. = 22.37 pg/kg - ppb)
Kuzu iskembesinde Salmonella (presence /25g), Salmonella enterica ser. Saintpaul (presence /25g) and Salmonella enterica ser. San Diego (presence /25g)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 8.9; Tot.= 29 ug/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 10.8; Tot.= 17.1 pg/kg - ppb)
Sultani tiziimde Okratoksin A (15 pg/kg - ppb)
Kuru kayisida yiiksek miktarda siilfit icerigi (2082.6 mg/kg - ppm)
Kuru Gizlimde Okratoksin A (18.7 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 31.6; Tot.= 44.3 pg/kg - ppb)
Kuru meyve karigiminda aflatoksin (B1 = 15.3; Tot.= 26.9 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 15.46; Tot.= 36.28 / B1 = 35.78; Tot.= 39.8 pg/kg - ppb)
Organik kuru incirde aflatoksin (B1 = 46.1; Tot.= 56.2 pg/kg - ppb)
Organik kuru incirde aflatoksin (B1 = 10.6; Tot.= 11.6 pg/kg - ppb)
Organik kuru incirde aflatoksin (B1 = 10.3; Tot.= 11.2 pg/kg - ppb)
Biberde formetanate (0.09 mg/kg - ppm)
Konserve sebzede Clostridium botulinum stiphesi
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 20.1; Tot. = 39 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 9.6; Tot.= 17.8 pg/kg - ppb)
Tatli biberde formetanate (0.101 mg/kg - ppm)
Kuru kayisida yiiksek miktarda siilfit icerigi (2421 mg/kg - ppm)
Kuru incirde aflatoksin (B1 = 2.5; Tot.= 11 / B1 = 8.5; Tot.= 13.3 pg/kg - ppb)
Kavrulmus kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 12.4; Tot.= 13.1 pg/kg - ppb)
Kuru incirde aflatoksin(B1 = 61.18; Tot.= 73.99 ug/kg - ppb)
Kuru tizimde Ortak Giris Belgesi (CED) eksikligi
Incir ezmesinde aflatoksin (B1 = 43.31; Tot.= 133.67 ug/kg - ppb)
Defne yapraginda benzo(a)pyrene (80 pg/kg - ppb) and polycyclic aromatic hydrocarbons (sum of PAH4: 386 ug/kg - ppb)
Kabuksuz fistikta aflatoksin
Siitlu gikolata kapli fistik drajede saglik sertifikasi ve analiz raporu eksikligi
Siitli gikolata kapli findik drajede saglik sertifikasi ve analiz raporu eksikligi
Kavrulmus kabuklu findikta aflatoksin (B1 = 18; Tot.= 30 ug/kg - ppb)
Findikta aflatoksin (B1 = 26; Tot.= 36 pg/kg - ppb)
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Geri sevk edildi

ithalat yetkisi verilmedi

Geri sevk edildi

GUimriik tarafindan miihtirlendi
Geri sevk edildi

Alici bilgilendirildi

Geri sevk edildi

Imha edildi

ithalat yetkisi verilmedi

Resmi Gozalti

ithalat yetkisi verilmedi

Resmi Gozalt

ithalat yetkisi verilmedi

Imha edildi

GUimriik tarafindan miihtirlendi
Imha edildi

Gondericiye geri gonderildi
ithalat yetkisi verilmedi

Resmi Gozalti

Glimriik tarafindan miihtirlendi
Imha edildi

Resmi gozalti

Resmi gozalti

Piyasadan toplandi

Ithalat yetkisi verilmedi
Gondericiye geri gonderildi
Gondericiye geri gonderildi
Gondericiye geri gonderildi
Gondericiye geri génderildi
Gondericiye geri gonderildi
Gondericiye geri gonderildi
Geri sevk edildi

Alici bilgilendirildi

Giimriik tarafindan mihiirlendi
Resmi gézalti

Gondericiye geri gonderildi
Geri sevk edildi

GUimriik tarafindan miihtirlendi
Belirtilmemis

Geri sevk edildi

Geri sevk edildi

ithalat yetkisi verilmedi

Ithalat yetkisi verilmedi

Geri sevk edildi

Geri sevk edildi

Imha edildi

Giimriik tarafindan mihiirlendi
Imha edildi

Imha edildi

Imha edildi

Imha edildi

Alicidan toplandi

Imha edildi

Imha edildi

Imha edildi

Gondericiye geri gonderildi
ithalat yetkisi verilmedi

ithalat yetkisi verilmedi

Ithalat yetkisi verilmedi

Imha edildi

GUimriik tarafindan miihtirlendi
Isletmeci tarafindan gézaltina alindi
Ithalat yetkisi verilmedi

Imha edildi

Imha edildi

Gonderici Bilgilendirildi

Geri sevk edildi
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Mehmet Hadi Tung,
Gida Tarim ve Hayvanailik Bakanhg Miistesari oldu

4l

e

2017 Temmuz ayinda yeni Gida Tarim ve Hayvancilik Bakani olarak go-
reve gelen Ahmet Esref Fakibaba’nin ardindan uzun yillardir Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanligr'nda hizmet veren ve 2013 yilindan bu yana
Mistesar Yardimciligi gorevini sirdiiren Mehmet Hadi Tung Ekim ayi
itibariyle, Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligrnin yeni mistesari oldu.
Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligrnda bugtine kadar basarili calis-
malar yuriten Tung, ayni zamanda Bakanligin at islahi, atgiligin tesvik
edilmesi ve at yarislari ile ilgili strekli kurulu olan Yiksek Komiserler
Kurulu’nun bagkanidir.

zina Dair Teblig” 1 Ocak 2018 tarihinden itibaren uygulamaya girdi.
Buna gore, cig sut satmak isteyen isletmeler Bakanliktan izin alacak.
Cig siitii, son tiiketiciye sadece “Hastaliktan Ari Isletmeler icin Saglik Sertifi-
kasi"na sahip, bruselloz ve sigir tiiberkiilozundan ari sut Ureten hayvancilik
isletmeleri arz edebilecek.
Sut ureten hayvancilik isletmesi merkez kabul edilerek 200 kilometrelik ya-
ricap icinde yer alan,sabit bir yerde konuslandirilmis otomatik satis makine-
leri veya bakkal ve market gibi yerel perakendecilerde ¢ig stit son tiketiciye
sunulacak. Hayvancilik isletmesinde hazir ambalajli hale getirilmis ¢ig stt
ise 500 kilometrelik yarigap icinde son tiiketiciye ulastirilabilecek.
Cig sutlin son tlketiciye arzi, sagimdan itibaren 24 saat icinde gerceklesti-
rilecek. Siitlin son tiiketim tarihi ise ilk sagimdan itibaren 48 saati gegme-
yecek.
Uriiniin sunuldugu hazir ambalaj veya tek kullanimlik malzeme, Gida ile Te-
mas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olacak.

Glda,Tarlm ve Hayvancilik Bakanligi agiklamasina gore, “Cig Sutiin Ar-

Ekmek ve ekmek cesitleri tebligi

Ekmekte de yeni donem 1 Ocak 2018 tarihinden itibaren baslad. “Tiirk Gida
Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebliginde Degisiklik Yapilmasina Dair
Teblig” de 01 Ocak 2018 tarihinde yururlige girdi..

Buna gore, firincilar ekmegi 200 gramdan baslayarak, 10°'ar gramlik artirim-
larla uretilebilecek.

Dondurulmus hamur teknolojisiyle Uretilen ekmeklerde katki maddeleri,
unun tipi, agirlik kontrold, tuz miktari gibi konularda da yeni kurallar uygu-
lamaya girecek.
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MEHMET HADI TUNC KiMDIR?

Mehmet Hadi Tung, 1959 yilinda Elazig’da diinyaya geldi. ilk ve orta
egitimini Elazig’da tamamlayan Tunc, 1982'de Atatiirk Universitesi Zi-
raat Fakiiltesinden mezun oldu. 1985 yilinda Malatya Tarim il Midiir-
lugu'nde ziraat yuksek mihendisi olarak meslek hayatina basladi. 1986
yilinda Elazig Yem Fabrikasi'nda sef olarak gorev yapti.

1988 yilinda Hilvan Yem Fabrikasinda, 1992 yilinda istanbul Yem Fab-
rikas’'nda miidiir olarak gérev yapti. 1994-2005 yillari arasinda istanbul
Buyuksehir Belediyesi Halk Ekmek Fabrikas'nda Genel Midir olarak
gorev yapti. Giines Sigorta yénetim kurulu Gyeligi, Mahalli idareler
Kamu isveren Sendikasi ydnetim kurulu tiyeligi gorevlerinde bulundu.
Tasarruf Mevduati Sigorta Fonu'nda koordinator olarak gorev yapan
Tung, 6zel sektorde cesitli kuruluslarda yoneticilik yapti. 11 Ekim 2013
tarihinde Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Mistesar Yardimcilig
gorevine atanan Tunc, 28 Haziran 2014 tarihinde Seker Kurulu Gyeligi-
ne Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi temsilcisi olarak atandi.

I\v/IEHMET HADI TUNC BECAME THE ASSISTANT SEC-
RETARY OF THE MINISTRY OF FOOD AGRICULTURE
AND LIVESTOCK

(1G SUT VE EKMEKTE YENi DONEM BASLADI

Cig siit satmak isteyenler yeni yilla birlikte Gida, Tarim ve

Hayvanahk Bakanhgindan izin alacak, firincilar da ekmegi 200
gramdan baslayarak, 10’ar gramlik artislarla iiretehilecek.

UDTS bir kez daha ertelendi.

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi tarafindan daha once 31 Aralik
2017'de baslayacadi duyurulan Uriin Dogrulama ve Takip Sistemi, 31 Aralik
2018k ertelendi. Aciklamada Uriin Dogrulama ve Takip Sisteminde yer

alan Uriin gruplarinda uygulamaya en geg 2018 yili sonunda gegilmesi
ongoriilliyor.31 Aralik 2018 tarihinden 6nce piyasaya arz edilen Urlnler ise
raf dmri boyunca piyasada kalabilecektir.

Uriin Dogrulama ve Takip Sistemi asagida yer alan {iriin gruplarinda uygu-
lanacak:

1- Takviye edici gidalar ¢ TGK-Takviye Edici Gidalar Tebligi (R.G:16.08.2013-28737)
kapsamindaki Urlinler.

2-Bal « TGK-Bal Tebligi (R.G:27.07.2012-28366) kapsamindaki urtinler.

3- Enerji icecekleri  TGK-Enerji icecekleri Tebligi (R.G: 30.06.2017-30110) kapsamin-
daki Urtinler.

4-Siyah gay « TGK- Cay Tebligi (R.G: 17.06.2015-29389) kapsamindaki trlinler.

5- Bitkisel sivi yaglar » TGK-Zeytinyagdi ve Pirina Yagi Tebligi (R.G: 17.09.2017 - 30183)
« TGK-Bitki Adi ile Anilan Yaglar Tebligi (R.G: 12.04.2012 - 28262)

kapsamindaki Urtinler ¢ Karisim bitkisel sivi yaglar.

6- Bebek mamalari, formdilleri, ek gidalar ¢ TGK- Bebek Formiilleri Tebligi (R.G:
15.08.2014-29089)  TGK- Devam Formiilleri Tebligi ( R.G: 15.08.2014 -29089)

» TGK-Bebek ve Kiigtik Cocuk Ek Gidalari Tebligi (R.G: 01.11.2007-26687)
kapsamindaki Urtinler. Uygulamanin son baslama tarihi: 31.12.2018

A NEW ERA IN BREAD AND RAW MILK

Along with the new year, people who would like to sell raw milk are
going to need to get a permission from the Ministry of Food, Agriculture
and Livestock and bakers are going to be able produce bread starting at
200 grams with 10-gram increases.



Maxfsrce’

PLATIN

+ Glukoz icermemesi sayesinde yem ¢ekingenligine kars etkili
« Direng gelisimini engelleyen yeni aktif madde Clothianidin*
+ BlueBead teknolojisi sayesinde oldukga lezzetli

« Siringa formuyla kolay doz ayarlama ve uygulama

*Yogun olarak kullanilan diger aktif maddelerden farkli sekilde etki eder.
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10. GIDA MUHENDISL

|G| KONGRESI YAPILDI

TMMOB Gida Mithendisleri 0dasinca, iki yilda bir diizenlenen Gida Mithendisligi
Kongrelerinin 10.su, ortak paydasi “gida” olan tiim taraflarla birlikie 9-11 Kasim 2017
tarihleri arasinda Antalya da gergeklestirildi.

ve diger tim boyutlari ile ele alindigdi, gida konusunda lilkemizde
gerceklestirilmekte olan en kokli kongrelerden biri olan “10. Gida
Mihendisligi Kongresi”; 400 kisinin katiimiyla gergeklesti.

l | ¢ glin boyunca gidanin; bilimsel, teknik, ekonomik, tarihi, sosyal

Kongrede akademik ¢alismalarin yani sira, Glkemiz ve diinya genelinde
herkesin yeterli, saglikli ve glivenilir gidaya ulasabilmesine yonelik gida
guvencesi, gida glivenligi ve gida egemenligi konulariyla birlikte, gidada
bilgi kirliligi, gida ekonomisi, sanayici bakis acisi ile gida sektoru ve gida
sanayinde inovasyon konulari katilimcilari ile birlikte detayli bir sekilde
ele alind1.

TMMOB Gida Muhendisleri Odasi Yonetim Kurulu Baskani Yusuf Songdil,
acilis konusmasinda, tuketicinin gidaya erisiminin giderek zorlastigini,
ilgili meslek orgutleri, kurum ve kuruluslarin goérust alinmadan yapilan
hukuki dizenlemelerin, yasanan sikintilari daha da arttirdigini soyledi.
Songiil konusmasinda, yasadigimiz diinyanin gelecek kusaklarin ema-
neti oldugunu, herkesin tzerine ¢ok buylk sorumluluk dustiguni unut-
mamak gerektigini, lilke ihtiyaglarina gore yerli ekim ve ozellikle yerli
istihdama yonelik yeniden yapilanmalar saglanmasinin gerekliligini de
vurguladi. Yasadigimiz cagda kiiresel bir silaha donlisen su,gida ve ener-
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Ug giin boyunca gidanin; bilimsel, teknik,
ekonomik, tarihi, sosyal ve diger tiim
boyutlari ile ele alindigi, gida konusunda
ulkemizde gergeklestiriimekte olan en
koklii kongrelerden biri olan “10. Gida
Miihendisligi Kongresi”; 400 kisinin
katimiyla gergeklesti.

jinin, bizim gibi Ulkeler Uzerinde hegemonya araci haline geldigini belir-
ten Songl, hizli bliyliyen ekonomilerde talep tirmandigi stirece,diinyada
nufus arttigr surece, tarim alanlari tzerinde baski surdigu siirece, iklim
degisikligi etkileri devam ettigi slirece ve tabii en 6nemlisi, bu siyasi ve
ekonomik yaklasim boyle gittigi surece, gida paylasimindaki adaletsizli-
gin gittikce derinlesecegini ve diinyada gida fiyatlarinin artmaya devam
edecegini vurguladi.

Tum katilimcilarin deneyimlerini, bilgi ve birikimlerini paylasarak fayda
yaratmak uzere bir araya geldigi kongre kapsamli bir sonug bildirgesi
yayinlanmasi ile basariyla sona erdi.

http://www.gidamo.org.tr/genel/bizden_detay.php?kod=7550

v

10™ FOOD ENGINEERS CONGRESS HAS BEEN HELD

The 10" Food Engineers Congress, organized every two years by the UC-
TEA Chamber of Food Engineers, was held on 9-11 November in Anta-
lya with the participation of all bodies whose common ground is “food”.



L. BURSA ULUSLARARASI

GIDA KONGRES|

Sektoriinde Yeni Yaklasimlar’ temasiyla diizenlenen 4’lincli Bur-

sa Uluslararasi Gida Kongresi'ne Bursa Valisi Izzettin Kiiciik, Bii-
yuksehir Belediye Bagkani Recep Altepe, Sanliurfa Blyliksehir Belediye
Baskani Nihat Ciftci, 6zel sektorden uluslararasi, ulusal ve yerel uzman-
lar, temsilciler ve akademisyenler katildi. Yaklasik 10 oturumdan olusan
kongrenin agilisinda konugan Bursa Ticaret ve Sanayi Odasi (BTSO) Y6-
netim Kurulu Baskani ibrahim Burkay, diinya ekonomileri icin enerjiyle
birlikte en stratejik sektorlerin basinda gida ve tarimin geldigine dikkat
cekti.
Kongrenin Ulusal ve Global Gida Glvenligi oturumunda Gida Glvenligi
Dernegi adina Petek Ataman da konusmaci olarak yer ald.

B TSO tarafindan Merinos Atatlirk Kongre Kltiir Merkezinde ‘Gida

“25 Ulkeden 200 isadami Bursa is diinyasi ile
bulustu”

Zirve,Bursali gida sanayicilerini 25 ulkeden 200’ e yakin yabanci aliciy-
la bulusturdu. Gida sektoril temsilcileri: ‘Food Point’ kurumsal kimligiy-
le ikincisi bu yil gergeklestirilen organizasyon kapsaminda agilan firma-
larin stantlarini ziyaret ettiler. Uluslararasi Tohum Federasyonu Genel
Sekreteri Marcel Bruins katilimcilara bir sunum yapti.4’lincti Uluslararasi
Gida Kongresi 2 glin surdd.

BURSA Ticaret ve Sanayi
Odasi (BTSO) tarafindan
‘Gida Sektoriinde Yeni
Yaklasimlar’ temasyla
duzenlenen &’uncu

Bursa Uluslararasi Gida
Kongresi 28-29 Eyliil
2017 tarihinde Merinos
Ataturk Kongre ve Kiiltur
Merkezi’nde duzenlendi.

LRLEET A RATF

GIDA KONG FIE‘SF

Plr turns.nuu:lr s L
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;F” BURSA INTERNATIONAL FOOD CONGRESS...

The 4% Bursa International Food Congress was held on 28-29" Sep-
tember 2017 in Merinos Atatlirk Congress Culture Centre by the BURSA
Chamber of Commerce and Industry (BTSO)
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Manisa 1. Piyade Egitim Tugay
Komutanligr'nda yasanan ve

1 askerin hayatini kaybettigi
yuzlerce askerin etkilendigi besin
zehirlenmesiyle ilgili Turkiye Halk o
Sagligi Kurumu raporlari aciklandi. ;“‘E
Rapora gore askerlere yedirilen

hindi etlerinin 27 saat disarida
bekledigi ortaya cikti.

ZEHIRLED

M anisa 1'inci Piyade Egitim Tugay Komutanligi Albay Arif Seyhun

Kislasrnda (Bati Kisla), cok sayida askerin zehirlendigi ve Er

Hiisnii Ozel'in hayatini kaybettigi gida zehirlenmesi olayiyla il-
gili tamamlanan sorusturmada iddianame ortaya ¢ikti. Manisa Cumhu-
riyet Bassavciligl,aralarinda kislaya yemek temin eden firma calisanlari
ve askeri birligin mutfak ve yemek faaliyetlerinden sorumlu askerlerin
de bulundugu 35 kisi hakkinda iddianame hazirlayarak dava agti. 86
sayfalik iddianamede tamami tutuksuz yargilanan 28 kisinin “taksirle
6lume ve birden fazla kisinin yaralanmasina sebep olmak” sugundan
15 yila kadar hapsi istenirken, 7 kisinin de “gorevi ihmal” sugundan 2
yila kadar hapisle cezalandirilmasi istendi.
Davaya konu olan 86 sayfalik iddianamede Adli Tip Kurumu ve cesitli
kurumlarin hazirladigi raporlara yer verildi. Kislada hayatini kaybeden
Er Hiisni Ozel'in 6liim nedeninin besin zehirlenmesi oldugu ve 6lii-
miinden bir glin 6nce de hastaneye gittigi ancak “durumu iyi” teshisiyle
taburcu edildigi otopsi raporlarinda yer alirken, Turkiye Halk Sagligi
Kurumunun raporunda askeriyeye dagitilan yemeklerde “Salmonella
Bakterisi suslari” tespit edildi.

GORUNTU KAYITLARIYLA BELGELENDI

Raporda Resmi Gazete'de yayinlanan insani Tiiketim Amacli Sular Hak-
kinda Yonetmelige gore yapilan degerlendirmede de, askeriyenin kendi
imkanlari ve depolariyla karsiladigi kislanin suyunda da koliform bak-
teriye rastlandigi ve icme sularinin yonetmelige uygun olmadigr agik-
lamasi mahkeme kayitlarina gecti. Zehirlenmeye yol acan hindi etinin
sicak suda ¢ozdiriildiikten sonra oda sicakliginda 27 saat bekletildigi
de goruntu kayitlari ile belgelendirildi.

Ote yandan, izmir Adli Tip Kurumunun otopsi raporunda Er Hiisnii
Ozel'in kan kiiltiiriinde staphylococcus hominis, beyin ve sag ile sol akci-
ger surtintu kaltdrlerinde enterobacter cloacae Uredigi belirtildi. Rapor-
da Er Hiisnii Ozel'in besin zehirlenmesi disinda herhangi bir etkenle
zehirlenerek 6ldiginin tibbi delillerinin bulunmadi@i ifade edilirken,
askerin 6lim etkeninin kesin olarak tespit edilemeyen besin zehirlen-
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mesi ve gelisen komplikasyon sonucu meydana geldiginin oy birligiyle
kabul edildigi 6grenildi.

BAKTERI BULGUSU

Kara Kuvvetleri Komutanligi Ege Ordusu Gida Kontrol Mifreze Komu-
tanligrnin 29 Mayis tarihli mikrobiyolojik gida analiz raporunda da,
askerlerin yedikten sonra besin zehirlenmesi siiphesiyle hastaneye
kaldirildigi hindi etinde salmonella, E.Coli ve koliform bakterileri bulun-
dugdu agikland.. Yine askeriyeye dagitilan salcali spagettiye ait incele-
me raporunda salmonella, koagulaz pozitif stafilakok, £.Coli ve koliform
bakterilerinin tespit edildigi belirtildi.

iddianamede askerlerin zehirlendigi hindi etinin soguk hava deposun-
dan cikarilma ve tuketilme sureglerinin de usullere uygun olmadigi
belirtildi. Askeriyenin mutfagindaki kamera kayitlari ve yemek hazir-
lanma siireglerinin incelendigi raporda hindi etinin 22 Mayis'ta soguk
hava deposundan c¢ikarildigi, etin 4 derecede uygun slirede ¢oziilmesi
gerekirken, sicak sudan gecirildigi ve oda sicakligi ortaminda bekletil-
digi belirtildi. Teftis raporunda ayrica zehirlenmeye neden olan hindi
etinin, soguk hava deposundan ¢ikarildiktan 27 saat sonra yemeginin
yapildigi ve askerlere servis edildigi; bu durumun ¢ézdiirme ile muha-
faza islemlerine uygun olmadigi agiklandi. Tirkiye Halk Sagligi Kurumu
Baskanligi tarafindan hazirlanan raporda ise hindi etinin 7 saat boyun-
ca su icerisinde bekletilip ¢ozdurilmeye calisildigi ve kirmizi et ile ayni
kiyma makinesinde parcalandigi ifade edildi.

(www.cnnturk.com)

IT WAS REVEALED WHAT POISONED THE SOLDIERS IN
MANISA

Turkey Public Health Institution has disclosed its reports on the food
poisoning incident that affected hundreds of soldiers and caused the
death of one at the 1** Infantry Training Brigade Command in Manisa.
According to the report it was revealed that the turkey meat the soldiers
ate was left outside for 27 hours.




PROF. DR.
iLBiLGE
SALDAMILY

Gida biliminin
onemli
isimlerinden ve
AIBU Muhendislik
Mimarlik Fakultesi
gecmis donem
dekanlarindan
Prof. Dr. llbilge
Saldamli vefat
etti.

Vefati gida camiasini derinden
etkileyen Prof. Dr. ilbilge, Hacette-
pe Universitesi Gida Miihendisligi
Béliimiiniin kurucu Ogretim
Uyesiydi.

Prof. Dr. ilbilge Saldamli uzun
yillar Hacettepe Universitesinde
gorev yaparak 6nemli calismalara
imza atmisti.

Prof. Dr. Saldamlrnin cenazesi 22
Ocak 2018 Pazartesi guinu Hacet-
tepe Universitesi

Gida Muhendisligi bolumunde
yapilan toren ile ugurlandi.

FIRUZ
KANATLI

Eti’'nin kurucusu Fi-
ruz Kanath hayatini
kaybetti

1961 yilinda Eti’nin
temellerini atan,
Firuz Kanatl,
Turkiye’de unlu
mamuller ve
cikolata sektorunun
gelisimine buyuk
emek verdi.

isini her zaman biiyiik bir askla
ve heyecanla yapan Kanatli,
Eskisehir'de kurdugu sirketini
sanayici isadami kimligi, vizyoner
yaklasimi ve teknolojiye verdigi
onemle Turkiye'nin lider gida
ureticilerinden biri haline getirdi.
Biskdivi ve ¢ikolata sektoriinde
modern makinalarla Gretim
yapilmasindan sayisiz Grlinun
tuketicilere ilk defa sunulmasina
kadar pek cok konuda sektore
oncullk etti. Dernegimiz
Uyelerinden Etinin Kurucusu,
Onursal Bagkani, Tuirk gida
sanayiinin duayeni Firuz Kanatlr'yi
kaybetmenin derin Uzuntusinu
yaslyoruz.

PROF. DR.
YASAR KEMAL
ERDEM

Hacettepe
Universitesi Gida
Muhendisligi
Bolumu Ogretim
Uyesi Prof. Dr.
Yasar Kemal Erdem
vefat etti.

Hacettepe Universitesi Gida
Muhendisligi Bolimi'nde; Siit
Teknolojisi, Membran Filtrasyon
Uygulamalari, Enzim Teknolojisi
ve Peynir Biyokimyasi, Gida En-
dustrisi Atik ve Artiklari konula-
rinda dersler veren Prof. Dr. Yasar
Kemal Erdem gecirdigi bir trafik
kazasinda hayatini kaybetti.

Prof. Dr. Yasar Kemal Erdem gida
bilim cevrelerince sevilen bir kisi-
lige sahipti. Pek cok ytksek lisans
ve doktora 6grencisine danis-
manlik yapan Erdem’in ani kaybi
sevenlerini gida bilim duinyasini
ve Hacettepe Universitesini yasa
bogdu.

IBRAHIM
(AGLAR

Henlz 57 yasinda aramizdan ayri-
lan ibrahim Caglar evli ve iki cocuk
babasiydi.

istanbul Ticaret Odasi Baskani
ibrahim Caglar, 11 Aralik 2017'de
gecirdigi kalp krizi sonucu kaldiril-
digr hastanede tiim mudahalelere
ragmen kurtarilamayarak yasamini
yitirdi. 2013 yilindan bu yana

ITO bagkanligini yiiriiten ibrahim
Caglar AK Parti ve MUSIAD' in da
kurucu uyesiydi.

IBRAHIM CAGLAR KiMDi
1960 yilinda Istanbul'da dogan
ibrahim Caglar,ITO'da 1999 yilinda
Meclis uyeligi ile goreve baslad.
2004-2009'da ITO Yénetim Kurulu
Baskan Yardimciligi, 2009-2013'te
ITO Meclis Baskanligi yapan Caglar,
2013 yilindan beri ITO Yonetim
Kurulu Baskanligi gorevini yurit-
mekteydi.

TOBB Egitim ve Kdiltiir Vakfi Yone-
tim Kurulu Gyeligi, TEPAV Mutevelli
Heyeti tyeligi, Darulaceze Mute-
velli Heyeti uyeligi, Marmara Grubu
Vakfi Stratejik ve Sosyal Arastir-
malar, Mutevelli Heyet ve Akade-
mik Konsey Uyeligi gorevlerinde
bulunan Ibrahim Caglar, AK Parti ve
MUSIAD'In da kurucu {iyesiydi.
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3. YUMURTA ZIRVESI’NDE
URETIMDEN TUKETIME YUMURTA

TARTISILDI

Yumurta Ureticileri
Merkez Birligi (Yum-Bir)
tarafindan 2 -5 Kasim
2017 tarihleri arasinda
Antalya’da duizenlenen
3. Yumurta zirvesinde
ureticiler, tedarikgiler ve
karar vericiler beraberce
yumurta sektorunun

dunu ve bugununu
degerlendirip, geleceginin
nasil sekillenecegini
tarhistilar.

her yerinden gelen yumurta Ureticilerinin yani sira, sektore gir-

di saglayan firmalarin temsilcileri, kanatli sagligi hizmeti veren
veteriner hekimler, Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi yonetici ve
uzmanlari, sivil toplum kuruluslarinin temsilcileri akademisyenler ve
basin mensuplari katild.
Zirve Yum-Bir Bagkani Hasan Konya'’nin agilis konusmasi ile basladi.
Amaclarinin Gretimden tiketime yumurtanin yolculugunu ve sektoriin
gelecegini paydaslar ile tartismak oldugunu ifade eden Konya, tretim,
tlketim ve ihracat rakamlari hakkinda kisa bilgiler verdikten sonra
iireticilere bazi uyarilarda bulundu. isletmelerde biyogiivenlik tedbir-
lerinin artinilmasini, plansiz bliyimeden vazgegilmesini, pazarlamaya
ve markalagsmaya onem verilmesini, yem kalitesine dikkat edilmesini,
ruhsatsiz ilag kullanimindan sakinilmasini, kayit disi tavukguluk ile hep
beraber micadele edilmesini talep etti. Konya katilimcilara ve spon-
sorlara tesekkiir ederek konusmasini tamamladi.

Yumurta ureticilerinin yogun ilgi gosterdigi zirveye Turkiye'nin

62 1GIDA GUVENLIGI

I, Yumurta Zirvesi

2-5 Kaum 2007, Antalya

Zirve daha sonra stant agilisi ve Bora Algrnin “Yumurta Pazar’nda Ka-
zanan Markalar Yaratmak” konulu bir konferansi ile devam etti. Ko-
nusmasina bir katma deger yaratma araci olarak markanin énemini
aciklayarak baslayan Algi, insanlar markalari hayatlarindaki bir kiilfeti
azaltmak veya hazzi ¢ogaltmak igin aldiklarini, her kategori misteri igin
markanin ayri 6nemde ve degerde oldugunu sdyledi. Yumurta insanlar
icin ne kadar degerli bir kategori? insanlar, yumurta alirken ne kadar
zaman harciyorlar? gibi sorulara cevap vererek konusmasini surdiren
Algi, pazarlama ve marka yonetimi hakkinda teorik bilgiler sundu. Pa-
zarlamanin mevcut pazardan pay almak ya da yeni bir pazar yaratmak
seklinde yirudugu ifade eden Al¢l yumurtada nasil inovatif olunabile-
cegini anlatarak konusmasini bitirdi.

Zirvenin ikinci glininde Baskanligini Prof. Dr. Sakine Yalgin’in yaptigi
Uretim oturumunda Prof. Dr. Musa Sarica, alternatif yumurta Uretim
sistemlerinin karsilastirmasini yaparak yumurta uretiminde uygula-
nan sistemleri gegmisten gunimize 6zetleyerek, Uretim sistemlerinde
ortaya ¢ikan degisikliklerin nedenlerini, tuketici taleplerini ve hayvan
refahi konularini ele aldi.

Prof. Dr. Hasan Rustiu Kutlu, yem bileseni ve yumurta sarisi iliskisini ele
aldigr konusmasinda yumurtanin besleyici degerinden soz etti. Zirvenin
2.gunine katilan Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakan Yardimcisi Meh-
met Danis ise kapanista yaptigi konusmada yumurta sektorinin tim
sorunlari ile yakindan ilgilendiklerini ve sektoriin dnlindeki engelleri
teker teker ¢ozeceklerini soyleyerek kayit disi tavukgulukla etkin mi-
cadele sozu verdi. Bakan Yardimcisi Danis ureticiler ile ayri bir toplanti
dizenleyerek kendilerinden sektdrun sorunlari hakkinda ilave bilgiler
aldi.

EGGS FROM PRODUCTION TO CONSUMPTION WERE
DISCUSSED AT THE 3 EGG SUMMIT

Manufacturers, suppliers and decision makers collectively evaluated
the yesterday and today of the egg industry and discussed how to shape
the future at the 3 Egg summit held by the Egg Manufacturers Central
Association (Yum-Bir) on 2-5" November 2017 in Antalya.




TARGET UYE DANISMA TOPLANTISI

Tarim ve Gida Etigi Dernegi
ernek Uyeleri, akademisyenler ve ilgili sivil toplum &rgiitlerinin (TARGET) Ilk uge Danlsma
Dtemsilcilerinin katildigi toplantida giindem dogrultusunda Y&- Toplantls"‘l 18 Kas.m

netim Kurulu Baskani Prof. Dr. Cemal TALUG dernek faaliyetleri

hakkinda bilgi verdi. Toplantida, insanin, toplumun ve doganin esenligi- 2017 ‘l'a rihinde An ka ra’da
ni amaglayan, kamuoyunda bu alanda farkindalik ve duyarlilik gelistir- - -
gergeklestirdi.

mek icin calisan TARGET'in gelecekteki ¢calismalari konusunda uyelerin
gorusleri alind1.

Gelecegin planlanmasinda onemli yeri olan 2. Tarim ve Gida Etigi
Kongresi bu anlamda agirlikla konusulan konu oldu. Diger yandan, top- v
rak etigi, emek etigi, gida giivenligi ve bilgi kirliligi gibi pek cok konuda TARGET MEMBER UNITY MEETING

degerlendirmelerde bulunuldu.

Son derece faydali ve verimli gecen toplantinin ¢iktilarinin bir eylem The Agriculture and Food Etiquette Foundation (TARGET) held their
plani cercevesinde kisa surede hayata gegirilmesi bekleniyor. First Member Unity Meeting on 18" November 2017 in Ankara

ITO’NUN YENI BASKANI OZTURK ORAN

I stanbul Ticaret Odasi (ITO) Yonetim Kurulu, Tiirkiye Odalar ve Borsa-

lar Birligi (TOBB) Organ Segimleri Hakkinda Yonetmelik uyarinca yeni IstanbuI_Tlcarei' DdESI Yonetim Kl.ll'l.lll.l,

Baskanini segmek iizere 20 Aralik carsamba giinii toplandi. Baskan Ibrahim Caglar’in vefatinin
Toplantida Yonetim Kurulu Gyeleri arasinda oylama yapildi. Buna gore v = L

P 4 yiame yap J ardindan yapthigi ilk toplanhida, Oztiirk

istanbul Ticaret Odasrnin yeni Yénetim Kurulu Baskani Oztiirk Oran . . .
oldu. Oran’t ITO’nun yeni Yonetim Kurulu

Yeni baskan Oran, TOBB yﬁnetme.liﬁi uyarinca Oda segimlerinin gergek- Ba$kan| olarak seg:i'i.
lestirilece@i Nisan 2018 kadar ITO'nun 23’lincu baskani olarak gorev
yapacak.

Oran, yaptigi agiklamada yonetimin devam eden projelerini tamam-
layacaklarini ve merhum Bagkan ibrahim Caglar'dan aldiklari bayrad
daha ileri tastyacaklarini soyledi.

';'HE NEW PRESIDENT OF ITO IS OZTURK ORAN v .l M » &
Istanbul Chamber of Commerce’s Board of Directors elected Ozturk ) :-, E- fry I ‘ I |

Oran as their new Board Chairman at their first meeting following the
passing of the former Chairman Ibrahim Caglar
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DUNYA GIDA GUNU KUTLANDI

Bu yilki temasi “Goglin gelecedini degistirin. Gida giivenligi ve kirsal
kalkinmaya yatirim yapin”” olarak belirlenen 16 Ekim Diinya Gida Giind;
egitim kurumlari, meslek odalari, sivil toplum kuruluslari ve kamu ku-
rumlari tarafindan tim Turkiye'de gesitli etkinliklerle kutlandi.

Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi, Dinya Gida Glnu gercevesinde
FAO ve Tiirkiye Ziraat Odalari Birligi ile birlikte gerceklestirdigi organi-
zasyonla gocun gelecegi ve kirsal kalkinma konularini ele aldi. Toplan-
tida Gida Tarim ve Hayvancilik Bakani Dr. Ahmet Esref Fakibaba, Birles-
mis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) Tiirkiye Temsilcisi Yuriko Shoji
ve Turkiye Ziraat Odalari Birligi Genel Baskani S. Semsi Bayraktar birer
konusma yaptilar.

Yenimahalle Belediyesi de Diinya Gida Glinu kapsaminda Birlesmis Mil-
letler Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) isbirliginde Yenimahalle'de giin boyu
suren etkinlikler gergeklestirdi. Ragip Tiizun Parkrnda, FAO goniilliile-
rinin ellerinde pankartlarla katildigi etkinlikte, vatandaslara guvenli

gidalarin israf edilmeden yeteri kadar tiketilmesi gerektigi hatirlatildi.

Kimya ve Ziraat Miihendisleri Odalari da Dlinya Gida Guini gergevesin-
de 14 Ekim’'de Ankara’da ortak bir sempozyum gergeklestirdiler. Sem-
pozyumun agilisinda, ig¢ Oda‘yr temsilen Kimya Mihendisleri Odasi
Yonetim Kurulu Bagkani Dr.Ali Ugurlu, TMMOB Yonetim Kurulu Baskani
Emin Koramaz ve BM Gida ve Tarim Orgiitii (FAO) Tiirkiye Temsilcisi
Yuriko Shoji birer konusma yaptilar.

Tiirkiye Gida ve icecek Sanayii Dernekleri Federasyonu (TGDF), Diinya
Gida Guni nedeniyle gergeklestirdigi toplantida iklim degisikliginin ta-

Bu yilki temas “Gagiin gelecegini degistirin. Gida
giivenligi ve kirsal kallkanmaya yatinm yapin.”
olarak belirlenen 16 Ekim Diinya Gida Giinii tiim
Tiirkiye’de cesitli etkinliklerle kutland.

rim ve gida Uretiminde yol acacad tehlikeleri ortaya koyan ‘Tiirkiye'de
iklim Degisikligi ve Tarimda Siirdiiriilebilirlik’ raporunun detaylarini
agikladi. Raporda, sirdirilebilir tarim ve gida givencesi igin “glind-
birlik politikalarla degil, uzun vadeli ve bilimsel bir yaklasimla hemen
harekete gegilmesi” gerektiginin alti gizildi.

Diinya Gida Giiniinde Ozyegin Universitesi égrencileri Kampiis Bos-
tan Projesini hayata gecirirken, Bolu Abant izzet Baysal Universitesi
de AIBU Kiiltiir ve Kongre Merkezi'nde bir panel gerceklestirdi. Panele
Bolu Gida Muhendisleri Odasi Baskani Cem Kdsemeci, Ziraat Mihen-
disleri Odasi Baskani Niyazi Kalfa, il Gida, Tarim ve Hayvancilik Miidiirii
Fahri Tetik ile akademisyenler, 6grenciler katild!.



N

F o BN

DONUSUME LiDERLIK
KALDER 26. KALITE KONGRESI

KalDer & TUSIAD isbirligiyle diizenlenen is diinyasinin
en prestijli odiilleri arasinda gosterilen 2017 Tiirkiye

miikemmellik odulleri
sahiplerini buldu.

sim’'da ‘Donlsime Liderlik’ temasiyla gergeklestirilen 26. Kalite

Kongresi, 2017 Tirkiye Miikemmellik Odiilleri Toreni ile sona
erdi. s, bilim, akademi, medya ve sanat diinyasindan iki bine yakin kisi-
nin katildigi kongreye, KalDer’in 25 yildan bu yana basari ve istikrarla
organize ettigi Tiirkiye Mitkemmellik Odiilleri damgasini vurdu. Tiirki-
ye Miikemmellik Odiil Jiirisi tarafindan yapilan degerlendirmede &diil
alan kurum ve kuruluslar soyle;

Zorlu Performans Sanatlari Merkezi'nin ev sahipliginde 21-22 Ka-

TURKIYE MUKEMMELLIK ODULU

e Adapazari Gaz Dagitim A.$. (AGDAS) - Kurumsal Yetenekleri Gelistirme
ile Yaraticilik ve Yenilesimden Yararlanma

« Ege Serbest Bolgesi Kurucusu ve isletmesi A.S. (ESBAS) - Siirdiiriile-
bilir Gelecek Yaratma

TURKIYE MUKEMMELLIKTE SUREKLILIK ODULU

« Tarsus Belediyesi- Vatandas icin Deger Katma ve Siirdiiriilebilir Bir
Gelecek Yaratma

Tiirkiye Miikemmellik Odiilleri icin yapilan Jiiri degerlendirmelerinde

AT

EFOM Mukemmellik Modelinin Temel Kavramlar ile iliskili iyi
uygulamalar, basvuran kuruluslari odiile gotiren dnemli kriterlerden
biridir. Tiirkiye Milkemmellikte Siireklilik Odiilii, en az iic yil 6nce Tiirkiye
Mikemmellik Odiilii veya Tiirkiye Miikemmellik Biiyiik Odiilii alan
kuruluslarin bagvurdugu 6zel bir kategori olup, Miikemmellik kavraminin
Ustlin basarili performansin sirdurilebilirligi konusunda onemli bir
gostergedir.

Is ve yasamda miikemmellik kiiltiriiniin yayginlasmasinda énemli rol
oynayan organizasyonda béylece,Tiirkiye Miikemmellik Odiilii kazanan
kurulus sayisi 55%, Tiirkiye Miikemmellikte Siireklilik Odiilii kazanan
kurulus sayisi ise 8’ e yukselmis oldu.

“ODULLER IS DUNYASININ
MOTIVASYON KAYNAGI”

Odiil alan kurum ve kuruluslari kutlayan KalDer Yénetim Kurulu Bagkani
Buket Eminoglu Pilavci, is diinyasinda ayricalikli ve prestijli bir konuma

sahip olan Tiirkiye Miikemmellik Odiillerinin bu yil 25.yili olduguna dik-
kat cekerek, EFOM’in miikemmellik yolunda iyi bir rehber oldugunu soy-
ledi. Is diinyasi temsilcileri tarafindan hedeflenen bir édiil ve motivasyon
kaynagi olan odiillere olan talebin her gecen yil arttigina dikkat ¢eken
Buket Eminoglu Pilavc, sdyle konustu: “Tiirk is Diinyasrnin arayislarina
cevap verebilmek i¢cin 1990 yilinda yola ¢ikan KalDer, Amerikali istatis-
tikci William Edwards Deming’in Japonya'dan alarak olgunlastirdigi ve
Avrupa’ya tasidigi yonetim modeli EFQM Mikemmellik Modeli ile bi-
yumesini kararlilikla stirdirmekte. Avrupa Birligi'nin dev kuruluslarinin
onculiginde olusan ve gegen siregte llkemizde ¢ok sayida kurum ve
kurulusa rehberlik eden bu yonetim modelinde de her seyde oldugu gibi
esas unsur insan. Mikemmellik Modeli bireysellikten uzak, tim ekiple
birlikte hayata gegirebilecegimiz bir modeldir. Bu sureci ¢alisanlarimizla
basarabiliriz. Ayrica Tiirkiye Miikemmellik Odiillerine de deginmek isti-
yorum.

25 yil 6nce baslayan bu sireg, glinimiizde ne mutlu ki kurum ve kuru-
Luslar igin bir motivasyon nedeni, itici bir gli¢, hedeflenen bir 6dul haline
gelmistir. Tiirkiye Miikemmellik Odiilii ceyrek asirlik gecmisiyle, Tiirk Is
Duinyasi'nin en prestijli 6dullerinden biridir. Avrupa Kalite Yonetim Vak-
fi EFQM’le 25 yildir siiren bu uyumlu ve basarili birliktelik i¢in KalDer
ve TUSIAD yéneticileri basta olmak lzere tiim ¢alisanlarini, TMOYK ve
jurisini, ylzlerce degerlendiricimizi génulli katkilar igin kutluyor ve te-
sekkur ediyorum.

Trkiye'de "Gida Givenligi®
deyince dogru bilginin adresi

Gida Giivenligi Dernegi olarak
26. Kalite Kongresindeydik.

KALDER 26" QUALITY CONGRESS

2017 Turkey Excellence Awards, one of the most prestigious awards in
the business world, organized with the collaboration of KalDer & TUSIAD
has found its recipients.
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GIDA VE ICECEK FIRMALARINDAN
(OCUKLAR I¢IN SORUMLU REKLAMCILIK

listirilmesini desteklemek amaciyla 2016’da bir taahhut etrafin-

da toplanan Reklamverenler Dernegi uyesi, Turkiye'nin en buyuk
gida ve icecek firmalari, taahhutlerini yenileyip genisletti. Turkiye’deki
gida ve icecek firmalarinin birlikte hareket ederek toplumsal sorum-
luluk bilinciyle bugline kadar blyik ilerleme kaydettigini belirten
Reklamverenler Dernegi Yonetim Kurulu Baskani Ahmet Pura, “Ulusal
Gida ve icecek ittifaki - Tiirkiye Taahhiidii, Tiirkiye'de izleyici kitlesi %35
oraninda 12 yasin altindaki cocuklar olan tim televizyon programla-
rinda, cocuklara 6zel tematik kanallarda, yazili basinda, radyo, sinema
ve dijital mecralarda yer alan yiyecek-icecek reklamlarimiza iliskin ta-
ahhldi temsil ediyor. Ayrica bu taahhit kapsaminda, ¢ocuklarin yeterli
ve dengeli beslenmelerini saglayacak, obezite ile miicadele edebilecek
sekilde piyasaya, tuz, seker,doymus yag, trans yag asitleri azaltilmis ve/
veya porsiyon kontroli saglayan segenekler sunulmasi da yer aliyor”
diye konustu.
Reklamverenler Dernegi catisi altinda bulunan Sorumlu Reklamcilik
Yuritme Kurulu, reklam verenleri yiritmekte olduklari pazarlama ileti-
simi faaliyetlerinde, tiiketici haklari, ocuklara ve ¢ocuklarla iletisimde
icerik kurallar gibi konularda proaktif olarak bilgilendirmek ve biling-
lendirmek amaciyla yogun calismalar yiritmektedir.

B eslenme, Fiziksel Aktivite ve Saglikla ilgili ulusal hedeflerin ge-

‘ ‘Reklamverenler Dernegi’nin
Sorumlu Reklamcilik Yiiriitme
Kurulu’nda yer alan gida ve igecek
firmalar, cocuklara saghkli yasam
aliskanhiklari kazandirilmasi ve bu
aliskanhiklarin toplum genelinde
yayginlastiriilmasi amaciyla “Ulusal
Gida ve icecek ittifaki-Tirkiye

Taahhidii”’nii imzallgorlar.’ ’
1]

ULUSAL GIDA VE iCECEK iTTiFAKI-TURKIYE
TAAHHUDU uyarinca;
-izleyici kitlesi %35 oraninda 12 yasin altindaki cocuklar olan prog-
ramlarda, ortak beslenme kriterlerini saglamayan urunlerin reklami
yapilmayacak.
-Reklamlar, ebeveyn otoritesine zarar vermeyecek, ¢ocuklari Griin
kullaniminin potansiyel faydalari konusunda yanlis yonlendirmeyecek,
yeterli ve dengeli beslenme sekillerini ve fiziksel aktiviteyi 6zendirecek
yonde hazirlanacak.
-Sirketler, tiketicilerin dengeli beslenmesine katkida bulunacak sekilde
asagidaki bir veya birden fazla secenek lzerinde ¢alismalarini surdure-
cek:
a.Mevcut urinlerin formiilasyonunu gelistirmek;

b.Cocuklarin yeterli ve dengeli beslenmelerini saglayacak ve obezite |
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ile muicadele edecek sekilde piyasaya tuz, seker ve doymus yag ve
trans yag asitleri azaltilmis secenekler sunmak;

c.Farkli porsiyonlarda ve boyutlarda ambalajlama yaparak kiicuk ve/
veya azaltilmis porsiyon boyutlari ve/veya dusuk kalorili ve kalorisiz
seceneklerle porsiyon dengesine rehberlik etmek.

-Okul yonetimi tarafindan egitim amaglariyla 6zellikle talep edilen-
ler veya kabul edilenler disinda, ilkogretim okullarinda (12 yasa ka-
dar) Urtinlerle ilgili iletisim yapilmayacaktir.

-Sirketler porsiyon kontrold iletisimi icin gerekli gayreti gosterecek.
Pazarlama iletisimi mesajlari, reklam igerigi ve medya satin alma-
si agisindan tim medya kanallar icinde evde satin alma karari ve-
ren tiiketicilere yonelik olacak. iletisim mesajlari, dengeli beslenme
prensiplerine bagli kalinarak, herhangi bir gida veya icecegin asiri
tiketimini 6zendirmeyecek; yeterli ve dengeli beslenmenin ve aktif
yasam seklinin dnemine vurgu yapacak sekilde belirlenmesi konu-
sunda azami gayret gosterilecek.

RESPONSIBLE ADVERTISING FOR CHILDREN BY
FOOD AND BEVERAGE COMPANIES

Food and Beverage companies in Responsible Advertising Executive
Board of Advertisers Foundation are signing the “National Food and
Beverage Alliance-Turkey Undertaking” for children to adopt healthy
lifestyle habits and to popularize these habits among the general so-

ciety.
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Gida Sektorundeki
Benzersiz Goziim Ortaginiz

FFA'

Gida igletmelerinde ve tiitin depolaninda zararh kontroli
igin tescil edilmis dogal piretrin bazh bir Griindir.

Essiz FFAST™ teknolojisi, havada kalma siiresini uzatarak
ve damiaciklann erken buharlasmasini dnleyerek ilacin
daha uzun siire etkinligi garanti eder,

igerigindeki PBO, ambar zararilannin detoksifikasyon

’-‘!-.E.AE? PYB ut h rin E W Kokusuzdur, leke yapmaz, alev almaz. Su bazlidir.




